
Le Coin Grazing 

6€ Le pot

PRIX  
Le petit pot grazing 

Charcuterie: Chorizo, Jambon serrano, Rosette, Tomates
cerises, cornichon
F r o m a g e : C a n t a l , E m m e n t a l ,
m i m o l e t t e
C r a c k e r s  e t  G r a z i n g  s é s a m e

Plateau Grazing

Charcuterie: Chorizo, Jambon serrano, Fuet, Boudin noir,
Cornichons 
Fromage: Cantal, Mimolette, Tomme, Mousse de chèvre frais
aux herbes de Provence
Complément :  Avocat bowl, Verrines de légumes du
moment, Fruits frais, Noix, 
Crackers Grazing sésame et pain

Pour 2 personnes si repas 
Pour 4 personnes si apéritif

Plateau Grazing Végétarien 

Légumes: Betterave crue, Choux, Carottes, Radis, Tomates
cerise, concombre 
Disps:  Houmous coco citron vert et gingemnbre, Caviar
d’aubergine rôtie et coriandre, Fromage blanc, menthe,
concombre, Olivade
Complément: Gressin, crackers, Pain, Amandes torréfiées
aux herbes de Provence.
pour 4-6 personnes si repas 
Pour 8-10 personnes si apéritif 

55€

60€



Le Coin Fromage 

38€ 
soit 9,50/pers

PRIX

Plateau Fromage Hâpy
(100g par personnes)

4 personnes

Apolline Fleurs de crottin, coeur rose (lait de
chèvre)
Tomme de Brebis au piment d’espelette (lait
brebis)
Tomme fermière à l’ail des ours (Lait de vache)
Manchego à la truffe (lait de brevis)
Comté 12 Mois (Lait de vache)
Pain, Fruits frais, Noix /Confiture/Miel

Plateau Fromage Classique 
(100g par personnes)

4 personnes

Cantal Entre-deux (lait de vache)
Pélardon (lait de chèvre)
Roquefort Vernieres (lait de brebis)
Brie truffé (lait de vache)
Brebis à l’ail Noir (lait de brebis)
Pain, Fruits frais, Noix /Confiture/Miel

39€
Soit 9,75€/pers


