
MENU
E N T R E E S

P L A T S

D E S S E R T S

Le Thon rouge
Mariné  comme un tataki  |  Crème de  po ireaux |  Mayonnaise  wasabi

L’  Oeuf Parfait
Gaspacho  de tomates  |  Syphon de  chèvre  f ra i s  |  Hui le  d ’herbes  

Le Foie  gras                                                        
Marbré  au cacao |  Ketchup de  f ramboise  |  Toast  de  pain  au cacao      

Le Chocolat
Financier  cacao |  Ganache  choco lat  b lanc  |  Caramel  e t  Cacahuète

La Fraise  
Tui le  Gavotte |  Mousse  au p iment  d ’Espe le t te  |  Glace  h ib i scus

Assiette  de fromages  fermiers  

SERVI MIDI ET SOIR TOUS LES JOURS

Le Homard Breton
Caviar  d ’auberg ine  |  Sucr ine  snackée  |  Emuls ion Vani l l e

La Poitrine de Cochon label  rouge
Conf i te  pendant  24h |  Carotte  crayon et  mousse l ine  |  Jus  court

Le Saumon
Cuit  sur  la  peau |  Moule  AOP et  Pomme de  terre  |   Safran
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