Filet de truite saumonée en nage
de poireaux et chips de lard 17.50¢

-
Creve’r’re&r.qxoles flambées au
o) ur nsg’r’rd ?uga Iegumes il 9 90¢

Servis avec pommes frites & salade

Lard paysan grillé aux girolles 17.50¢€

Jarret de cochon confit 23.00€
piece de 600g & sa créme de munster

Belle escalope vosgienne 18.00¢
escalope de dinde & la créme de munster & lardons

Entrecote maitre d’'hétel 26.00¢€
piece de beeuf 300g environ
avec beurre maitre dhotel

7 formats au choix
Entrée : 9.00€ ou Plat: 17.00¢

La vosgienne
Salade, tomate, lardons, pommes de terre,
oignon rouge, ceuf, crodtons, bargkass, chique.

La nordique
Salade, tomate, saumon fume, oignon rouge,
citron, crodtons, parmesan, chique.

La biquette (selon saison)
Salade, tomate, oignon rouge, ceuf chévre
au miel, magret fumé, lardons, crodtons.

Effloché de dinde & la créme ou

Petite vosgiflette ou Jambon blanc

Cloce 2 boules ou mousse au
chocolat ou fromage blanc.

Delal?2ans!

Saumon fumé "maison" et son
chique des Vosges 13.90¢€

Planche de charcuterie

artisanale 11.50 €
Jambon blanc, jambon cro fumé,
lard paysan, saucisse & lail
& saucisson sec.
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Dessert au choix sur la carte
Les coupes glacées, café & the
gourmands sont avec supplément.
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