ENTREES

- Salade et croustillant de chevre et lard, vinaigrette a huile de noix ~ 8,70€

- T arte T atin revisitée a andouille de Dinan-  8,60€

- T artare de canard, soja, sésame et éPiccs Sumac ~ 9,40 €

- | artare de Poisson, vinaigrette Kalamansi et son mesclun - 8.50€

FLATS

- | otte facon meuniére et ses Jégumcs de saison - 24,00 € J

~Poisson dela Péchc roti, ail des ours et ses légumcs ~19,90€
—-Fiécc de veau sélection du bouahcr, sauce Arabica, champignons, grcnaiﬂcs ~23%,00€
-Cotc de cochon sauce moutardc, pommes de terre grcnaiuc ~19.90€
- T artare de boeuf VB non préparé, frites et salade ~ 17,50 €

- Assiette végétarienne, assortiment de nos Iégumcs de saison-~15,00€

DESSERTS

-Sc’:]cction de 3 Fromagcs au lait cru, confiture et salade ~ 8,50 €
~Moc"cux coulant au chocolat, sans glutcn, glacc bl¢ noir (ﬁ_ric Elicn) ~8,20€
-Sablé PBreton, ganachc Pralinéc / chocolat, glacc noix de pécan (E_ric [ lien) ~ 8,50€
~ | arte citron revisitée, coulis de fruits rouge ~8.20€
-Brioche Pcrduc caramélisée, glacc stracciatella -8.30€

-(afé outhe gourmanc] (sélcction de nos desserts) —~ 9,60€

i Mcnu enfant gu$qu’é 10 ans} 12.00€ 5tcac‘< haché ou Poisson/wcritcs ou [égUmcs I

Glaces 2 boules au choix +ju.s de fruits (ananas, pomme ou orangc)




