
Les entrées

-Oeuf cocotte bio petit pois, 
fromage aux noix....................................

-Camembert rôti ....................................
    (Temps de cuisson 15min)

  

-Planches (charcuterie et fromage)
                     Petite ......................................
                     Moyenne ................................ 
                     Grande ....................................

8.50€

6.90€

8.90€
12.90€
16.90€

Le Quartier G
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GARNITURES

Supp 4.50€

Frites maison
Salade
Légumes de Saison

Le Quartier G

Les Viandes

MENU
Enfants -10ans

10,90€

Burger ou
filet de poisson 

Brownie Chocolat ou
1 boule de glace

2,00€

Les Sauces
L’échalote

Pense au bonbon à la menthe

Les sauces en
supplément

La BBQ 
ça sent le printemps

Au Bleu
Pour les gens qui ont du goût

La Mayonnaise 
La réconfortante

Veau confit.....................................................
Légumes de printemps et grenailles

Agneau, crème d’ail...................................
Garniture au choix

Entrecôte charolaise................................
Entrecôte de minimum 350gr, garniture et sauce au choix

20.90€

19.90€

29.90€

25.90€

23.90€

Pain burger du boulanger, steak 130gr, tomme de brebis
au piment d’Espelette, chorizo, moyonnaise tomate

Burger de Bœuf..........................................

Burger de joue de porc fumée..............
Pain Bao, sauce BBQ, cheddar, coleslaw
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Afin de garantir la
fraicheur de nos produits
issus de la mer, nos plats
sont disponibles à partir

du jeudi soir

Info du Chef 
Le

 Q
ua

rt
ie

r G

Les Poissons

Tartare de Saumon............................
Mangue et citron vert

Salade Océane.....................................
Salade, crevettes, saumon mariné, pamplemousse, avocat snacké,
sauce cocktail, oignons rouges, œuf bio mollet

Lieu Jaune..............................................
Asperges, nage à la citronnelle et pesto de noix

22.90€

21,90€

19.90€
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Macaron foret noire......................
Profiteroles.......................................7.90€

6.90€Crème brulée framboise............
Pavlova aux fruits du moment

6.90€

Victor .......................................................................
(Violette, Rose, crème d’Isigny)

Colonel (Citron + Vodka )..................................      
Charentaise (Cognac raisin + cognac)......
Liegeois : chocolat/café/caramel................

PARFUMS
Framboise

Citron
Violette

Rose
Crème d’Isigny
Cognac raisin

Chocolat
Vanille
Café

 Caramel beurre salé

6.90€

Assiette de Fromages 

Coupes de Glaces

Les Desserts

GLACES 

Supp 0.20€

1/2/3 Boules
2.90€/5.40€/6.90€

Chantil ly et ou Chocolat chaud

Café Gourmand
8.90€

9.90€

14.90€

Thé Gourmand

Digestif Gourmand

8.90€

7.50€

8.90€

7.50€

6.90€
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