
Terrine de foie gras de canard Maison

et ses deux confitures (oignon et figue)


ou

Salade de bouchées d’escargots persillés


Champignons et lard grillé


Filets de perche meunière du lac Léman
Gratin dauphinois


ou
Cassolette de cuisses de grenouilles à l’ail et au persil

Gratin dauphinois

ou

Carré d’agneau rôti aux herbes de Provence
Gratin dauphinois


Dessert au choix parmi toute la carte 
Prix net : 48 euros .


MENU de BRISON

Salade Landaise et son toast de foie gras Maison

(Magret fumé, haricots verts, gésiers, foie gras Maison)


ou

Terrine du chef du moment


ou

Salade de croustillants de reblochon


Tomate et lamelles de jambon cru


Friture d’ablettes

Sauce tartare et Frites


ou

Escalope montagnarde,


Frites

ou


La pêche du jour,

Gratin dauphinois


ou

Entrecôte ou Faux-filet grillé 


sauce au poivre ou sauce au reblochon

Suivant arrivage, Gratin dauphinois ou frites


Dessert au choix parmi toute la carte 

Prix net : 39 euros .

MENU AUBERGE


