
Duo d ’aperges ,  oeuf  par fa i t ,  c rémeux  d ’asperge ,  c rumble  e t
pra l iné  de  sar ras in  &  hu i l e  d ’a i l  des  ours

-  12 ,90€ -

Sa lade  gourmande  :  Fe ta ,  pe t i t s  po i s  au  bas i l i c ,  f ra i ses  e t
grano la  ma ison

-  10 ,90€ -

Focacc ia  ma ison  au  c ream cheese  à  la  c ibou le ,  jambon b lanc
aux  herbes  grano la  de  courge  &  tomates  cer i ses  conf i tes

-  12 ,90€ -

 

Agneau  conf i t  7h ,  mousse l ine  de  pata te  douce ,  po len ta
crous t i l l an te  à  l ’ a i l  des  ours  e t  j us  rédu i t

-  23 ,90€ -

Gnocch i  ma ison  au  c i t ron ,  s t racc ia te l la ,  sa lade  de  fenou i l  au
c i t ron  conf i t

-  18 ,50€  -

Ong le t  de  bœuf  S immentha l  sauce  par i s i enne  à  l ’ es t ragon ,
sa lade  ver te  &  f r i tes  rus t iques

-  23 ,90€ -

Tatak i  de  boeuf  à  l ’ o r i en ta l  :  mé lasse  e t  g renade  f ra îche ,
cor iandre ,  sa lade  de  chou  e t  caro t te  au  sésame no i r ,  f r i tes  de

patates  douces  
-  19 ,90€  -

 

 

Moe l leux  au  choco la t  cœur  cou lant  au
cho ix

-  8 ,50€  -
Fondant  à  la  p i s tache ,  ganache  à  la  van i l l e  &  f rambo ise

-  9 ,00€ -  

Cheesecake  à  la  bergamote ,  coeur  au  lemon curd ,  b i scu i t
f i nanc ie r  e t  hu i l e  bas i l i c

-  9 ,00€ -

Fromages  :  4  morceaux  de  la  C loche  à  F romage
-  9 ,00€ -  

E n t r é e s

F i n  d e  r e p a s

P l a t s

- M E N U -
A partager à l ’apéro ou en entrée

P l a n c h e t t e  d ' a s s o r t i m e n t s  d e  f r o m a g e s  &  c h a r c u t e r i e s
- L a  g r a n d e  :  1 7 , 5 0 €   /   L a  p e t i t e  :  9 , 5 0 € -

F r i t e s  d e  p a t a t e s  d o u c e s
-  4 , 9 0 € -


	-MENU-
	A partager à l’apéro ou en entrée
	Entrées
	Plats
	Fin de repas


