HHUNAKORNS

KHUN AKORN

THAI RESTAURANT

NOS COCKTAILS

KHUNAKORN 9,5€
Rhum, Soho, jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron, sirop de
grenadine

KHUNAKORN SANS ALCOOL 7,5€

Jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron, sirop de grenadine

TONGSAIBLEU 9,5€

Gin, Cointreau, Curagao bleu, jus de citron

TARNTAWARN 9,5€

Vodka, Grand Marnier, jus d’orange, jus de citron

MOIJITO 9,5€

Rhum, jus de citron, feuille de menthe, soda et sucre de canne

VIRGIN MOJITO 7,5€

Limonade, jus de citron, feuille de menthe, soda et sucre de canne

LUNE DE MIEL 9,5€

Mékhong (whisky Thai), jus de citron vert, miel et soda

MAKER’S MARK BOURBON MULE COCKTAIL 11€

Maker’s Whisky, St Germain, citronnade maison, gingembre et basilic

MAI THAT 13 €

Rhum, jus de coco, jus d’ananas, servi dans une noix de coco fraiche

LA PISCINE 9,5€

Apérol, Prosecco, perrier, avec tranche d’orange fraiche et glace pilée

SPRITZ ROYAL 12 €
Champagne, Prosecco, soda, jus de citron et St Germain (liqueur de
fleur de Sureau), glace pilée

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE
A CONSOMMER AVEC MODERATION



LES APEROS & DIGESTIFS

Kir 14d 7€
Martini 4d 6,5€
Ricard/ Pastis 4d 6,5€
Porto 4 6,5€
Whisky 1B, Grant’s, W Red Label, Mékong 4d 8€
Whisky Supérieur Chivas,Jack Danief's, \W Black Label 4 cl 9€
Whisky Extra Supérieur L, Nikka Days 4d 12€
Rhum Diplomatico 4 12€
Téquila, Vodka, Rhum, Gin 4 6,5€
Armagnac 4d 8€
Cognac 4d 8€
Liqueur 4d 75€

Poire William, Framboise, Mirabelle, Américano

LE CHAMPAGNE

Champagne Collet Brut
9 € COUPE 9,5 € KIR ROYAL 60 € BTL

Champagne Ruinart Brut

120 € BTL
LES DRINKS

Orangina 25d 48€
Coca Cola, zéro 33d 48€
Jus de cocofrais noix entier 9€
Citronnade maison, gingembre et basilic 33d 55€
Jus d'orange ou ananas 33d 48€
Perrier 33d 48€
Evian 50d 48€

100d 7€
Badoit/ San Pellegrino 50d 48€

100d 7€
Singha Biere Thai 33d 6,5€
Café 2,6€
Thé vert ou thé au Jasmin 4€
Infusion gingembre ou menthe ou citronnelle 45€

LES ROUGES

Chéateau Lestrille (Bordeaux) 27 €
Haut-Bana (Médoc) 37 €
Chateau Charmant (Margaux) 50 €
Domaine Le Clos (Cote du Rhone) 30€
Cuvee Fabre AOC Bio (C6te du Rhone) 37 €
Chéateau Franc Lartigue (St Emilion GC) 45 €

Le Chéatelain (Brouilly) Btl 30 €/ 37,5cl. 17 €
Chéateau Les Landes de Cach (Pauillac) 53 €

Domaine Preignes Le Vieux (Pays d’Oc Pinot noir) 32 €

Domaine Font De Notre Dame (Gigondas) 35€

Domaine des Ducs (St.Amour) 35€
LES BLANCS

Le petit MAZET (Chardonnay) 29 €

Domaine chéne (Bourgogne Aligoté) 30€

Pouilly-Fumé Chateau Favray Btl 38 €/ 37,5cl. 20 €

LES ROSES

Domaine Terre Davau (Tavel) 35€

Estandon (Cote de Provence) Btl 30€/37,5cl. 17 €

La Lézardiére (Bandol) 39€
NOS GRANDS CRUS

Chéateau Carbonnieux (Pessac-Léognan) 80 €

Chéateau Talbot (St. Julien) 100 €

Chéateau Du Couvent (Pomerol) 75 €

Chateau Neuf du Pape (Dom. Lou Fréjus) Bio 53 €

NOS VINS AU VERRE 14 CL

(Rouge) Bordeaux Supérieur 6€
(Rouge) Cote du Rhone 7€
(Rouge) Gigondas 9¢€
(Blanc) Chardonnay 6 €

(Rosé) Cote de Provence 7€



