CARTA DE VINOS

BLANCOS

Uva: Verdejo

Uva: Muscat, (Semidulce)

Uva: Godello

Uva: Albarifio

Uva: Treixadura

ROSADO

Uva: Prieto Picudo

TINTOS

Uva: Petit Verdot

SERICIS, D.O Alicante

COPA  BOTELLA
DISRUPTIVO, D.O Rueda, Valladolid 3,006 17€
ALMA MISTICA, D.O Valencia 3,30€ 18€
LARA, D.O Monterrey, Orense 3,40€ 19€
MARIETA, D.O Rias Baixas, Pontevedra 3,60€ 20€
FLOWER and the BEE, D.O Ribeiro, Pontevedra 3,60€ 20€
ARROYO de ARRAYAN, D.O Méntrida, Toledo 29€
Uvas: Garnacha blanca y gris
EL BUFON, D.O Cebreros, Avila 32¢
Uva: Albillo Real. 8 meses en tinajas de barro

COPA  BOTELLA
PARDEVALLES, D.O Tierra de Le6n 3,30€ 18€

COPA  BOTELLA
FINCA BESAYA, D.O.Ca. Rioja 3,30€ 18€
Uva: Tempranillo. 18 meses en barricas de roble francés y americano de 225I.
AM3, D.O Ribera del Duero, Burgos 3,30€ 18€
Uva: Tempranillo. 3 meses en barricas de roble francés
AUDENTIA, D.O Valencia 3,30€ 18€
FLIPAS, D.O Calatayud, Zaragoza 19€
Uva: Garnacha. 5 meses en barrica de roble francés
LA PLANTA, D.O Ribera del Duero, Valladolid 19€
Uva: Tempranillo. 6 meses en barricas de roble francés y americano
QUINTA de AVES COUPAGE, D.O Campo de Calatrava, Ciudad Real 3,80€ 21£€
Uvas: Tempranillo y otras. 9 meses en barricas de roble francés y americano
PALOMA MINGUEZ, D.O Valencia 23€
Uva: Bobal. 6 meses en barricas de roble francés

4,50€ 25€
Uva: Monastrell. 14 meses en barricas nuevas de roble francés
GAMONAL, D.O Tierra de Ledn 25€
Uva: Prieto Picudo. 12 meses en barricas de roble francés y americano
PAGO FLORENTINO D.O.P, Ciudad Real 25€
Uva: Cencibel. 12 meses en barricas nuevas de roble francés y americano
ZARIHS, D.O Campo de Borja, Zaragoza 27€
Uva: Syrah. 12 meses en barricas de roble francés y acero inoxidable
+ALTITUD, D.O Vino de Espafia, Sierra de Gredos, Avila 28€
Uva: Garnacha. 14 meses en barricas de roble francés de 500I. y depdsitos de hormigén
VELONEGRE, |.G.P Mallorca 29€
Uva: Manto Negro. 7 meses en barricas de roble francés

29€

ABANTOS, D.O Vinos de Madrid
Uva: Tempranillo. 24 meses en barricas de roble francés



TINTOS COPA__ BOTELLA

PETALOS, D.O Bierzo, Le6n 31€
Uvas: Mencia y otras. 9 meses en barricas de roble francés

ABADIA de POBLET, D.O Conca de Barbera, Tarragona 32€
Uva: Trepat. 12 meses en fudres de 4.000l. y en tinas de cemento

VALTOSCA, D.O Jumilla, Murcia 32€
Uva: Syrah. 12 meses en fudres usados de roble francés

PAGO el ESPINO, D.O Sierras de Malaga 32¢€
Uvas: Petit Verdot, Syrah y Tempranillo. 15 meses en barrica de roble francés

FINCA ESPOLLA, D.O Empord4, Girona 33€
Uvas: Monastrell (58%) y Syrah (42%). 22 meses en barricas de roble francés nuevas

ARZUAGA, D.O Ribera del Duero, Valladolid 33€
Uvas: Tempranillo y C. Sauvignon. 16 meses en barricas de roble francés y americano

QUINTA de AVES PHOENIX, D.O Campo de Calatrava, Ciudad Real 33€
Uva: Tempranillo. 15 meses en barricas nuevas de roble francés

LA CASA de la SEDA, D.O Utiel-Requena, Valencia 34€
Uva: Bobal. 6 meses en fudre de roble francés, huevos de hormigén y tinajas de barro

CARROLEON, D.O Tierra de Le6n 35€
Uva: Prieto Picudo. 24 meses en barricas de roble francés de 225I.

MARQUES de MURRIETA, D.O.Ca Rioja 36€
Uvas: Tempranillo y otras. 21 meses en barricas de roble americano de 225I.

PIEDRAS de SAN PEDRO, D.O Ribera del Duero, Valladolid 36€
Uva: Tempranillo. 16 meses en barricas de roble francés y 12 meses mas en botella

CAMINS del PRIORAT, D.O.Q Priorat, Tarragona 36€
Uvas: Garnacha y otras, 4-6 meses en barricas y tinas de madera

VERATON, D.O Alto Moncayo, Zaragoza 38€
Uva: Garnacha. 16 meses en barrica de roble francés

MARBORE, D.O Somontano, Huesca 38€
Uvas: Tempranillo y otras. 16 meses en barricas de roble francés

BASSUS, D.O.P Utiel-Requena, Valencia 39€
Uva: Pinot Noir. 10 meses en barricas nuevas de 300! de roble francés

ABADIA RETUERTA D.O.P, Valladolid 43€
Uvas: Tempranillo y otras. 12 meses en barricas de roble francés y americano

SAN ROMAN, D.O Toro, Valladolid 46€
Uva: Tinta de Toro. 24 meses en barricas de roble francés y americano de 225l. y 500l.

LABIENQUERIDA, D.O Bierzo, Leén 55€
Uvas: Mencia y otras. 15 meses en fudres

INTERNACIONALES COPA__ BOTELLA

LES ARGELIERES, A.O.C. Langedoc-Roussillon, 1.G.P. Pays d'Oc, Francia 3,80€ 21€
Uva: Pinot Noir, varios meses en barricas de roble francés

MONTICELLO, D.O.C.G Chianti Classico, Toscana, Italia 32€
Uva: Sangiovese. 9 meses en toneles y grandes barricas de madera

BURBUJAS COPA__ BOTELLA
MURVIEDRO BRUT, D.O Cava, Requena, Valencia 3,80€ 21€
Uvas: Macabeo y Chardonnay
MURVIEDRO BRUT ROSE, D.O Cava, Requena, Valencia 21€
Uva: Garnacha
IVAINCLUIDO
+10% ENTERRAZA

TASCA HEDONISTA

LABIENQUERIDA

~MADRID-



