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ANTIPASTIANTIPASTIANTIPASTI

BIS POLENTA.   ( 3)
Polenta fritta, polenta alla griglia, fonduta di formaggio, verdure alla griglia/spadellate di stagione  

13€

BURRATINA SU CRUMBLE DI TARALLO, POLVERE DI OLIVE NERE, TRIS
DI POMODORINI CONFIT E OLIO AL BASILICO 
Con focaccia calda  (1 3)

15€

VELLUTATA DI POMODORINI DATTERINI GIALLI, QUENELLE DI
RICOTTA AL BASILICO, PANE CARASAU (3 1)

10€

GAZPACHO VERDE, TARTARE DI ZUCCHINE MARINATE, CECI FRITTI
SPEZIATI AL LIME, PEPE ROSA E PANE CARASAU (1 *)

14€



PRIMIPRIMI  PRIMI 

TAGLIATELLE AL RAGÙ ( 1 2 3) 12€

TORTELLONI RICOTTA BURRO E SALVIA (1 2 3) 14€

TORTELLONI DI RICOTTA AL RAGÙ ( 1 2 3) 16€

TROFIE PESTO DI RUCOLA E STRACCIATELLA  (1 3) 14€

MACCHERONCINI AL PETTINE CRUDO E LIMONE  (1 2 3) 16€

DIAMANTINI DI RICOTTA E SALSICCIA CON BURRO NOCCIOLA,
LIMONE E PORRO  (1 2 3 )

15€

GNOCCHI DI PATATE SALTATI AL POMODORO E BASILICO CON
POMODORINI CONFIT 

13€

GNOCCHI DI PATATE RIPIENI AL TALEGGIO SU CREMA DI PISELLI E
PORRO FRITTO (3)

15€

TAGLIATELLINE AI 4 POMODORINI E BURRATA  (1 2 3) 16€

RISOTTO AGLI ASPARAGI E FONDUTA DI PECORINO DOP (3)
min. 2 persone 

15€

TAGLIATELLE ALLA CREMA DI PEPERONE GIALLO ARROSTO,
PECORINO DOP E GUANCIALE   (1 2 3)

15€



SECONDISECONDISECONDI

MEDAGLIONI DI FILETTO DI MAIALE  (13) 25€

SPIEDINI DI POLLO MARINATI ALLA PAPRIKA E MIELE 18€

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA 12€

SALSICCIA ALLA GRIGLIA 13€

POLPETTE RUSTICHE DI CECI E NOCI SPEZIATE (1 4 *) 16€

CON RIDUZIONE DI VINO BIANCO, SPINACI SALTATI CON VERDURE DI STAGIONE CROCCANTI 

ACCOMPAGNATI DA ZUCCHINE ALLA GRIGLIA E POMODORINI CONFIT

CON CREMA DI PATATE AL ROSMARINO



CONTORNICONTORNICONTORNI

PATATE AL FORNO 4,5€

ZUCCHINE ALLA GRIGLIA 4€

MELANZANE ALLA GRIGLIA 4€

FUNGHI ALLA GRIGLIA 4,5€

MIX DI VERDURE ALLA GRIGLIA 6€

ASPARAGI AVVOLTI DAL BACON AL FORNO 6€

INSALATA DELICATA  (4)
lattuga, rucola, pomodoro, carota, cetriolo, miele, noci

4,5€

INSALATA MIELINA (4)
rucola, mela, pera, pomodoro secco, noci, miele di castagno

5€



DESSERTDESSERTDESSERT

TIRAMISÙ  (1 2 3) 5€

PANNA COTTA  (3)
Nutella
Lampone
Caramello salato
Pistacchio (4)
Miele e noci (4)
Fragola

4€
4,5€
4,5€
4,5€

CANTUCCI CON RUM LEGENDARIO  (1 2 4)

4,5€

SACHERTORTE VEGANA (1 *)

4,5€

PLUM-CAKE AL YOGURT GRECO (1 2 3)
accompagnato da crema inglese calda, composta di fragole home Made e meringhette 

5€

5€

5€

5€

MORNING TARTE  (1 3)
 alla fragola, amarena, cioccolato bianco e ruby

4€



LISTA ALLERGENILISTA ALLERGENI  LISTA ALLERGENI 
1.GLUTINE

2.UOVA

3.LATTE

4.FRUTTA A GUSCIO 

5.ARACHIDI

6.SOIA

7.PESCE

8.CROSTACEI

9.MOLLUSCHI

10.SEDANO

11.SENAPE

12.SESAMO

13.SOLFITI

14.LUPINI 

SCELTE ALIMENTARI 

*VEGANO 

§VEGETARIANO

PER INFORMAZIONI DETTAGLIATE, CHIEDI PURE AL NOSTRO STAFF.
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