
Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 
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Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 
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Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 
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LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 
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Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 
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Pasta alle vongole                25 
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Supplément Jambon blanc + 1,50€ 
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Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 
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Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
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Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 
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Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 
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Pasta alle vongole                25 
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Tiramisu au choix    8 
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Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 
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Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 
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LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 
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LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  
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LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 
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Panna Cotta Fève de Tonka   9 
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Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  
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LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 
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Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 
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Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 
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Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 
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Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 
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Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 
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Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
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Tempura Fleur de Courgette   11 
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Assiette San Daniel, melon   12  
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LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    
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Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 
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Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 
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Mozzarella pané, pesto    10 
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Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 
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Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 
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Pasta alle vongole                25 
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Supplément Jambon blanc + 1,50€ 
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Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
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Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 
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LES ENTREES 
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Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
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Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 
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Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 
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Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 
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Mozzarella pané, pesto    10 
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(Pas d’œuf mais avec pesto) 
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Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 
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Supplément Speck + 1,50€ 
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Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 
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Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  
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Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 
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LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 
 

 

Carpaccio de tomate & Stracciatella         12/17 

Le Mixte : Arancini caccio & pepe, (pecorino poivre),  14 

Tempura Fleur de courgette, Mozzarella pané   

Moules farcies gratinées au parmesan, pesto 14 

Mozzarella pané, pesto    10 

    

 

 

LES PLATS 

 

Tartare de Bœuf à l’italienne, grenaille & salade 20 

(Pas d’œuf mais avec pesto) 

Escalope Milanaise, Parmigiana   23 

Salade Italienne    18 

Melon, poulet, concombre, burrata 50gr, tomate confite 

& cerise, roquette, parmesan, oignon grillé, pesto 

Gambas grillées au four, Parmigiana  26 

Parmigiana avec salade verte               16 

Aubergine, sauce tomate maison, gratiné à la Scarmoza  

Supplément Speck + 1,50€ 

Plat du moment           à partir de 16 

 

  

 

 

 

 

 

Crème Glacée Café, Illy Crema  8 

Panna Cotta Fève de Tonka   9 

Kamikaze      11 

Irish coffee avec Whisky Nikka 

Mousse au chocolat noir (55%)  8 

Colonel Italien     11 

Sorbet citron, limoncello 

Baba avec chantilly (Rhum OU Limoncello)  9 
 

 

 

 

 

Carpaccio de Thon          14/24 

Tempura Fleur de Courgette   11 

Burrata Truffe 150gr    12 

Assiette San Daniel, melon   12  

Assiette de Charcuteries italienne  14 

 

 

 

LES PASTA 

 

Pasta alle vongole                25 

Linguine, palourde, ail, vin blanc, persil, piment 

d’Espelette 

Pasta à la truffe                20 

Supplément Jambon blanc + 1,50€ 

Pasta all’amatriciana    20 

Pâte, guanciale, parmesan, sauce tomate maison (plat 

légèrement relevé / Plus sur demande) 
Pasta Poulpe Spianata burrata  25 
Pâte, crème, spianata (« chorizo » italien), poivron, 

poulpe grillé, parmesan, ail, burrata  

Supplément parmesan 2€   
 

 

 

 

 

 

 
Tiramisu au choix    8 

Classique (au café)    

Nocciola (noisette – sans café)   

Glace Artisanale « Ma Bonne Glace »               6,5 

1 Parfum au choix = Sorbet Mangue, Sorbet Citron, 

Caramel Beurre Salé, Vanille, Chocolat noir 

Affogato (Glace vanille, expresso, chantilly)             10 

Supplément Amaretto 2,50€ 

Supplément chantilly 1,50€ (possible pour chaque 

dessert) 

 

LES ENTREES 

LES DESSERTS 



Prix net en euros. Service compris. La Casa n’accepte pas les chèques. Liste des Allergènes sur demande 

 

 

 

 

Calabre (en calzone)          16 

Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpre, oignon, burrata, origan 

Carciofi             16 

Sauce tomate, mozzarella, artichaut, gorgonzola, olive, origan 
 

Scarmoza            16 

Sauce tomate, mozzarella, scarmoza (mozza fumé), aubergine grillé, champignon, poitrine fumée, origan 
 

Spianata            15 

Sauce tomate, mozzarella, tomate confite, spianata (« chorizo » italien), origan, roquette 
 

Calzone             14 

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan / pizza en chausson 
 

Margherita            12 

Sauce tomate, mozzarella, origan 
 

Reine              15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, jambon, œuf, origan 
 

4 Saisons            15 

Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron, tomate cerise, olive, origan 
 

Truffe               19 

Crème de truffe, mozzarella, champignon, speck, roquette, origan 
 

4 Fromages            15 

Crème, bleu, mozzarella, gorgonzola, chèvre, origan 
 

La Casa            16 

Crème, mozzarella, oignon, poivron, poulet, burrata, origan, roquette 
 

Saumon           16 

Crème, mozzarella, champignon, gorgonzola, saumon fumé, pesto, origan 

  
 

 

Salade Verte           5 

Salade Rucola (roquette, tomate cerise, parmesan)                    7    

Burratina            3 

Champignon, jambon, poivron, œuf, tomate cerise, olive, poulet, gorgonzola, chèvre, bleu  1,5 

Saumon, crème de truffe, artichaut, anchois, spianata       2 

Parmesan           2 

 

Couverts partagés, supplément 8€  

 

Origine : Poulet : France / Poitrine Fumée : France / Spianata : Italie / Guanciale : Italie / Jambon blanc : France / 

Escalope : UE / Tartare : France 

LES PIZZAS 


