
Przekąski
zimne

28,00Domowy pasztet z
dziczyzny (jeleń, sarna,
dzik) podawany z
galaretką z Żubrówki

48,00Tatar z
sezonowanej polędwicy
wołowej z domowymi
piklami

49,00Carpaccio z
combra jelenia

32,00Tatar ze śledzia z
grzybkami marynowanymi i
pumperniklem

32,00Sałatka z wędzoną
piersią kaczki i
marynowanymi figami

36,00Ziołowy mus zÆ

koziego sera z
karmelizownymi
buraczkami i piklowaną
cebulą

48,00Deska serów
zagrodowych z polskim
miodem gryczanym

Przekąski
gorące

29,00Pierogi z białymÆ

serem, bryndzą i cebulką

29,00Pierogi z wołowiną i
podgrzybkami

42,00Krewetki z patelni w
sosie borowikowym

12,00Frytki z sosem Aioli

15,00Frytki z batatów z
dipem z sera pleśniowego

Zupy
18,00Zupa krem z

kalafiora z musem z
koziego sera z
estragonem i oliwą
ziołową

18,00Żurek na zakwasie z
jajkiem i kiełbasą

21,00Rosół z kaczki z
pierożkami borowikowymi

Dania Główne
48,00Świeżo wędzony

filet z pstrąga z musem
chrzanowym, listkami
botwinki i sałatką
ziemniaczaną

62,00Rostbef wołowy z
grilla z sosem
musztardowo-pieprzowym,
frytkami i sałatą

54,00Confitowane udo z
kaczki z puree z
pasternaku, pikantną
konfiturą śliwkową i oliwą
szczypiorkową

48,00Pierś z kurczaka z
sosem z białego wina,
frytkami i karmelizowaną
brukselką

68,00Polędwiczki z dzika
z sosem rozmarynowym,
ziemniakami dauphinoise i
marchewką glazurowaną
w brandy

95,00Przepiórka
nadziewana orzechami
laskowymi, słoniną lardo i
rodzynkami marynowanymi
w winie Sautherne z
burakami, ravioli i z sosem
z foie gras

89,00Sezonowana
polędwica wołowa  z
grzybowym sosem
Forestière, frytkami z
batatów i duszonymi
szalotkami

120,00Comber z sarny
Rossini na grzance z
pasztetem strasburskim,
borowikami i sosem z
Madery

Desery
18,00Mus czekoladowy z

marynowanymi wiśniami

25,00Gorące ciastko
czekoladowe z lodami
"słony karmel"

18,00Tiramisu

15,00Lody truskawkowe z
bitą śmietaną i bezą

15,00Lody „słony karmel“
z sosem czekoladowym i
orzeszkami ziemnymi

15,00Sorbet cytrynowy z
limoncello i bitą śmietaną

Do rachunku powyżej 30 PLN doliczamy 10% serwisu


