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AntipastiANTIPASTI

BATTUTA DI FASSONA
cremoso di zola, tuorlo croccante e

cialda di grana al tartufo (1,3,7)
€ 13

POLPO ALLA PIASTRA
con purè di ceci al rosmarino e

olio al prezzemolo (4,9)
€ 13

TAGLIERE DI SALUMI CON GNOCCO FRITTO
prosciutto crudo al genepì, mocetta, coppa, lardo e

salame della duja (1)
€ 13

TAGLIERE DI FORMAGGI
gorgonzola forte “Latteria di Cameri”,

toma di Gressoney, taleggio d.o.p., fontina della
val d’Aosta servito con marmellata di fichi e

pane di segale (1,7,8)
€ 13



Primiprimi
TONNARELLI

fatte in casa con salsa di datterini al timo,
tonno fresco e limone (1,3,4)

€ 14

MACCHERONCINI AL TORCHIO
fatti in casa, crema di fave al pecorino romano e

pepe tostato (1,7)
€ 13

Secondisecondi
CARRE’ D’AGNELLO

in salsa temari, purè di topinambur e
funghi prataioli arrostiti (6)

€ 18

FRITTO MISTO
calamari, gamberi, seppie e

polpo (1,3,7,4,14)
€ 16

ENTRECOTE
con patate al forno (7)

€ 7 all’etto

TRANCETTO D’OMBRINA
bocca d’oro, caponata di verdure e

fiori di zucca essiccati (4,8)
€ 14



Hamburger
HAMBURGER

Regionali
HAMBURGER
regionaliCAMPANO

pane pizza*, hamburger di bufalo 180gr, scarola
ripassata, pomodorini gialli, crema di mozzarella di
bufala, scorza di limone (1, 7)
€ 13

CALABRO
pane al latte e miele*, hamburger di manzo 180gr, nduja,
soppressa calabra, caciocavallo, cipolle di Tropea in
agrodolce (1, 3, 7)
€ 13

PUGLIESE
pane pizza*, tentacoli di polpo fritti, coste, pomodori
secchi, stracciatella di Andria
D.O.P (1, 4, 7)
€ 15

CLASSICO
pane al latte e miele*, hamburger di manzo 180gr,
formaggio, ketchup, maionese, insalata e pomodoro(1, 3,
7)
€ 10

CHICKEN
pane al latte e miele*, petto di pollo panato ai fiocchi di
mais, formaggio, insalata, pomodoro,
maionese (1, 3, 7)
€ 12

BACON
pane al latte e miele*, hamburger di manzo 180gr, bacon
croccante, formaggio, salsa barbecue, insalata,
pomodoro (1, 3, 7)
€ 12

VEGETARIANO
pane al latte e miele*, roasti di patate, zucchine grigliate,
salsa guacamole, smash di barbabietola
€ 12    (1, 3, 7)

IL DOPPIO
pane al latte e miele*, doppio hamburger di manzo 360gr,
speck croccante, scamorza, valeriana, maionese (1, 3, 7)
€15

Hamburger
HAMBURGER



Pizze
pizze

MARINARA
pomodoro pelato italiano passato a mano, olio
all'aglio, origano ragusano, basilico (1)

MARGHERITA
pomodoro pelato italiano passato a mano, grana
padano, fiordilatte “Caseificio la Perla”,
basilico, evo (1,7)

BUFALA
pomodoro pelato italiano passato a mano,
mozzarella di bufala “Caseificio la Perla”,
basilico, evo (1,7)

COSACCA
pomodoro pelato italiano passato a mano,
pecorino romano scorza nera, grana, basilico,
evo (1,7)

PROSCIUTTO COTTO
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, prosciutto cotto
alta qualità, basilico, evo (1, 7)

DIAVOLA
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, spianata piccante
calabrese, basilico, evo (1,7)

CAPRICCIOSA MEDITERRANEA
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, tonno, funghi
trifolati, carciofi con gambo alla romana, olive
taggiasche liguri, frutto del cappero, filetti di
alice (1,4,7)

QUATTRO STAGIONI
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, prosciutto cotto
alta qualità, carciofi con gambo alla romana,
funghi trifolati, olive taggiasche liguri, basilico,
evo (1,7)

QUATTRO FORMAGGI
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, scamorza
affumicata “Caseificio la Perla”, gorgonzola
d.o.p, grana, basilico, evo (1,7)

U.S.A.
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, wurstel,
patatine (1,7)

TONNO E CIPOLLE
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, tonno all’olio
d’oliva, cipolla rossa arrostita, basilico,
evo (1,4,7)

€ 6

€ 7

€ 9,5

€ 8

€ 9

€ 9,5

€ 11

€ 10

€ 10

€ 9

€ 9



CAMPANA
scamorza affumicata “Caseificio la Perla”,
salsiccia, friarielli alla napoletana, basilico,
evo (1,7)

GIANFRINO
pomodoro pelato italiano passato a mano,
gorgonzola d.o.p, spianata piccante calabrese,
cipolle arrostite, gocce di peperone giallo e
rosso, basilico, evo (1,7)

TUCCIO
fiordilatte “Caseificio la Perla”, cipolla
caramellata, nduja di Spilinga, basilico. Fuori
cottura: crema di caciocavallo silano d.o.p.,
evo (1,7)

LA POSH
pomodoro pelato italiano passato a mano,
mozzarella di bufala “Caseificio la Perla”, code
di gambero, guanciale, basilico, evo (1,4,7)

PIZZA FRITTA E RIPASSATA IN FORNO
melanzane a funghetto, polpette. Fuori cottura:
mozzarella di bufala “Caseificio la Perla”, crema
di pomodorini arrostiti, basilico (1,3,7)

COMPARE
pomodoro pelato italiano passato a mano,
dadolata di melanzane arrostite, scaglie di grana
padano, chips di melanzana, basilico, evo (1,7)

LA SOAVE
pomodoro pelato italiano passato a mano,
stracciatella di burrata di Gioia Del Colle, rucola,
prosciutto crudo, scaglie di grana, evo (1,7)

5 TERRE
crema di noci, pecorino e grana padano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, guanciale,
carciofi, basilico. Fuori cottura: pinoli, evo (1,7,8)

DEL GONDOLIERE
crema di patate arrosto, fiordilatte “Caseificio la
Perla”, basilico. Fuori cottura: baccalà cotto a
bassa temperatura e mantecato, lardo
pancettato, scorza di limone, salsa pil pil,
evo (1,4,7)

COME ER CACIO
pomodoro pelato italiano passato a mano,
pomodorini gialli e rossi arrostiti, guanciale,
basilico. Fuori cottura: pecorino romano scorza
nera, evo (1,7)

€ 11

€ 12

€ 11,5

€ 14

€ 13,5

€ 12

€ 13

€ 14

€ 15

€ 13

Gourmet
pizze

gourmet



LA DOMENICA MATTINA
crema di patate arrosto, fiordilatte “Caseificio la
Perla”, polpette, pomodorini rossi e gialli
arrostiti, basilico. Fuori cottura: pecorino romano
scorza nera, salsa aioli fatta in casa, evo (1,7)

BARESE
pomodoro pelato italiano passato a mano,
salsiccia, basilico. Fuori cottura: burrata di Gioia
Del Colle, crumble di taralli aromatizzati,
evo (1,7)

SILANA
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, spianata piccante
calabrese, nduja di Spilinga, cipolla arrostita,
basilico, evo al peperoncino (1,7)

DOLCE E PICCANTE
crema di zucca fatta in casa, nduja di Spilinga,
funghi porcini, spianata piccante calabrese,
pecorino romano scorza nera, basilico. Fuori
cottura: crumble di taralli, evo (1,7)

NERANO 2.0
crema di zucchine fatta in casa, fiordilatte
“Caseificio la Perla”, basilico. Fuori cottura:
chips di zucchine, crema di caciocavallo silano
d.o.p.,evo (1,7)

CRISPY ORTO
crema di zucchine fatta in casa, fiordilatte
“Caseificio la Perla”, cipolle arrostite, pomodorini
gialli e rossi arrostiti, basilico. Fuori cottura:
chips di zucchine, chips di melanzane, gocce di
peperone giallo e rosso, evo (1,7)

MAIALONA
crema di patate arrosto, scamorza affumicata
“Caseificio la Perla”, porchetta di Ariccia, cipolle
caramellate, basilico, evo (1,7)

MARINARA SECONDO IL GALLE’
crema di pomodorini arrostiti, filetti di alici del
cantabrico “Regina Isabella”, frutto del cappero,
olive taggiasche, olio all’aglio, basilico, origano
ragusano (1,4)

MONTAGNINA
fiordilatte “Caseificio la Perla”, speck, brie,
dadolata di porcini, basilico, evo (1,7)

€ 13,5

€ 13

     € 13

€ 14

€ 11

€ 10,5

€ 13

€ 12

€ 15



Calzoni

ALICI FELICI
crema di zucca fatta in casa, fiordilatte “Caseificio
la Perla”, pomodorini giallo e rossi arrostiti, olive
taggiasche, frutto del cappero, filetti di alici del
cantabrico “Regina Isabella”, origano ragusano,
basilico, evo (1,7,4)

JHONNY
pomodoro pelato italiano passato a mano, code
di gambero, cipolla arrostita, grana padano,
basilico, evo (1,4,7)

CLASSICO
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, cotto alta qualità,
evo (1,7)

FARCITO
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, cotto alta qualità,
funghi trifolati, carciofi con gambo alla romana,
evo (1,7)

SFILATINO PEDRAZZOLI
pomodoro pelato italiano passato a mano,
fiordilatte “Caseificio la Perla”, gorgonzola,
salame piccante, basilico. Fuori cottura: rucola,
prosciutto crudo, scaglie di grana, evo (1,7)

€ 14

€ 13,5

€ 9,5

€ 10,5

€ 15

CALZONI



Dolcidolci

TIRAMISU'
(1,3,7)

€ 6

LEMON TART
con meringa flambata (1,3,7)

€ 6

MILLEFOGLIE
crema d’arancia, fragole e
gelato alla vaniglia (1,3,7)

€ 6

PANNA COTTA
al caramello salato, croccante alle mandorle e

gelato alle arachidi (5,7,8)
€ 6



 
INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI 

ALIMENTI DI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI 
CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI 

 
 SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI 

ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI E 
SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO 

 POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O 
COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI 

 
ELENCO DEGLI INGREDIENTI ALLERGENICI UTILIZZATI IN QUESTO 

ESERCIZIO E PRESENTI NELL’ALLEGATO II DEL REG. UE N.1169/2001 – 
“SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE” 

  1 
  

cereali contenti glutine e
prodotti derivati (grano,
segale, orzo, avena, farro,
kamut)

  8 
  

frutta a guscio e loro prodotti (mandorle,
nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del
brasile, pistacchi, noci macadamia) 
  

  2 
  

  crostacei e
  prodotti a base di crostacei 
  

  9 
  

  sedano e
  prodotti a base di sedano 
  

  3 
  

  uova e prodotti
  a base di uova 
  

  
10 
  

  senape e
  prodotti a base di senape 
  

  4 
  

  pesce e
  prodotti a base di pesce 
  

  
11 
  

  semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 
  

  5 
  

  arachidi e
  prodotti a base di arachidi 
  

  
12 
  

  solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 
  

  6 
  

  soia e prodotti
  a base di soia 
  

  
13 
  

  lupini e
  prodotti a base di lupini 
  

  7 
  

  latte e
  prodotti a base di latte 
  

  
14 
  

  molluschi e
  prodotti a base di molluschi 
  


