TUTTI *® < GUST

ital. Restaurant & Eiscafe
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Wenn wohlgefiillte Gliser klingen,
wenn frohes Lachen Du vernimmst.
wenn Tellerdiifte leise schwingen
ist man auf Gaste eingestimmt.
Dann tritt herein und setz Dich nieder,
bestell, geniefd und komm bald wieder!
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Aperitifs
1 Sherry 5cl 4,00 €
2 Aperol Spritz Glas 6,00 €
3 Martini Weifd oder Rot 4cl 4,00 €
4 (Campari Orange oder Soda Water 4cl 5,00 €
5 Prosecco Glas 4,50 €
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SchloB3straBe 18 » 19288 Ludwigslust
Telefax: 03874 / 41 76 38
Telefon: 03874 / 41 76 39
Wir haben tdglich geéffnet

von 119 bis 223° Uhr
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Alle Gerichte auch auBBer Haus !!
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~ Antipasti (Vorspeisen)

8. Bruschetta Siciliana e scheiben geréstetes WeiBbrot 6,00 €
mit Tomatenwiirfeln, Knoblauch, Olivendl und Petersilie und
Zwiebeln ®

9. Focaccia Biancaneve 6,00 €
Pizzabrot mit italienischen Gewiirzen °

10.  Antipasto Vegetaria 13,50 €
verschiedenes Gemiise der Saison mit Knoblauch

1. Assagini della Casa kieiner Teller Peperoni (mittel- 5,00 €
scharf) oder Oliven

12. Lumache 6 st. schnecken in Knoblauch-WeiBweinsauce ¢ 7,00 €

13. Broccoli al Forno Broccoli mit Schinken, Knoblauch, 10,50 €
Tomatensauce und Fetakase iiberbacken ¢17 192113

14. Broccoli al Pecorino Broccoli mit Knoblauch, 10,50 €
Sahnesauce und Fetakase iiberbacken "¢

15. Feta al Forno retakzse mit zwiebeln, fr. Tomaten und 10,50 €
Knoblauch iiberbacken ¢

16.  Funghi alla Liberty 10,50 €
gefiillte Champignons mit Spinat in Gorgonzolasauce ¢

17. Carpaccio di Manzo rohes Rindfleisch, hauchdiinn ge- 13,50 €
schnitten, mit fr. Champignons uns Parmesankase ¢

~ Zuppa (Suppen)

20. Straccitella sriihe mit Ei, Parmesankise & fr. Petersilie A< 6,00 €

21. Minestrone itatienische Gemiisesuppe 6,00 €

22. Crema di Pomodoro Tomatencremesuppe 6,00 €

23. Zuppa di AghO Knoblauchsuppe © 6,00 €

24, Zuppa di Cipolle Zwiebelsuppe 6,00 €

25. Zuppa di Broccoli Broccolicremesuppe © 6,00 €

26. Zuppa di Pisce Fischsuppe ¢ 7,50 €
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~ Insalate (Salate) ~

MOZZ&I’GHH Caprese Italienischer Kase
mit fr. Tomaten und Basilikum ¢

Kleiner Salat Gemischter Salat

Insalata Tonno

Gemischter Salat mit Thunfisch und Ei ¢4

Insalata Feta
Gemischter Salat mit Fetakase ¢

Insalata “Tutti Gusti” Gemischter salat
mit Fetakase, gebratene Hahnchenbruststreifen
EREIRG

Insalata “Della Casa” cem.salat mit
h

Thunfisch, Fetakase, Peperoni, Oliven & Ei
AGC1118 13

Insalata Frutti di Mare mit Meeres-
friichten und Thunfisch ¢E

~ Uova (Eierspeisen) ~

Omelette “Tutti Gusti”

mit Broccoli, Fetakase, Tomaten & Knoblauch A¢

Omelette al Prosciutto
mit Schinken A17 194221

Omelette Spinaci mit Blattspinat, Fetakase & Knoblauch A¢

Omelette FUIlghi mit Champignons A¢

~ Riso (Reisgerichte) ~

Risotto Hawaii Reis mit Hishnchenbruststreifen und Ana-
nas in Curry-Sahnesauce ©

Risotto “Tutti Gusti” Reis mit Filetspitzen und Pfiffer-
lingen in Rahm-Sahnesauce ¢

Risotto Spinaci Reis,Spinat & Gorgonzola-Sahnesauce ¢

Risotto alla Marinara
Reis mit Meeresfriichten & Knoblauch in Tomatensauce ¢¢E

10,00 €

6,00 €

10,00 €

9,90 €

12,50 €

10,80 €

12,00 €

10,50 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €




~ Pasta (Nudelgerichte) ~
Alle Nudelgerichte auf Wunsch mit Kase tiberbacken + 1,50 €

60. Spaghettl mit Tomaten- oder Fleischsauce ° 9,50 €

61.  Spaghetti Aglio e Olio 9,50 €

mit Oliven, Knoblauch, Petersilie und Chili ® 1" 1813

62.  Spaghetti a Matrigiana 9,50 €

mit Zwiebeln und Speck in Tomatensauce (scharf) ° 171

63.  Spaghetti Carbonara 11,00 €

mit Schinken, Parmesankase, Ei in Sahnesauce P 1719211342GA

64.  Spaghetti Scampi 13,50 €

mit GroBgarnelen, Knoblauch, Olivendl und Chili P&

67. Tagliatelle Cantarelli 12,00 €

Bandnudeln mit Filetspitzen & Pfifferlingen in Sahnesauce P ¢

68. Tagliatelle al Salmone 13,50 €

Bandnudeln mit fr. Lachs, Knoblauch in Hummersauce °t¢

69.  Tagliatelle Casa 12,00 €

Bandnudeln mit Blattspinat in Gorgonzolasauce P¢

70. Tortellini alla Panna gefiilite Nudeln mit Schinken , Par- 10,50 €
mesankase in Sahnesauce 21719211342

71.  Tortellini Gorgonzola 10,50 €

gefiillte Nudeln in Gorgonzolasauce ° ¢

72.  Panna “Tutti Gusti’ 12,00 €

Makkaroni mit Filetspitzen, Champignons in Sahnesauce °¢

73.  Panna Gorgonzola 11,00 €
kurze Makkaroni mit Broccoli in Gorgonzolasauce ° ¢

74. Pasta Mista 10,00 €

gemischte Nudeln in Fleischsauce und Kase iiberbacken ® ¢

75.  Panna al Arrabiata (pikant) makkaroni mit otiven, 10,00 €
Sardellen & Kapern in Tomatensauce ¢! 1813

~ Pasta al forno (Nudelgerichte aus dem Ofen) ~

80. Cannelloni Spinaci gefiillte Nudelrdlichen mit Spinat in 10,00 €
Gorgonzolasauce und Kase iiberbacken P ¢

81. Lasagne al Forno Nudelauflauf mit Fleischsauce 10,00 €
und Kase tiberbacken ® ¢

82. Lasagne Vegetaria Nudelauflauf mit Blattspinat, 10,00 €
Broccoli in Tomatensauce und Kase tiberbacken P ¢



~ Pizze (Pizza) ~

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce & Kase belegt.

. . 9,00 € 11,80 €
83. PlZZaFUIlghl mit Champignons ¢

c : 8,50 € 11,00 €
84. Pizza Margherlta mit Tomatensauce & Kise °¢ L ’

' i 1 12
85. Pizza Quattro Formaggio 0,50 € ,50 €

mit 4 verschiedenen Kasesorten P ¢

i i 9,50 € 12,80 €
86. Pizza Salami® mit satamivc17 1211

. : 9,50€ 12,80 €
87. Pizza Prosciutto mit schinken os 7194211

. . 9,80 € 13,50 €
88. 1]1)113ZZa Hawaii mit Schinken & Ananas > 1719422113

c 10,50 € 13,00 €
89. Pizza Tonno mit Thunfisch & Zwiebeln °s¢

. . 11,00 € 14,00 €
90. Pizza Pisa mit zwiebeln Thunfisch, Fetakase,
Peperoni & Oliven P¢111ec2i 3

, - - 13,50 € 14,50 €
91. Pizza Salmone e Spinaci
mit fr. Lachsfilet, Blattspinat & Knoblauch P¢ ¢

92. Pizzacg'uattro Stagione mit Schinken, e s

Salami,Champignons & Peperoni PG4217 192113

; 11,00 € 14,50 €
93. Pizza Gelosa mit Gorgonzola, Ruccola,

Cherry-Tomaten und Parmaschinken 56719

94. Pizza Mozzarella mit frischen Tomaten, LLE b 14,00 €

Basilikum & Mozarella °¢

95. Pizza Parma 11,00€ 14,50 €

mit Parmaschinken, Ruccola & Parmesankase °¢ 171

96. Pizza Calzone | 9,80 € - .

gefiillt Schinken, Salami, Champignons & Ei P¢ 171942134

. 10,80 € -
97. Pizza Calzone Il
gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebeln & kl. Salat °¢

) ] ; g
98. Pizza Ve%etarla mit fr. ?Pinat, Broccoli, i 3,50 €

Champignohs, Zwiebeln und Knoblauch P ¢

i i 12
99. Pizza Mar Janio ,50€ 14,50 €

mit fr. Meeresfriichten und Knoblauch P¢cE

13,00 € 14,80 €

100. Pizza Scampi

mit fr. Knoblauch, Scampi, Krabben & Petersilie °¢¢




~ D1 Maiale - (Gerichte vom Schwein) ~
Alle Gerichte werden mit Pommes,Gemtise & Salat serviert.

107. Scaloppa Naturale Naturschnitzel vom Grill mit Kréu- 17,50 €
terbutter und gebratenen Zwiebeln ¢

108. Scaloppa Milanese schnitzel nach “Wiener Art<oc» 17,50 €

109. Scaloppa “Tutti Gusti” schnitzel mit Pfifferlingen, 18,50 €
Champignons, Zwiebeln, Basilikum in WeiBweinsauce P ¢

110. Scaloppa Cantarelli schnitzel mit Pfifferlingen in 19,50 €

Sahnesauce °¢

111. Scaloppa al Pepe Schnitzel mit griiner 18,00 €

Pfeffer-Cognac-Sahnesauce °¢4

112. Scaloppa Hawaii schnitzel mit Schinken, Ananas 18,50 €

& Kase iiberbacken in Currysauce P¢ 1118421719

113. Scaloppa al FHthi Schnitzel mit Champignons in 18,50 €

Sahnesauce P64

114. + Panzerotto di Carne gefiillte Schnitzel mit Schinken, 18,50 €
Kase und griinem Pfeffer in Sahnesauce P¢ 4217192113

115.  Filetto di Maiale “Tutti Gusti’ schweinefilet mit 21,00 €
Broccoli, Zwiebeln, Knoblauch mit Kase liberbacken, dazu
Kroketten & Gemiise ¢7

116. Filetto di Maiale Caprese schweinefitet mit fr. To- . 19,00 €
maten, Mozzarella, Basilikum in feiner Tomatensauce, dazu
Kroketten & Gemiise ¢7

117.  Filetto di Maiale Toscana schweinefilet mit fr. 18,50 €
Basilikum und Kapern in Cherry-Tomatensauce, dazu Kro-
ketten & Gemiise ¢7

118. liletto di Maiale Cantarelli schweinefilet mit pfif- 20,00 €

ferlingen in Sahnesauce, dazu Kroketten & Gemiise ¢~

119.  Filetto di Maiale Gorgonzola schweinefilet mit 20,00 €
Champignons & Broccoli in Gorgonzolasauce, dazu Kroket-
ten & Gemiise ¢~

~ D1 Manzo - (Gerichte vom Rind - Rumpsteak) ~

Alle Gerichte werden mit Pommes,Gemdtise & Salat serviert.
129. Bistecca con Clpolla Rostzwiebeln & Kriuterbutter 7 22,50 €
130. Distecca al Funghi mit Champignons in Sahnesauce ¢ 23,00 €
131. DBistecca al Pepe mit griinem Pfeffer in Sahnesauce ¢’ 23,00 €

132. Bistecca di Chianti mit Steinpilzen, Pfifferlingen und 24,00 €
Champignons in Chianti-Rotweinsauce ¢”

133. Distecca ala Gorgonzola mit Gorgonzolasauce ¢’ 23,50 €



~ Fegato - Leber vom Rind ~

140. legato al Griglia 18,00 €
Rinderleber vom Grill mit Krauterbutter, dazu Gemiise,
Rosmarinkartoffeln und Salat

141. Fegato a la Veneviana 18,50 €
gebratene Rinderleber mit Zwiebeln in WeiBweinsauce,
dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln und Salat !

142. Fegato al Canterelli 19,80 €
gebratene Rinderleber mit Pfifferlingen in Calvadossauce,
dazu Rosmarinkartoffeln, Gemiise und Salat '

~ Carne D-Agnello - (Lammgerichte) ~

Alle Gerichte werden mit Kroketten, Gemdtise & Salat serviert.

145. lileto D—Agnello Naturalla Lammfilet vom Grill in But- 23,00 €

ter gebratenen Mandeln und Krauterbutter ¢7"

146. Fileto D—Agnello AinO Lammfilet vom Grill in Knob- 23,00 €

lauch-Sahnesauce 67

147. Fileto D—AgIlGHO Cantarelli Lammfilet vom Grill mit 23,80 €

Pfifferlingen in Sahnesauce ¢

148. Fileto D—Agnello al Porcini Lammfilet vom Grill Stein- 23,50 €
pilzen & Broccoli in Butter geschwenkt ¢7

~ Pollo - (Gefluegelgerichte) ~

Alle Gerichte werden mit Pommes,Gemdtise & Salat serviert.

153.  Pollo Amaretto Hahnchenbrustfilet 17,00 €
mit gebratenen Mandeln in feiner Amarettosauce ¢7"

154. Pollo Hawaii Hahnchenbrustfilet mit Ananas, Schinken 18,50 €
& Kase iiberbacken in Currysauce ¢74217192113

155.  Pollo Cantarelli Hahnchenbrustfilet mit Pfifferlingen 19,50 €
in Sahnesauce ¢7

156. Pollo Gorgonzola Hahnchenbrust in Gorgonzolasauce ¢’ 19,50 €

~ Carni Miste - Verschiedenes ~

160. Griglialo Misto verschiedene Fleischsorten vom Grill 21,00 €
mit Pommes Frites, Gemiise & Salat ¢7"




~ Pesce - (Fischgerichte) ~

Alle Gerichte werden mit Salzkartoffeln,Gemlise & Salat serviert.
164. Salmone alla Griglia fr. Lachs vom Grill ¢¢ 19,50 €
165. Salmone la Dolce Vita fr. Lachs mit Knoblauch in 22,00 €

Hummer-(Krabben)-Sauce ¢¢¢t

166. Salmone-Weildwein fr. Lachs mit vom Grill mit Pfif- 21,00 €
ferlingen in WeiBweinsauce und Basilikum ¢¢

167. Calamari [ritti Tintenfisch frittierte mit Remouladen- 17,00 €
sauce, dazu Pommes Frites ¢¢A1118

168. Zanderfilet ala Muguaia Zanderfilet nach Miillerin 19,00 €
Art mit gebratenen Mandel in Butter ¢¢*

169. Zanderfilet ,,Speciale“ gebratenes Zanderfilet in 21,00 €
Grappa- Basilikum- Sahnesauce dazu Salzkartoffeln, Gemii-
se und eine kleine Salatbeilage ¢'¢

170. Zanderfilet “Tutti Gusti” zanderfilet mit gebratenen 20,00 €

Krabben in Hummersauce ¢¢E
171. Trota ala Griglia Forelle vom Grill ¢¢ 18,00 €

172. Scampi alla Griglia GroBgarnelen mit Schale vom 21,00 €
Grill mit Knoblauch, Oliven, Peperoni und Zitrone,
dazu Gemiise & Petitos ¢¢11182113E

173. Scampi alla Pepe GroBgarnelen mit griinem Pfeffer in 22,00 €
Sahnesauce, dazu Gemiise & Reis ¢¢F

174. Scampi alla “Tutti Gusti” Grogarnelen vom Grill 22,50 €
mit Krabben in Hummersauce, dazu Gemiise & Reis ¢¢E

~ Kindergerichte ~

185. Kinderpizza Salami oder Schinken 421719211306 5,50 €
186. Kinder Spaghetti mit Fleischsauce o. Tomatensauce ° 5,50 €
187. Kinderschnitzel nach Wiener Art mit Pommes °4¢7 6,50 €
188. Fischstidbchen mit Pommes Friteseecr 6,00 €
~ Dessert ~
190. Bomba di Banana gebratene Bananen 6,50 €
in Orangensauce mit Vanilleeis und Schlagsahne '* 182!
191. Fiche Calde nheige Feigen in Orangensauce mit griinem 6,90 €
Pfeffer, Vanilleeis und Schlagsahne ' 1 1¢¢
192. Tiramisu italienische Cremetorte 102164 5,00 €

Allergene: A: enthalt Ei/-Erzeugnisse B: enthalt ErdnUsse/-Erzeugnisse C: enthalt Fisch/-Erzeugnisse D: enthalt glutenhaltige/s Ge-
treide/-Erzeugnisse E: enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse F: enthalt Lupine/-nerzeugnisse G: enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig) H:
enthalt Schalenfrichte/NUsse bzw. Nusserzeugnisse |: enthalt Schwefeloxyd/Sulfi te J: enthalt Sellerie/-Erzeugnisse K: enthalt Senf/-
Erzeugnisse L: enthalt Sesamsamen/-ErzeugnisseM: enthélt Sojabohnen/-Erzeugnisse N: enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Kennzeich-
nungspfl ichtige Zusatzstoffe und Zutaten: 1: alkoholhaltig 2: chininhaltig 3: enthalt Aspartam 4: enthdlt eine Phenylalaninquelle
5: enthalt SUBholz 6: geschwarzt 7: geschwefelt 8: gewachst 9: kann bei UberméaBigem Verzehr abfUhrend wirken 10: koffeinhaltig
11: mit Antioxidationsmittel 12: mit Azofarbstoffen 13: mit Farbstoff 14: mit Geschmacksverstérker 15: mit Konservierungsstoff 16:
mit Nitrat 17: mit Nitritpokelsalz 18: mit S&uerungsmittel 19: mit Phosphat 20: mit SUBungsmittel(n) 21: mit einer Zuckerart und
SuBungsmlttel(n) 22: Sulfite 23: mit Milcheiwei 24: mit Stabilisatoren 25: mit Taurin 26:mit erhéhtem Koffeingehalt 40:Vorder-

en 41:Formfleisch-Schinken 42:Formfleisch-Vorderschinken 43:Putenschinken 44:Rinderschinken 45:Truthahnschinken 46:Form-




~ Alkoholfreie Getraenke ~

200. Coca Cola vz 0,21 2,70€ 0,4l 4,80 €
201, Fantq ez« 0,2l 2,70 € 0,4l 4,80 €
202. Sprite 0,21 2,70€ 0,4l 4,80 €
203. Spezinwzwos 0,21 2,70€ 0,4l 4,80 €
204. Apfelsaft 0,21 2,70 € -l 4,80 €
205. Apfelsaftschorle 0,21 2,70€ 0,4l 4,80 €
206. (rangensaft 0,21 2,70€ 04l 4,80 €
207. ‘Tomatensaft 0,2l 2,70 € 0,41 4,80 €
208. DBananensaft 0,2l 230'€ 0,4l 4,80 €
209. Kirschsaft 0,2l 2,70 € 0,4l 4,80 €
210. Rhababersaft 0,2l 2,70 € 0,4l 4,80 €
210a Rhababerschorle 0,2l 2,70 € 0,4l 4,80 €
211.  Mango 0,21 2,70€ 04l 4,80 €
212.  Kiba (Kirsch & Banane) o021 2,70€¢ 04l 4,80 €
213. Tonic Water = 0,2l 2,70€ 0,4l 4,80 €
214, Bitter Lemon = 0,2l 2,70 € 0,41 4,80 €
215.  Ginger Ale 1wz 0,21 2,70€ 04l 4,80 €
216. Mineralwasser 0,2l 2,50 € 0,4l 4,20 €
217.  Malztrunk (f1) 0,33l  3,50€ (Flasche)

218.  San Pellegrino (f1) 0,751 7,00 € (Flasche)

219. Stilles Wasser 1,001 6,00 € (Flasche)
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220. Carlsberg vom Fass (Naturtriib Lager) 0,301 3,80¢
221.  Carlsberg vom Fass (Naturtriib Lager) o501  5,00¢€
222. Liibzer Pils (vom Fass) - 0,40l  4,50¢€
223. Liibzer Pils (vom Fass) - 0,50  5,00¢€
224. Alsterwasser (vom Fass) e 0,40l  4,50€
225.  Alsterwasser (vom Fass) 111z 0,50l  500€
226. Ducksteiner Original (vom Fass) - 0,30l  4,20¢€
227.  Berliner Weisse mit Schufd +=+ 0,331 4,50 €
228. Hefeweizen kristallklar 0,501 5,00 €
229. Hefeweizen hell/dunkel = 0,501 5,00 €
230. Lrdinger alkoholfrei 0,501 5,00 €
232. Liibzer Alkoholfrei 0,0% 0,331 3,50 €

~ Warme Getraenke ~

234. Kaffee » Tasse 2,80 €
235. Pott Kaffee Pott 4,00 €
236. lispresso Tasse 2,50 €
237.  Cappuccino v« Tasse 3,50 €
238. Milchkaffee w- Glas 4,00 €
239. Tee Glas 2,50 €
240. Schokolade mit Sahne « Glas 3,50 €
241. Latte Macchiato e Glas 3,80 €
242. (lithwein = Glas 3,50 €

~ Spirituosen ~

247.  Korn - 2cl 2,90 €
248. Wodka 2cl 2,90 €
249. Grappa - 2cl 4,00 €
250. ‘Tequila 2cl 2,90 €

~ Likoere ~

290. Amaretto 2 cl 2,90 €
291. Sambuca - 2cl 2,90 €
292. Daileys s 2cl 2,90 €
293. Batida de Coco '+ 2cl 2,90 €



255.
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271.
272.
273.
274.
275.

280.

281.

282.

283.

284.

286.

~ Magenbitter ~
Jagermeister
Malteser
Fernet Branca -
Averna -

Ramazzotti -

~ Weinbraende ~
Asbach -
Vecchia Romagna -
Calvados -

~ Whisky ~

Johnnie Walker -
Jim Beam -
Ballantines
Jack Daniels +
Dimple «

~ Long Drinks ~
Gin Tonic +
Havanna Cola -

Bacard] COla 110111821 13

Bacardi Orange -

Batida de Coco

Orange oder Kirsch '

WhlSky COla 11021111813

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

3,00 €
3,00 €
3,80 €
3,80 €

3,80 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €




~ Offene Weissweine ' ~

Glas 0,51 1,0 |
Friskati 295. 6,00€  296. 11,00€  297. 20,00 €
trocken
Spave 298. 6,00€ 299. 11,00€ 300. 20,00 €
trocken
Pinot Grigio 301. 6,00 € 302. 11,00 € 303. 20,00 €
Halbtrocken
Frizzantino 304. 6,00 € 305. 11,00 € 306. 20,00 €
Siify
Weinschorle 307. 5,00 € 308. 10,50 € 3009. 19,00 €

~ Offene Rotweine + ~

Glas 0,51 1,0 |
M()ntepu](jian() 311. 6,00 € 312. 11,00 € 313. 20,00 €
trocken
Chianti 314. 6,00 € 315. 11,00 € 316. 20,00 €
trocken
Va]p()]icel]a 320. 6,00 € 321. 11,00 € 322. 20,00 €
halbtrocken
Lambrusco 323. 6,00€ 324, 11,00€ 325. 20,00 €
st}

~ Offene Roseweine  ~

Glas 0,51 1,0 |

Rosato 330. 6,00€ 331. 11,00€ 332. 20,00 €

trocken

~ Flaschenweine Rotweine + ~

Flasche 0,751

Valpolicella 335. 18,50¢
halbtrocken

Chianti 336. 18,50 €
trocken

L.ambrusco 338. 18,50 €

siifd

~ Flaschenweine Weissweine *

~

Flasche 0,75l

~ Schaumwein, Sekt & Champagner « ~

Prosecco 344.

Soave 340. 18,50 €
trocken
Pinot Grigio 341. 18,50 ¢€
Halbtrocken
Frizzantino 342. 18,50 €
Siify

Fl. 0,75 | 20,00 €



