Nos Suggestions:

- Planche APEro........ccvveeceveeveeieennn. J0,00€
Aggortiment de charcuterie.
- Huitreg n°2 de la Maigon Coreaud:
asgiete de O...oovveveeeeeee J300€
asgiette de 9. 19,00€
asgiette de (2o 25,00€
- Poelée de Rig de Veau,
Beurre Meuniere........ovveeeveee. .30,00€

La Licte deg allergenes précent dane nos plate est 4 votre digposition.

MenuDu Chef ......... 38,00€

( choix complet du menu 4 la commande).
Entrée + Plat + Deggert

NosEntrées........................ 13 00€

- Agperges de Loire, Crevettes Marinéeg et Vinaigrette

Citron Kiwi.

Oeuf Bio Parfait, Pancetta et Emulgion Parmegan.

Cromesquie dEscargots Bio de la Maigon Royer gur
gon Crémeux Detite Doig.

Crougtille de Boeuf, Pickleg et Foie Grag.
Acgiette de 6 Huitreg n® 2 de la Maigon Coreaud.

NogPlate.........oooovoee.. 26,00€

- Doiggon du Marche, Agperges et Creme Citronnée
aux Oeufe de Truite.

- Poslée de Rognon de Veau en Persillade.

- Encornet, Gambag Crilleeg, Chorizo et Linguines au
Pegto.

- Filet Mignon en Croate, Carottes Rotig et gon Jug
Reduit a lEgtragon.

- Tartare de Boeuf au Couteau et Pommeg Grenailles
de Noirmoutier.

Tous nos plats et nos desserts sont « fait Maison », élaborés  partir de produits frais et de saisons.

Nog Desserts........cccoeeeeeec.. 9,00€
- Acgiette de Fromages de la Maigon Beillevaire.

- Le Dame Vanille Fraige:
Mousgge Vanille, Confit Fraige et Sable Breton.

- La Coque Chocolat Cacahuete Chantilly:
Derni Sphere Chocolat, Praline Cacahugte, Crémeux Chocolat
Duleey, Chantilly, Cacahugtes Caraméligées.

- Le Chou Tiramiau:
Chou Craquelin, Biseuit Madeleine Vanille Café,Ganache
Montée Magcarpone.

- Creme Bralée a la Vanille Bio de Madagagcar.

- Le Baba:

Baba au Rhum Vanills, Kiwi de St Julien, Crémeux Citron et
Chantilly.

Menu Enfant 315,00 €

Dour leg moing de [0 ans.

Dour leg enfante, c’eet comme pour les grands,
choigiggez un plat et un decgert,
le chef adapte la portion.







