Restaurant UKRAINIEN

Tes Entrées Troides
v LZakouski aux légumes:

{es Soupes

Trilogie d'aubergines, champignonas farcis, Oladouchky. au poulet: Borchich:
champignons marinés au vins blanc, carottes, Boulelles de poulel haché a la sauce Soupe traditionnelle Ukrainienne au pore,
cornichons malossols. auwx champignona. betterave, choux, pomme de terre,
15€ 8€ carotle et oignona.
VZalwudlu’, de poissons: Zrazy: 15€
Saumon fumé et mariné, easturgeon et assortiment de Boulettes de pommes de terre V’2€
har . ) oulel
enga farcies au p v@ - |
18€ el oignona blanchis avec sauce
. Soupe de poisson, saumon & merlu,
flsaiette de charcuterie Ukrainienne : : 89€ ' parfumé au laurier et fines herbes,
tlasielle découverte servie de saupoudrée de persil haché.
3/ Dérouny, & la Kiévienne: g
18€ 18€
Beignets de pomunes de terre
langue cuite au raifort: accompagnées de Bryndza* .
langue de boeuf accompagnée de el de tomales. V(L@(Pm
légumes sauce raifort. 7€ Saumon 1gor:

g Vﬂérouny, Ukrainiens: Saumon en cocotle au vin blanc
fssonii  de lard Beignels de pommes de lerre au el sauce raifort.
Ukrainien S 18€

8€
Pain noir, lards & légumes Filet Monasteére:
12€ . ' Filet de § ilté
aumon '
tlasielle découverte, mix d’enirées % ) tlappaqe
V&lef%‘ chaudes. au fromage rapé
Hareng sous peliee. I5€ el sauce a la créme.
18€
ne v Crépes Ukrainiennes aux légumes
v Hareng “tiozak™: Chouz blanc, carotte, oignon & poivron Stavky:
Hareng, pommes de lerre, oignons, épicea. 8€ Darne de Saumon en sauce
10€ Crépes Ukrainiennes a la viande de porc cuite au four
v Wer Noire: 9€ aur lit de creveltes el
Salade saumon, orange, huile d’olive “{/Qépea Ukrainiennes au saumon & caviar rouge e
1€ 12€ 20€
\) Y V Shopakiy: \/Qépea Ukrainiennes courgettes & champignons
Salade de tomate. Poivron, concombre, 8€
oignons, huile d’olive & Bryndza.
8€ i i i, ey i =i

Maison Fondée en 2005

lea ‘Viandes Pelmeni & Vareniki
Chachlyk: Pelmeni:
Brochetie de porc mariné au Jus de Raviolis Ukrainiens faits maison,
citron et a la biére. Jarcis au beeuf et au pore,
20€ aervis avec fromages fondu.
Boulettes Ukrainiennes : o€
Boulettes de boeuf et de porc recouvertes de
Cépes et champignona, Yareniki:
accompagnées de légumes. Raviolis Ukrainiens faits maison !
16€
Gouloublay:
Choux farcis de viande hachée o flu poulet et champignons,
de beeuf et de pore, 8o du chou et pruneau,
de riz, carotles el oignona, VO  la ponune de terre et
cuils en sauce tomale el créme fraiche. oignons blanchis,
17€ 16€
v 15€
Boeuf Stroganoff:
Emincé de boeuf saulé el préparé avec o flu poulet el champignona,
des oignons vo fu chou et pruneaux,
et de la créme fraiche, VO 1 la ponune de terre et
le tout servi avec bouillie de sarrasin. oignona blanchis,
16€ 18€
Poulet aur aubergines: E A g
Filet de poulet avec son ragoiil de “BRYNDZA: Fromage de :,m
légumes aur lit d’aubergines. "R oo o Senn
Servi avec sauce blanche saupoudré de e e
Jromage rapé.
17€
Rouleaux de dinde au fromage,
créme fraiche Ukrainienne,
aauce apéciale de la canneberge
18€



Maison Fondée en 2005

{es 1lperitifs {es Cochitails Tes Vina
Yodka Ukrainienne “Hlibny Dar” A Base de Vodka Cotes de Provence
o Blanche o Blue lagon: Vodka, Gin, Curacac bleu, Jus de citron. o Rouge, Rosé, Blanc
o Miel & Citron o Jungle Tresh: Vodka, liquewr de melon, sirop de kiwi, Jus de ponune, Jus
, Bouteille 75cl: 18€ | Verre 25cl: 7€
o Caramel d’orange.
o Miel & Piment Becette o Green fyes: Vodka, Curacao bleu, Jus d’orange.
Maison . » ol Cotes du Rhéne
o Prune o James Bond: Vodka, Martini, Olive verte. ;
o Griottes o Rouge, Roaé
° Melon Cocklail: 8,50€ Bouleille 75cl: 15€ | Verre 25cl: 6€
YVerre 2,5cl: 4€ | Carafon 25cl: 20€ | Bouteille 50cl: 40€ Bordeaux 10C
Sans flcool o Houge, Blanc
TorMe ﬂwaw: o Ukraine: Sirop de Curacao bleu, Sirop de citron, limonade. Bouleille 75cl: 20€ | Demi Bouteille 37,5cL: 14€
tlasortiment de six vodkas o Jungle Fresh: airop de kiwi, Jus de pomme, Jus d’orange.

&

o Green : Sirop de Curacao bleu, Jus d’orange.
cornichons Ukrainiens aigres doux g fie- o5 J

les baux
Cocktail: 6,50€
16€ Plates
{ea Classiques: o Yittel, Evian, Volvic
Paatis 51, Ricard, Whisky, Martini,.. s Bieres "Halliha” Bouteille 11 : 4€
o fes Blondes
5€ N2: 4,7°, N°3: 4,8°, N°5: 5,3°, N°7: 5,6°, N°8: 5°, N°9: 9° Gazeuses
0 fes Taunea o San Pelegrino, Perrier
led SW (Dl'l'nk.d: IN04: 5’60’ w06: 70 ﬂwteul«e ’l': 5€
Coca, Orangina, 1ce Tea, Pago, limonade, 50cl: 6€
Jua de fruits, ...
w 3,50€

ol i . ey 2 i




