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RESTAURANT

Culenspregel

SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Eulenspiegel Vesperplatte -0 237

Schwarzwalder Schinken, Bergkase, Bibeleskas, Obazda, Gewlrzgurken, Oliven und Brot

Rindercarpaccio s

Fein aufgeschnittenes Rindfleisch mit Parmesan, Rucola und Balsamico

SUPPEN

t Tomatensuppe v o s
Cremige Tomatensuppe, fein abgeschmeckt

Nudelsuppe -« s

Klare Brihe mit feinen Nudeln

Gulaschsuppe i s

Kraftige Gulaschsuppe nach klassischer Art

SALATE

Kleiner gemischter Salat v
Blattsalate und saisonale Rohkost mit Hausdressing

GrofSer gemischter Salat v |
GroRe Salatvariation mit saisonaler Rohkost und Hausdressing

Salatteller mit Putenstreifen

GroRe Salatvariation mit gebratenen Putenstreifen

Salatteller mit Garnelen i
Grofe Salatvariation mit Garnelen und feiner Knoblauchnote

Gebackener Camembert auf Blattsalat v acq WY
Mit Blattsalat und Preiselbeeren B \
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SPEISEKARTE

Wurstsalat =237
mit Brot / mit Bragele

wahlweise mit Brot oder Bragele

Elsasser Wurstsalat -0, 237
mit Brot / mit Bragele

Rindfleischsalat -,

mit Brot / mit Bragele

Bibeleskas v .o
mit Brot / mit Bragele

Badisches Trio :0j 237
Eine herzhafte Auswahl badischer Klassiker

TOAST

Toast Hawaii oo 237
Schinken, Ananas und Sauce Hollandaise, mit Kase Gberbacken

mit Beilagensalat

Schwarzwalder Toast =co 23
Schwarzwalder Schinken, Tomaten und Sauce Hollandaise, mit Kase tberbacken

Gourmet Toast zcoj 237
Schweinefilet, Champignons und Sauce Hollandaise, mit Kase Uiberbacken
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RESTAURANT

Cutenspiegel

SPEISEKARTE

SCHNITZEL & CORDON BLEU

Schnitzel Wiener Art --

Knusprig paniertes Schweineschnitzel

Putenschnitzel Wiener Art -«
Knusprig paniertes Putenschnitzel

Klassisches Cordon Bleu :co 237
Geflllt mit Schinken und Kase

Schwarzwalder Cordon Bleu - 23
Geflllt mit Schwarzwalder Schinken und Bergkase

Bauern Cordon Bleu :co 23
Geflllt mit Speck, Zwiebeln und Bergkase

Mediterranes Cordon Bleu :.con
Geflllt mit Tomate, Mozzarella und Pesto

Beilagensalat auf Wunsch separat erhaltlich

EULENSPIEGEL KLASSIKER

alle Gerichte mit Pommes Frites

Schweinelendchen :.co.i s
Mit Spatzle und Champignonrahmsofe

Rumpsteak ca. 250 g ¢

Mit Pommes Frites und Krauterbutter

Kasespatzle v =g
Mit kraftigem Kase und Réstzwiebeln
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RESTAURANT

Cutenspiegel

SPEISEKARTE

FISCH & MEER
Zanderfilet .. s

Auf Gemuse mit Dill-Senf-SoRe und Salzkartoffeln

Calamari =cn;
Knusprige Calamari mit Pommes Frites und Aioli

PASTA

Tagliatelle mit TomatensofRe v -
Mit fruchtiger TomatensoRe

Tagliatelle mit mediterranem Gemiuse & Parmesan v :co

Mit mediterranem Gemdise, Parmesan und feinen Krautern

Tagliatelle mit Garnelen in Knoblauchol :». s
Mit Garnelen, Knoblauchdl und aromatischen Krautern

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kinderschnitzel mit Pommes -«
Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes Frites

Tagliatelle mit TomatensofSe v -«

Kleine Portion Tagliatelle mit fruchtiger TomatensoRe

Spatzle mit RahmsoRe v acoi s

Kleine Portion Spatzle mit cremiger RahmsoRe
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Eutenspiegel

SPEISEKARTE

-y

DESSERTS

Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne v -
Warm serviert

Warmes Schokoladensoufflé mit Vanilleeis v -
Warm serviert

2 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne v ¢

Vanille - Schokolade - Erdbeere

Affogato al Caffe v o

Vanilleeis mit frisch gebriihtem Espresso

Kuchen & Torten v aco

Taglich von 14:00 bis 17:00 Uhr - bitte fragen Sie nach unserer Tagesauswahl

SOSSEN & BEILAGEN

SORBEN BEILAGEN
Bratensofle =i 5 Pommes Frites v
RahmsofSe =g 5 Kroketten v -
Champignonrahmsofe =q.i s Spatzle v -«
PfeffersofRe 2.0 5 Bragele v
JagersofSe =i s Salzkartoffeln v
Gemiise v

Beilagensalat v |

KENNZEICHNUNG

V = vegetarisch

Allergene: a Gluten - b Krebstiere - ¢ Eier - d Fisch - e Erdnisse - f Soja - g Milch/Laktose

h Schalenfriichte - i Sellerie - j Senf - k Sesam - | Sulfite - m Lupinen - n Weichtiere

Zusatzstoffe: 2 Konservierungsstoff - 3 Antioxidationsmittel - 5 Geschmacksverstarker - 7 Phosphat

e
Restaurant Eulenspiegel - SchlatterstraRe 3 - "9189mzi
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