
Menu de l'Artiste 28,00 €
Salade d'Artagnan

Foie Gras de Canard sur Toasts, Magrets séchés, 
Gésiers de Canard confits, Chutney Figues,Tomates, Salade 

ou
Croustillant de Chèvre au miel

Fromge de Chèvre chaud, Jambon Serrano, Lardons, Feuille de brick 
Tomates, Oignons rouges, Miel, Mesclum

---------
Faux – Filet grillé 

Frites Maison & Légumes du Moment
Sauce Roquefort ou Poivre vert ou Echalotes

ou

Confit de Canard du Gers 
Frites Maison & Légumes du Moment 

Sauce au miel
ou

Saumon en papillote sur lit de poireaux
Accompagnement du Moment

---------
Tarte fine aux pommes et sa boule de glace Vanille

ou
Marquise au Chocolat et sa Chantilly

ou
Pannacotta au coulis de Fruits ou Chocolat

ou
Coupe de Glaces (3 boules au choix)

 ---------
Supplément +2,00€ : Pêche Melba, Poire Belle Hélène, Dame Blanche, Café Liegeois

Supplément +3,50€ : Assiette de Fromages, Coupe Colonel, Profiteroles, 
Café ou Thé Gourmand




