ENTREES ...

Soupe du Jour R 8 5 0
A ’humeur du Chef ;) ’
Falafels 8. 5 0
Sauce au yaourt grec

Croustillant de chévre 8. 50
Courgettes et miel 8 50
Escargots ’

Au beurre persillé 10 5 0
ggg&foa dgl:[ég}fg gzsuce pesto B . ’

basilic

r
...NOS

Salade César
Poulet pané, ceuf dur, tomate, crolitons et
copeaux de parmesan _ .

Salade de Crottin de Chavignol & 17.50
courgettes

Haricots verts, pommes sautées, ceuf dur,

tomate, fromage de chevre

Salade Toulousaine

Saucisse de Toulouse, pommes de terre sautées
a l'ail, ceuf, tomates, oignons rouges, crottons
dorés

Salade Toscane

Jambon de pays, tomates confites, burrata
crémeuse, légumes grillés, pesto et copeaux de 17.50
parmesan

SALADES - - -

3

17.50

18.50

- L
... NOS VIANDES

Brochette géante

De rumsteak, sauce au choix, frites maison &
salade

22.50

Steak de bistrot grillé 16.50

Rumsteak, sauce au poivre, frites et salade

Araignée de cochon grillé 18.50
Sauce échalote, julienne de légumes rotie
Tigre qui pleure 22.50
Beeuf mariné, sauce soja, ail, piment, citron
vert, herbes f'ralches, riz basmati
Tartare de boeuf 17.50
(Préparé a la commande), frites maison et salade
Tartare Thai 19.50
Echalotes frites, graines de sésame, huile de
sésame, ceuf mollet croustillant, coriandre
fraiche, piment

17.50

Brochettes de Poulet géantes

Poulet mariné, pomme de terre sauté a I’ail et
salade, sauce au choix
Saucisse au couteau

Servie avec sa purée maison, accompagnée de
son jus o

16.50

... NOS PATES ...

(29
Penne fraiches a la truffe

Créme de truffe et copeaux de parmesan
Pates italiennes au saumon

Créme d'aneth

= /S
-+ NOS CLUBS ---

Club au poulet 15.50

Poulet mariné et fumé, mayonnaise, tomate
fraiche, salade, servi avec frites maison

Les Trois freres

\4 : FORMULE

Sauce poivre/ Sauce béarnaise / Sauce au bleu

SERVICE CONTINUE
23H30

12H -

+++ NOS POISSONS - -

21.50

Tataki de saumon

Mariné au soja et graines de sésame
accompagné de riz basmati

19.50

Pavé de saumon

U Grillé, sauce béarnaise, riz et julienne de
g 2 légumes

Fish & Chips

Sauce tartare, frites maison

17.50

NOS TARTINES: - -
15.50

' ETUDIANT
Burger Classique, frites
maison, avec 1 soda

Tartine Savoyarde
Oignons confits, 1égumes grillés, reblochon
fondu, jambon de pays

Sur présentation de votre Tartine Végétarienne

14.50

carte étudiant

15.50

Oignon confit, légumes grillés, fromage de
chévre et sauce pesto maison
Croque-Monsieur

Pain de campagne, jambon, fromage fondant,
servi avec des frites maison

Croque-Madame

Pain de campagne, jambon, fromage fondant,
ceuf au plat, accompagné de frites maison

13.50

14.50

—

NOS BURGERS - -

Le Savoyard

Steak haché frais, tomates confites, salade,
reblochon, frites maison, sauce cocktail

17.50

Le Terroir

Bacon grillé, oignons confits, salade, tomate,
frites maison, fromage de Cantal, sauce
cocktail

Le Gaulois

Galette de poulet pané, tomate, oignons
rouges, cornichons, sauce cocktail, frites
maison et salade

Les Trois Fréeres

Steak haché frais, gouda a la truffe, bacon
grillé, oignons confits, tomates confites, sauce
cocktail, salade, frites maison

L’Auvergnat

Steak haché frais, bleu d'Auvergne, bacon,

salade, tomate, frites maison, sauce cocktail

Le Pécheur

Filet de poisson frais, salade croquante,
omates, cornichon, fromage cheddar, sauce
artare, frites maison

Le Végétarien

Galettes de 1égumes, mozzarella, salade,

tomates confites, frites maison, sauce cocktail

17.50

FORMULE
ENFANT
Steak haché frais ou
poulet pané
frites maison avec un
sirop

10.50

16.50

18.50

17.50
17.50

15.50

Sauces au choix :

... NOS DESSERTS - -

. . ()
Tiramisu

Spéculoos, caramel au beurre salé, créme
mascarpone et cacao
Mi-cuit au chocolat

Coeur fondant au chocolat, accompagné
d'une boule de glace vanille

Créme brilée

Alavanille

Tarte Tatin

8.50

8.50

7.50

8.50

A l'ancienne, accompagnée de fromage grec

Café ou thé gourmand
10.50
Tiramisu, Mousse au chocolat, Créme brlée,

Panna cotta



STARTERS ...
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Falafel

8.50
8.50

Greek Yogurt Sauce
Crispy goat cheese

Zucchini and honey

8.50

Snails

‘With parsley butter

8.50

Soup of the Day

In the mood of the Chef ;)

Creamy Burrata
Tomato carpaccio, basil pesto sauce

10.50

r
...SALADS .
o 17.50

Caesar Salad

Breaded chicken, hard-boiled egg, tomato,
croutons and parmesan shavings
and 17,50

Chavignol goat cheese
zucchini salad

Green beans, sautéed potatoes, hard-boiled egg,
tomato, goat cheese

Toulouse Salad

Toulouse sausage, garlic sautéed potatoes, egg, 18.50
tomatoes, red onions, golden croutons 0

Tuscan Salad

Country ham, candied tomatoes, mozzarella,
grilled vegetables, pesto and parmesan shavings 17.50

.-+ MAIN COURSE

e

Giant skewer :

Rl{m{f steak, sauce of your choice, homemade fries &
salal

Steak de bistrot grilled

Rump steak, pepper sauce, fries and salad
Grilled Pig Spider

Shallot sauce, roasted butternut squash
Crying Tiger

Marinated beef, soy sauce, garlic, chili pepper, lime,
fresh herbs, basmati rice

Beef tartare
(Cooked to order), homemade fries and salad

Thai Tartare

Fried shallots, sesame seeds, sesame oil, crispy

soft-boiled egg, fresh coriander, chili pepper

Giant Chicken Skewers
Marinated chicken, grilled vegetables, fries and
salad, sauce of your choice
Knife sausage
Served with homemade n}ash, accompanied by
its juice ’

L3

PASTA o

Fresh penne with truffle
Truffle cream and parmesan shavings
Italian pasta with salmon

Dill cream

e S
-~~~ CLUBS =

N S
Chicken Club 15.50

Marinated and smoked chicken, mayonnaise, _
fresh tomato, salad, served with homemade fries

22.50
16.50

18.50

22.50

17.50

19.50 4

17.50

16.50

12H -

23H30

—~ N

Les Trois freres

FORMULA
STUDENT

Classic Burger, homemade
fries, with 1 soda

Upon presentation of your

student card

15.50

- i "
. L}
L}
hirs=
(=] 2
FORMULA
CHILD
Fresh ground steak

or breaded chicken,
homemade fries with
syrup
10.50

Sauces of your choice:
Pepper sauce / Béarnaise sauce / Blue cheese sauce

-« FRESH FISH

Tataki de saumon

Marinated in soy and sesame seeds
accompanied by basmati rice

21.50

Salmon fillet

Grilled, béarnaise sauce, rice and julienne
vegetables

Fish & Chips

Tartar sauce, homemade fries

TOASTS IR
15.50

19.50

17.50

Savoyard toast
Candied onions, grilled vegetables, melted
reblochon, country ham

Vegetarian Toast

14.50
Candied onion, grilled vegetables, goat cheese
and homemade pesto sauce
Croque-Monsieur

Country bread, ham, melted cheese, served
with homemade fries

Croque Madame

Country bread, ham, melted cheese, fried egg,
served with homemade fries

13.50

14.50

(o)
The Savoyard

Fresh minced steak, candied tomatoes, salad,
reblochon, homemade fries, cocktail sauce

17.50

The Terroir

Grilled bacon, candied onions, salad, tomato,
homemade fries, Cantal cheese, cocktail sauce
The Gaul

Breaded chicken patty, tomato, red onions,
pifkées, cocktail sauce, homemade fries and
sala

The Three Brothers

Fresh ground steak, truffle gouda, grilled
bacon, candied onions, candied tomatoes,
cocktail sauce, salad, homemade fries

The Auvergnat
Fresh minced steak, blue Auvergne cheese,

bacon, salad, tomato, homemade fries, cocktail
sauce 17. 50

The Fisherman
Fresh fish fillet, crunchy salad, tomatoes,

ickle, cheddar cheese, tartar sauce,
omemade fries

The Vegetarian

Vegetable ﬁatties, mozzarella, salad, candied 15,50
tomatoes, homemade fries, cocktail sauce

17.50

16.50

18.50

17.50

DESSERTS

q . [ B
Tiramisu 8.50
Speculoos, salted butter caramel, mascarpone
cream and cocoa
Chocolate half-cooked 8.50
Chocolate fondant heart, accompanied by a
scoop of vanilla ice cream 7.50
Créme brilée :
Vanilla
Tarte Tatin 8.50
Old fashioned, accompanied by Greek cheese 10.50

Gourmet coffee or tea

Tiramisu, Chocolate mousse, Créme brilée,
Panna cotta



