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Eine aus Osteurop

unnen Fladen 2ubereitet, wa
lichsten Fallungen
aus Mehl und Ei. Ohne Beilage.
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0. Champignons & 2wiebeln

Reibekuchen (Kartoffelpuffer) werden aus rohen, gerieben

2ubereitet. AnschlieBend wird die Masse leicht ausgedriick
und Mehl 2u einem diunnen Teig vermengt. Der mit Salz

sodann in heiBem Fett 2u Fladen ausgebacken. Ohne Beilage.

(Zubereitungszeft ca. 25 min)

Schmand
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en Kartoffeln
t und mit Huhnerei
ewdrzte Teig wird

A7, A8

2 30 €

A7, A8
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A2, A2, A4, A7 12,20 €

gebratener Schweineriicken gefullt mit Kase in einer Eihille, dazu Salat

frisch gebratener Weisskohl mit Schweinefleisch, dazu Bratkartoffeln

Schue tzel nach Me/ze/’ /4/1‘ as 9,30 €

mit Pommes Frites und Salat

La//z /(//

RinderhaclHleisch gebraten, dazu Bmtkartoffefn

13.50 €
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