
 

  
Cartes des Boissons & de la Restauration. 

Bienvenue à la Maison de Campagne. 
W 

Vous l’entendrez rapidement … nous ne sommes pas d’ici ! 
 

Alors, toutes nos excuses d’avance si Thomas vous glisse un petit Jacques Brel en fond musical, ou si 
Alex se met à chanter la Brabançonne pendant la Coupe du Monde – ça sort tout seul, c’est 

nerveux. 
Pareil si vous entendez Félicien dire « à tantôt », ça veut dire à tout à l’heure. 

 
LE CONCEPT ? 

 
On cuisine comme à la maison, mais en mieux. 

Parce qu’ici, c’est vous qui faîtes la vaisselle… Ah non mince, on nous dit que non. Zut… 
 

Nous sommes des Amoureux de la Dordogne, du Périgord et surtout de la Bonne Table. Ici, pas de 
chichis :  

-Pas d’écrasé de Monsieur Joël Robuchon, mais celui d’Alex, façon Dordogne : Beurre, amour et un 
peu de caractère ! 

- Pas de fleurs comestibles de Monsieur Marc Veyrat, les vrais légumes du coin surtout pas ceux qui 
voyagent en avion ! 

- Pas de sauce pipée avec 14 réductions, une bonne sauce maison, servie avec une louche et le 
sourire. 

 
Parfois, il se peut qu’un produit manque. On travaille le frais, le bon et le local, parfois les 

producteurs comme nous on est en gueule de bois. 
 

Ce restaurant est une nouvelle aventure pour nous : 
° Reconversion pour Alex, qui a travaillé en traiteur et dans de belles maisons. 

° Parcours interminable pour Thomas … mais il vous le racontera volontiers autour d’un verre ! 
 

Merci d’être là, on va faire de notre mieux pour que vous passiez un vrai bon moment, sans chichi, 
dans la bonne humeur. Et si vous revenez, promis, Alex aura appris à dire « chocolatine ». 

 
La Petite Équipe Belgo-dordognotte ! 



 

 

  BOISSONS 
Apéritifs         
Ricard ……………………………………………………………….. 4 cl / 5,00€ 
Whisky ……………………………………………………………… 4 cl / 5,50€ 
Martini rouge, blanc ………………...…………………………… 4 cl / 4,50€ 
Suze ………………………………………………………………… 4 cl / 4,50€ 
Whisky ……………………………………………………………… 4 cl / 5,50€ 
Pineau des Charentes ………………………...………………… 4 cl / 4,50€ 
Kir ……………………………………………………….………..… 12 cl / 5,50€ 
Whisky 10 ans d’âge ………………………………………..…… 4 cl / 9,50€ 
 
 
 
 
 

Cocktails         
Maison ( Gin, Grand marnier, Jus d’orange, grenadine)………… 8,00€ 
Apérol Spritz …………………………………………………...………… 8,00€ 
Gin Tonic L’ôrt ou Erika …………………………………………....…… 9,00€ 
Spritz Crodino (sans alcool) …………………………………....……… 7,00€ 
 
 Bière pression 
Jupilier …………………………………………… 25 cl / 3,00€…50 cl / 5,50€ 
Leffe …………..…………………..……………… 50 cl / 4,50€….50cl / 8,50€ 
Picon …………..…………………..……………… 25 cl / 4,50€….50cl / 7,50€ 
 

Bière bouteilles 
Leffe 0% …………………………………………………………………… 4,50€ 
Bière régionale …………..…………………..……………………...…… 7,00€ 

Apéritifs locaux 
Sarlanoix ………………………………………………………….… 5 cl / 5,00€ 
Vin de pêche ………………………………………………….…… 12 cl / 5,00€ 
Kir Périgourdins ( vin de pêche ou sarlanoix) …………..….. 15 cl / 6,50€ 
 



 

 

  BOISSONS 

Softs (soda/eaux)      
   

Digestifs 

Coca-cola – coca cola zéro ……………………….……………… 33 cl / 4,00€ 
Orangina …………..……………………...…………..……………… 25 cl / 4,00€ 
Jus de fruits Pago (orange, pomme, ACE) .…….……….…….  20 cl / 3,80€ 
Sirop à l’eau …………..……………….……………..………………………2,70€ 
Diabolo…………………………………………...…………….………25 cl / 4,00€ 
Limonade……………………………………………...………….……25 cl / 3,80€ 
Perrier………………………………………………………….………33 cl / 4,00€ 
Scwheppes Tonic - Agrum…………………………………………25 cl / 4,00€ 
Abatille (eau plate) ..………………………...…….  50 cl / 3,50€ … 1 L / 4,50€ 
Abatille (eau pétillante) ..………………..……….  50 cl / 4,50€ … 1 L / 5,00€ 
 

Vieille Prune, Poire ..……………………………….………...……… 4 cl / 7,50€ 
Armagnac ………………….…….……………..………………………4 cl / 7,50€ 
Get 27, 31 ………………….…….…………………..…………………5 cl / 6,50€ 
Armagnac « château Garreau » la cuvée du siècle……………4 cl / 10,00€ 
Cognac………………………………………………………….…….…4 cl / 7,50€ 
Chartreuse………………………………………………………………5 cl / 8,50€ 
Genepi………………………………………………….……….…..……5 cl / 8,50€ 
Limoncello………….……………………………….………….…..……5 cl / 7,00€ 
Bailey’s…………………………………………….…………….………5 cl / 7,50€ 
 

Boissons chaudes 
Expresso Malongo ……………………………………………………..…...2,00€ 
Décaféiné ………………………………………………………………..…...2,00€ 
Allongé ...….…….……………..……………………………………...………3,00€ 
Double expresso ………………………………………...……………..…...4,00€ 
Chocolat chaud ……………….………………………………………..…...3,50€ 
Thé infusion …...……………………………………...………..…………...  5,00€ 
Irish Coffee ( Whisky, café, Chantilly)…………………………..…..…...9,00€ 
 



 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant 
 

Entrées 
Foie gras de canard IGP Périgord « Maison Laleu » ………… 
 
 
Ravioles du moment et sa sauce ………………………………. 
 
 
Croquettes artisanales (fromage, crevettes grises, queue 
de bœuf, effiloché de canard)……………………………….… 
croquettes de crevettes grises………………………….. +3€ 
 
 
Salade de Cabécou tiédi, magret et noix du Périgord …..…. 
 
 

Plats 
Pièce du bouché ( supplément sauce maison 3€)…………… 
 
Ribs mariné bbq …….. 
 
Poisson du moment ……………………………………………….. 
 
Boulets sauce Liégeoise ( sauce à base de confiture poire-
pomme, spécialité belge) …………………….………………….. 
 
Parmentier de canard « Maison Laleu » ……………………… 
 

16,90 € 

Entrée 12,90€ 
Plat 18,90€ 

10,00 € 

21,00 € 

21,00 € 

24,00 € 

19,90 € 

19,90 € 

« Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel » 
 

Entrée 12,90€ 
Plat 18,90€ 



 

 

 
 

 
  

La Planche d’Alex    14,90 € 
/Par personne 

Planche de charcuterie et de fromage en fonction de l’humeur 
de la Chef ……………………………………………………………….. 
 
 

Menu Enfant      12,00 € 
 
Croustillant de Poulet ……………………………………………………. 
Frites Maison ………………………………………………………………. 
Salade ………………………………………………………………………. 
 
Glace ………………………………. ………………………………………. 
 

      « Jusqu’à 12 ans » 
 
 

Restaurant 
 

« Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel » 
 

« Servie en dehors des heures de service. » 
 



 

 

 
 

 
  

Desserts         

Assiette de Fromages ………………………………………..….  
 
Mousse au chocolat ………………………..……………………. 
 
Crème brûlée ……………………………………..………………. 
 
Coupe de fraise (en saison) ………………………………..….. 
 
Gauffre de Liège ………………………………………………….. 
 
Gauffre de Bruxelles …………………………………………….. 
 
Supplément : chocolat chaud, caramel beurre salé ……… 

Coupe glacée - ‘Maison Manouvrier’ 
 
Coupe Vanille fraise (en saison)  
2 boules Vanille, 1 boule fraise, coulis, chantilly, fraises … 
 
Dame Blanche 
3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly …………………. 
 
Colonel 
1 boule citron, vodka 4cl) ……………………………………… 
 
Supplément : chocolat chaud, caramel beurre salé ……… 
 

Glace 1 boule : 3,00€ 
  2 boules : 5,50€  

 3 boules : 6,50€ 
 

Restaurant 
 

9,00 € 

6,00 € 

5,00 € 

6,00 € 
4,00 € 

4,50 € 

1,50 € 

« Liste des allergènes disponible sur demande auprès du personnel » 
 

8,50 € 

8,50 € 

9,00 € 

1,50 € 



 

 

 
 
  

CARTE DES VINS 

Vins Rouges 
BERGERAC …………………… 
 

VERRE 12 cl 
 

4,00 €
  

PECHARMANT ….. …..……… 7,50 €
  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
 

Vins Blancs 
BERGERAC …………………… 
 

4,00 €
  

CHARDONNAY ANIMALS 
SÉRIES ………………………… 
 

6,00 €
  

ROSETTE ………….………….. 
 

6,00 €
  

MONBAZILLAC ………………. 
…………………… 

8,00 €
  

Vins Rosés 
BERGERAC …………………… 
 

4,00 €
  

BERGERAC – LA JAUBERTIE 
- CUVÉE MIRABELLE …. 

8,00 €
  

Une envie de vin ? 
Ici, pas de carte figée. Notre sélection évolue au fil des saisons. 

-» Venez découvrir la cave du moment. 
 

PICHET 50 cl 
 

13,00 €
  
22,00 €
  

13,00 €  

18,00 €
  

18,00 € 

13,00 €
  
22,00 €
  



 

 

 

Espèces et carte bancaire acceptées. 
 

Notre terminal fonctionne uniquement en sans contact –  
le code peut être demandé selon le montant à votre banque. 

 
Merci de votre compréhension. 

 
 


