10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
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Restaurant - Bar

Suppen

Peking Suppe nach Art des Hauses (herzhafte Gemisesuppe, pikant und appetitanregend)

Wan-Tan Suppe (Garnelen-Huhnerfleisch-Fullung in hauchdiinnem Teigmantel,
serviert in klarer GemUsen Briihe)

Niu-Rou-Mian (Nudelsuppe auf Rindfleischbasis, mit scharfer Briihe)

Asia Suppe mit Garnelen(scharf)

\Vorspeisen

Frahlingsrollen mit Entenfleisch, Gemuse und Glasnudeln(2 Stiicke)# %%
Minifruhlingsrollen(8 Stiicke, vegetarisch)
XL-Fruhlingsrolle mit Rindfleisch oder Schweinefleisch und Gemdise

Gebackene Wan-Tan mit Huhnerfleisch in goldbraun gebackenem Teigmantel,
dazu fruchtig-suRer Dip

Xihu-Perlen in goldener Kammer - Friihlingsrollen mit knackigen Riesengarnelen
in golden gebackener Teighlle, dazu SoRe, frisches Salatarrangement und wiirziges
Fisch-Chili sudostasiatischer Art

Zha-Ji-Chuan (H&hnchenspiel3)

Rotkohlsalat mit Niissen

Salat des Hauses-Kohlsalat auf chinesische Art

Krosse Krabbenchips

Bunter Kaiserteller vom Ming-Garten - Tempora (vegetarisch)

Dim Sum(Teigwaren mit Huhnerfleisch und Garnelen im Bambuskoérbchen gedampft)

Jiao-zi, (Maultaschen mit Rindfleisch gebraten)

Zha-Xiapa (kross gebratene Garnelen #E4FHE) ( Tagespreis)

4,00 €

6,00 €

6,00 €
6,00 €

5,00 €
4,00 €
6,50 €

5,00 €

9,90 €

5,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
8,50 €
7,50 €

7,50 €



20.

21.

22,

23.
24,

25.

26.
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Hauptspeisen (im Wok angebraten)

jeweils serviert mit warmem Reis und frischem, gebratenem Saisongemuise

Gongbao Jiding mit eingelegten Wirzbohnen
deftig-scharf gebratenes Huhnerfleisch und Wok-Gemuse

Tropenduft - Hihnerfleisch sowie Saisongemise in vollmundiger Kokosnusscreme
Mit wohl-dosiertem rotem Curry (scharf)

Rindfleisch in Zitronengras mit frischem Gemdise

Rindfleisch-ChopSuy

Knusprig gerostetes Rindfleisch garniert mit einer exotischen Saté-Sol’e sowie
Saisongemdise

Sichuan Art - Schweinefleisch mit frischem Gemise, abgerundet mit stf3saurer,
scharfer Solie

Buddha vegetarisch- Tofu mit frischem Gemuse aus dem Wok, kurz gebraten

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Reis.

Gebratener Reis oder Nudeln anstatt Reis: 3,50€.

13,90 €

13,90 €

16,90 €

16,90 €
16,90 €

13,90 €

13,90 €
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31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.
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Knusprige Hauptgerichte

jeweils serviert mit warmem Reis und frischem, gebratenem Gemdse

Geflugel:

Putenbrust-im hauchdiinnen Teigmantel golden gebackene Putenbruststreifen
auf frischem Gemuse der Saison, begleitet mit cremig-vollmundiger Erdnuss-Solie

Huhnerbrust in Frichte-Curry-knackige Béallchen aus Hihnerbrustwirfel in
Sesamhuille, serviert mit charakterstarker Friichte-Curry-SofRe

Ente:

Knuspriges Entenfleisch (1/2 Ente)- auBen knusprig und innen zart-saftiges
Entenfleisch, dazu frisches Saisongemise mit einer speziellen Hoi-Sin-Sol3e

Entenbrust — auflen knusprig und innen zart-saftiges Entenfleisch, dazu frisches
Saisongemdise mit einer speziellen Hoi-Sin-SofRe

Entenkeule (ohne Knochen) - auRen knusprig und innen zart-saftiges Entenfleisch,
dazu frisches Saisongemise mit einer speziellen Hoi-Sin-Sol3e
Entenkeule (ohne Knochen) - kleine Portion

Schweinefleisch

Kanton Art-im krossen Teigmantel gehtilltes Schweinefleisch, serviert mit
erfrischender, stif3-saurer Fruchtsol3e

Fischgericht

Nordpol-Leidenschaft- elegant arrangiertes, saftiges Lachsfilet mit Krauterfillung,
dazu kostliche Sof3e aus Knoblauch und Ingwer

Taipan Fisch nach Art des Hauses

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Reis.

Gebratener Reis oder Nudeln anstatt Reis: 3,50 €.

14,90 €

14,90 €

23,00 €

18,50 €

14,90 €

13,90 €

14,90 €

19,50 €

18,90 €
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N3.
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Nudeln (gebraten)

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und frischem Saisongemiise

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch und frischem Gemdse in feinem Curry

Gebratene Nudeln mit Entenfleisch und frischem Saisongemise
Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch und frischem Saisongemdise
Gebratene Nudeln mit Garnelen und frischem Gemise in feinem Curry

Gebratene Nudeln vegetarisch

Reis (gebraten)

Gebratener Reis mit Rindfleisch und frischem Saisongemise
Gebratener ReismitHUhnerfleischund frischem Gemuse in feinem Curry
Gebratener Reis mit Entenfleisch und frischem Saisongemiise
Gebratener Reis mit Schweinefleisch und frischem Saisongemuise
Gebratener Reis mit Garnelen und frischem Gemuse in feinem Curry

Gebratener Reis vegetarisch

Sondergerichte /Beilage

Bruschetta klassisch mit Tomate, Knoblauch und Zwiebeln
Currywurst mit Pommes

Pommes mit Ketchup und/oder Mayo

klein

12,50 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

15,50 €
9,00 €

klein

12,50 €
9,00 €
9,00 €
9,90 €

15,50 €
9,00 €

grof

15,90 €
12,90 €
12,90 €
12,90 €
18,50 €
12,90 €

GroR

15,90 €
12,90 €
12,90 €
12,90 €
18,50 €
12,90 €

6,50 €
9,00 €
5,00 €
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Dessert

Bananenstiicke (gold-gelb gebacken) mit Eis 6,00€
Frichtetellermit Eis und Sahne 6,00€
Gebackenes Eis 6,00 €

Peking-Ente-Special:

Peking-Ente-MenU ab 4 Personen:

5 Gange Menu

Pekingsuppe oder Frihlingsrolle mit Entenfleisch
Knusprige Entenhaut mit spezieller Sof3e und Pfannkuchenteig
Entenfleisch mit spezieller Sol3e und frischen bunten Gemiise

Knusprige Entenfleischteller mit SoRe und gebratene Nudeln und Reis
Gebratene Bananen mit Honig

€/ Person

(mindestens 4 Tage vorher bestellen, da die Zubereitung

der Peking-Ente sehr aufwendig ist)

Verpackungsgebuhren fiir AuBerhausgerichte werden nach Aktueller Situationen angepasst. Wir bitten um lhr
Verstandnis. Vielen Dank !
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Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola, Cola light, Fanta, Mezzo Mix, Sprite 0,33l 3,00 €
0,501 4,50 €
Mineralwasser mit oder ohne Prickel 0,251 2,50 €
Mineralwasser Flasche 0,751 5,00 €
V10 Schorle - Apfel, Limette/Gurke, Rhabarber 0,30 | 3,50 €
Apfelschorle 0,401 3,50 €
Orangensaft, Apfelsaft, Mangosaft, Lycheesaft 0,201 3,00 €
Aperitifs
Pflaumenwein 0,10 | 2,50 €
Litschiwein 0,101 2,50 €
Sake — traditioneller japanischer Reiswein, warm serviert 0,101 3,50 €

Bier vom Fass

Bitburger — klein 0,31 3,30 €
Bitburger — grof3 051 5,00 €
Alsterrot oder weif3 — klein 0,31 3,30 €
Alsterrot oder weil} — grof} 051 5,00 €
Hefeweizen Benediktiner 051 5,50 €

Flaschenbiere

Bitburger alkoholfrei 0,331 3,30 €
Tsing-Tao Bier 0,331 3,50 €
Hefeweizen Benediktiner alkoholfrei 051 5,00 €

Kostritzer Schwarzbier 0,31 3,50 €
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Restaurant .- Bar
WeilRwein
Pinot Grigio leicht, trocken 0,21 5,50 €
0,51 12,50 €
Flasche 0,75 | 19,00 €
Bianco vollmundig, trocken 0,21 5,50 €
0,51 12,50 €
Badischen Wein, fruchtig, trocken 0,21 6,50 €
0,51 14,50 €
Rotwein
Chianti trocken 0,21 6,00 €
0,51 14,00 €
Flasche 0,75l 21,00 €
Lambrusco lieblich 0,21 5,50 €
0,51 12,50 €
Badischen ,trocken 0,2l 6,50 €
0,51 14,50 €
EASY Prickel
Aperol Spritz 0,21 6,50 €
Prosecco 0,21 6,00 €
Flasche 0,7 | 18,00 €
Longdrinks
Bacardi Cola 6,00 €
Havana Cola 6,00 €
Whisky Cola 6,00 €
Wodka Lemon 6,00 €
Gin Tonic 6,00 €
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Spirituosen

Jubildums Aquavit 2cl 3,50 €
Wodka 2cl 2,50 €
Jagermeister 2cl 2,50 €
Helbing 2cl 2,00 €
Averna 2cl 3,50 €
Ramazotti 2cl 3,50 €
Ouzo 2cl 2,00 €
Sambuca 2cl 2,50 €
Limoncello 2cl 2,50 €
Baileys 4 cl 4,50 €
Bambus-Schnaps 2cl 4,00 €
Rosen-Schnaps 2cl 4,00 €
Kao-Liang 2cl 4,00 €
Warme Getrénke

Tasse Kaffee 2,50 €
Cappuccino 3,00 €
Espresso 2,20 €
Jasmin-Tee, Grlner Tee und weitere Sorten 2,80 €

Ginseng-Tee 3,50 €



