
RISTORANTE ITALIANO



Formule Midi

entrée

Mozzarella Pané

/

Salade du chef

/

Légumes grillés

Plat

Pate Arrabiata

/

Pate Bolognaise

/

Plat du jour

/

Assiette du chef

Dessert

Sbrisolona

/

SAucisson Chocolat

/

Tarte Citron



Formule a 15 euro

Entrée

/

Plat

/

Café

Entrée

/

dessert

/

Café

Plat

/

Dessert

/

Café



entrée

Burrata

Buffala

panzerotto

assiette de charcuterie

Boulette de Viande

Parmigiana

Carpaccio de poulpe

                                      avec ses légumes croquants

Tartare de Saumon, 

                                      au citron Vert et a la menthe



Plat

Risotto amarone 

                              au vin rouge

Ravioli a la courge

                                   beurre et sauge

Ravioli a la truffe

Lasagne bolognaise a la pate verte

Pate Fraiche au saumon

Gnocchi au crabe

Risotto asperge et saint Jacques



Viande

poisson

Carré d’agneau 

                            avec sa croute Pistache

Colette d’agneau 

                             facon scotto dico

Cote de Boeuf

                    a partir de 300 g

Pièce du pecheur



Dessert

Flocon du Lupo

Tira

Panna cotta

I pepiti



Boissons

      Sans alcool

San Pellegrino 50cl             

evian 50cl                          

Coca Cola 33cl

Coca Zéro 33cl

Fanta 33cl

Ice tea 33cl

Sirop

   Grenadine, Menthe, Fraise, orgeat

      boissons chaudes

Café

Cappuccino

Chocolat

Thé

Infusion

4.00

4.00

3.50

3.50

3.50

3.50

2.00

2.00

2.50

3.00

2.50

2.50



Boissons

      Bière

Heineken 25cl

Moretti 33cl

Desperados 33cl

      Vin cotes de provence ou italienne (rosé, blanc ou rouge)

Verre de vin 12cl

Pichet 25cl

             50CL

Verre de Prosecco ( Italie ) 12cl

      dIGESTIF

lIMONCEL LO

gRAPPA INVECCHIATA

3.50

5.00

6.00

3.50

8.00

4.00

5.00

5.00

6.00



     bRUSCHETTONI

iL BRUSCHETTONI è un idea nata per far conoscere la

nostra cucina in modo alternativo, grazie anche all

importazione dei nostri prodotti tipici.

il bruschettone è un impasto con una lievitazione

di 72 ore, con un accurata supervisione della lievitazione.

garantendovi una degustazione 100% Italiano.

Le bruschettone est une idée qui a vu le jour

afin de faire connaitre notre cuisine de facon alternative, 

grace notamment a l’importation de produits typiques 

de notre région.

Le bruschettone est constitué d’une pate qui a levé 

pendant 72 heures avec un controle régulier de la levure.

Il vous garanti une dégustation 100% Italienne.

Supplément                                0,50

10.00



     Macchiato

Mozzarella fior di latte, pomodoro e origano

mozzarella fleur de lait, tomate et origan

     bianca neve

Mozzarella fior di latte, gorgonzola, ricotta e mascarpone

mozzarella fleur de lait, gorgonzola, ricotta, mascarpone

     boscaiola

Mozzarella fior di latte, pomodoro prosciutto cotto e funghi

mozzarelle fleur de lait, tomates, jambon cuit et champignon

     da urlo

Mozzarella fior di latte, pomodoro, 

salame piccante, gorgonzola

Mozzarella fleur de lait, tomate, 

saucisse piquante et gorgonzola

     La bonta

Mozzarella fior di latte, pomodorini confit, 

bresaola e rucola

mozzarella fleur de lait,tomates confites, 

bresaola et roquette

       italia

Mozzarella di buffala, pomodorini e basilico

Mozzarella de bufflonne, 

tomates cerise et basilic

 



     la sfiziosa

Mozzarella fior di latte, pomodoro, ricotta,

zucchina e salame dolce

mozzarella fleur de lait, tomate, ricotta, 

courgette et saucisse douce

      zia

Mozzarella fior di latte, pomodoro, salsiccia piccante

parmigiano e zucchine

mozzarella fleur de lait, tomate, saucisse piquante

parmigiano, courgette

     venere

Mozzarella fior di latte, pomodorini, 

melanzane e salsiccia fresca

mozzarella fleur de lait, tomates cerise, 

aubergine et saucisse fraiche

     il conte

Mozzarella fior di latte, crudo, stracciatella e rucola

mozzarella fleur de lait jambon cru, coeur de burrata, roquette

     norvegese

Mozzarella fior di latte, salmone, rucola e noci

mozzarella fleur de lait, saumon, roquette et noix

     Prato campano

Mozzarella fior di latte, 

friarielli e salsiccia fresca

mozzarella fleur de lait, légumes a l’huile

saucisse fraiche



Provenance

Pomodoro

bresaola

salame dolce

ricotta

pomodorini confi

mozzarella fior di latte

prosciutto cotto

gorgonzola

salame piccante

friarelli

stracciatella

capperi

buffala

acciughe

crudo

Campania

lombardia

Campania

puglia

Campania

Campania

emiliana romagna

piemonte

Campania

Campania

puglia

puglia

Campania

Campania

emiliana romagna


