PARA EMPEZAR

RACION
Calamar a la andaluza con chutney 19.90
de tomate Q@
Parrillada de verduras 19.00
Gyozas6ud. B O QO 17.00
(Pollo al curry, vegana o cerdo picante)
Carpaccio de salmén marinado 24.90
parmesano con mango y pipas de calabaza
2>00
Nachos TEXMEX @O 17.00
n queso fundido, pico de gallo, guacamole,
creme fraiche y jalaperios )
Almejas a la marinera @@ 20.90
Mejillones al vapor © 11.90 17.65
Mejillones en salsa Marinera 1290 1950
000
Almejas a la plancha O @ 18.90
Boquerones fritos @ 1250 1695
Croquetas (6 ud.) @ = 14.90
Chipirones fritos @Q O 1250 16.95
Patatas bravas @@ © 8.40
Pimientos de Padrén 850 11.00
Cazuela de gambas al ajillo @O 23.00
Jamén Ibérico con tosta de pan 27.00
cristal y tomate @
Tartar de atun rojo @ » ®Q O 21.90
 aguacate,
Tartar de salmén @ = QQ O 20.90
at.
Pulpo a la brasa con puré de patatas @O ® 24.50
Pan cristal con tomate @ 5.75
Racién pan, aceitunas y alioli @Q O 4.90
ENSALADAS
Y TOSTAS

112 RACION
Nuestro salmén marinado sobre aguacate 19.00
y brotes tiemos = @
Ensalada de queso de cabra gratinado 1630
Ensalada caprese (Burratay pesto) O® O 18.30
Bruschetta de salmén marinado, 17.70
aguacate y mozzarella @ @ O
Tosta de berenjenay queso de cabra @ Q@ 16.90

CARNES

Lomo de cerdo mallorquin y chips @O

Secreto de cerdo ibérico con cherry @ 4O
confitado sobre mousse de patata

Solomillo de ternera gallega sobre wok @
de verduras al romero y patata parisien

Paletilla de cordero al horno, wok @
de verdura y patata parisien

Pluma de cerdo ibérico con @ & O
cherry confitado, mousse de patata
y pimiento de padrén

16.30

24.50

29.90

26.90

27.00

*Preguntar por la guarnicion, puede contener alérgenos y
se cambia cada dia. Si tiene dudas, dirijase a su camarero.

PAELLAS Y ARROCES

PARA MINIMO 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA.

Arroz caldoso de marisco @ 0> @
Paella o fideua Marisol @

(Mixta de carne, marisco y verdura fresca)

Paella o fideua de marisco@ % @

Paella o fideua de carne mixta
(Con verdura fresca)

Paella o fideua negra con calamar nacional
00»0

Paella o fideua de “Sefiorito”
00»0

Paella o fideua vegano

Arroz caldoso de bogavante y marisco
(-

fideus de bogavante y marisco

LV.A. INCLUIDO 10%

24.00
23.50

24.00
2250

27.00

25.50

21.00
40.90

40.90



PASTA Y PIZZA

PASTA FRESCA Y PRODUCTOS FRESCOS
TENEMOS MASA DE PIZZA APTA PARA CELIACOS

MARGARITA @0 11.20
Tomate, mozzarella y orégano

4QUESOs @0 1375
Tomate, mozzarella, roquefort, parmesano, orégano
BOLOGNESA @O . 12.90
Tomate, mozzarella, orégano y salsa bolofiesa

VEGETAL @0 14.00

Tomate, mozzarella, orégano, calabacin,
berenjena, y pimiento

PEPPERONI ®O 12,90
Tomate, mozzarella, orégano, pepperoni
FRUTTI DI MARE @O0 O 16.20

Tomate, mozzarella, orégano, gambas, mejillones
y aceitunas negras

Pasta con salsa bolonesa @ 14.00
Pasta con salsa de tomate natural @ 12.00
Pasta mediterrinea®Q O 2150
(calamar, sépia, gamba, mejillony salsa de marisco)

Pasta grana padano y trufa @ 31.50

(hecha la rueda grana padano)

WOKS

PAD THAI DE GAMBAS @ © @ 22.00
(Wok de verduras, gambas y fideos de arroz al estilo THAI)

PADTHAIDEPOLLO 8@ 19.95
(Wok de verduras, pollo y fideos de arroz al estilo THAI)

LV.A. INCLUIDO 10%

PESCADOS

Lubina a la espalda con chips 26.95
y verduras al wok

Lubina en crosta de sal de “Es Trenc” = 28.95
con chips y verduras al wok

Atun rojo con verdura wok y chips 25.95
“60%

Salmén al eneldo con cherry confitado 25.95
y mousse de patata =

Lenguado a la plancha con mantequilla, 25.95
finas hierbas, wok de verduras y chips

Calamar nacional a la plancha, ®® 24.95
verduras al Wok y patatas Parisien

Sepia a la plancha, verduras al @Q 23.95
Wok y patata Parisien

Langostino tigre ala plancha (6ud.) 0@  29.90

Gamba roja O @ S.PM.

Cigalas a laplancha (6 ud.) O @ 32.00

Bogavante a la plancha O @ 39.90
NUESTRO

PESCADO AL PESO

S.PM. SEGUN PRECIO MERCADO

Gallo de San Pedro ala plancha S.PM.
Gallo de San Pedro con cebolla frita = S.PM.

Gallo de San Pedro con cebolla confitada, ~ S.PM.
almejas y gambas =@ @ O

MARISCADAS

MARISCADA MIXTA =@O 59.90
1Bogavante, gambas, gambén, cigalas, almejas, mejillén,

sepia, zamburiias, langostino y pescado del dia

Minimo 2 personas

ESPECIAL MARISOL
Zamburinias, almejas, mejillon, cigalas, langostinos
ypescado del dia.

Plato para 1 persona

29.90

-PRECIO POR PERSONA -




TO START” MEAT DISHES

RACION
Andalusian squid with tomato 19.90 Ty Dy o e a5
chutney sauce @O @ ajorcan pork loin with chips @O

Grilled vegetables 19.00 Iberian pork secret with candied @ & O 24.50
Gyozas 6 ud. B O QQ 17.00 cherry on potato mousse

(Chicken curry, vegan or spicy pork)
Cirﬁa(clo salmon marinated and parmesano 24.90

Gall beef tenderloin on a wok of @ 29.90

rosemary vegetables and parisien potatoes

witl mango and pumpkin seeds
Wok-baked lamb shoulder with @ 26.90

Na‘h“ TEX MEX ?9. et 17.00 vegetables and parisien potatoes

andjalaperios ) " . 5

Sailor clams @O@ 2090 Iberian pluma with candied cherry,® & © 27.00
potato mousse and padron pepper

Steam mussels O 11.90 17.65

Mussels in marinara sauce 1290 19.50

000

Grilled clams O @ 18.90

Fried anchovies @ » 1250 1695 *Ask about the garnish, it may contain allergens and is

Croquettes (6 ud) @® 14.90 changed daily. If in doubt, please ask your waiter.

Fried squid @Q O 1250 1695

Potatoes with brava sauce @@ @ 8.40

Padron peppers 850 11.00

Garlic shrimp casserole @O 23.00 e L} ]

Plate of Iberian ham with crystal bread 27.00 PA E LLA,S ,&, R ICE

e et FOR A MINIMUM OF 2 PEOPLE. PRICE PER PERSON.

fad cina artar @S 000 21.90 Soupy seafood rice @0 =@ 24.00

Salmon tartar @ » ©Q© O 20.90 Paella or fideua Marisol @O =@ 23.50

avocado, mang (Mixed meat, seafood and fresh vegetables)

Fried octopus with mashed potatoes QO @ 24.50 Paella or fideua seafood @) =@ 24.00

et foat oA o Paella or fideus mixed meat 2250

Bread, alioli and olives @Q 4.90 (With fresh vegetables)

Paella or fideud black with national squid ~ 27.00
00»0

Paella or fideua “Senorito” Boneless ) 25.50
00»0
SALADS AND
TOASTS Paella or fideua vegan 21.00
Soupy lobster and seafood rice 40.90
1 maon ooce
Our marinated salmon with avocado 19.00 Paella or fideua lobster and and seafood 40.90
and tender sprouts = 0O=0
Gratin goat cheese salad OO 1630

Caprese salad burrata an pesto sauce @ @ O 18.30

Bruschetta with marinated salmon, avocado  17.70

and mozzarella @ = @ O V.AT. INCLUDED 10%

Toast eggplant and goat cheese @ QO @ 16.90




P1ZZA & PASTA

FRESH PASTA AND FRESH PRODUCTS,
WE HAVE PIZZA DOUGH SUITABLE FOR CELIACS.

MARGARITA @O

Tomato, mozzarella and oregano

4 CHEESE

11.20

20 1
Tomato, mozzarella, roquefort cheese, parmesan, oregano

BOLOGNESA @O

Tomato, mozzarella, oregano and bolognese sauce

VEGETAL @0
Tomato, mozzarella, oregano, zucchini, eggplant
and pepper

PEPPERONI ®O

Tomato, mozzarella, oregano and pepperoni

FRUTTI DI MARE ®OQ O
Tomato, mozzarella, oregano, shrimps, mussels
and black olives

Pasta with bolognese sauce @
Pasta with natural tomato sauce @

Mediterranean pasta @Q O
(squid, cuttlefish, shrimps, mussel and seafood sauce)

Grana Padano Pasta and Truffle @
(made on the grana padano wheel)

WOKS

PRAWN PAD THAI o00ee
(Vegetable Wok, prawns and Thai Style rice noodles)

CHICKEN PADTHAI 8@
( hicken and Thai

V.AT. INCLUDED 10%

12.90

14.00

12.90

16.20

14.00
12.00
21.50

31.50

22.00

19.95

FISH

Sea bass on the back with chips = 26.95
and wok vegetables

Sea bass with sal crusted “Es Trenc” 28.95
with chips and wok vegetables

Red tuna with wok vegetables and chips  25.95
=000

Dill salmon with candied cherry 25.95
and potato mousse =

Grilled sole with fine herbs butter, 25.95
vegetables wok and chips =

Grilled national squid, wok vegetables 24.95
and parisien potatoes @Q

Grilled sepia, wok vegetables and 23.95
parisien potatoes @Q

Grilled tiger prawn (6 ud.) © @ 29.90
Red shrimp O @ AMP.
Grilled crayfish (6 ud.) © @ 32,00
Grilled lobster & @ 39.90

OUR FISH
BY WEIGHT

AM.P. ACCORDING TO MARKET PRICE

St. Peters iron rooster AMP.
St. Peters rooster fried with onion = @ AM.P.
St. Peters rooster with confit onion AM.P.
clams and shrimp = ®@ O

MARISOL SPECIALTIES

MIXED SEAFOOD PLATTER » @ O 59.90
1lobster, shrimp, prawns, crayfish, clams, mussel, cuttlefish,
zamburias, fish of the day

Min. 2 persons

SPECIAL MARISOL - SEAFOOD DISH = @O 29.90
Zamburinas, clams, mussel, crayfish, prawns and fish of the day.
Plate for 1 person

PRICE PER PERSON -




VORSPEISEN

Andalusischer tintenfisch mit tomaten
chutney 0@
Gegrilltes Gemiise

Gyozas 6 ud. 3O Q@
(Curry- Hihnchen, Veganes, Wirziges

Lasch - Tartar mit wakame algen, avocado,
mango und wasabi mayonnaisse
2>00

TEX MEX Nachos @ O
(Gueschmolzenem, pico de gallo, frischer shane,
guacamole und jalaperios)

Nach art des Hauses @ O @

Gedimpfte Muscheln O 11.90
Muscheln in marinara sauce 12,90
000

Teppichmuscheln Gegrillt ©@

Frittierte Sardellen @ = 1250
Kroketten (6 ud) @ =

Fritierter Tintenfisch @@ 1250

Wiirzige Kartofflen ®@®
Padron Paprika 850
Knoblauch garnelen auflauf @0

Iberico Schincken mit Kristallbrot
und tomate

Roter Tunfisch - Tartar @ = @@ O

RACION
19.90

19.00
17.00

24.90

17.00

20.90
17.65
19.50

18.90
16.95
14.90
16.95

8.40
11.00
23.00
27.00

21.90

(mit Wakame-Algen, Avocado, Mango, und Wasabi-Mayonnaise)

Lasch-Tartar @ =@

(mit Wakame-Algen, Avocado, Mango, und Wasabi-Mayonnaise)

Gebratener oktopus mit Kartoffelpiiree @ © @
Kristallbrot mit tomate @
Brot- Alioli und Oliven @@ 0

SALATE UND
TOASTS
Marinierter Lachs mit avocado und
zarten Sprossen = @

Salat mit ZigenKase Uberbacken
00

20.90

24.50
575
490

RACION

19.00

1630

Salat Caprese (Burrata un pesto sauce) O @ 0 18.30

Bruschetta mit marinierte Lachs avocado
und mozzarella @ =

Toast aAuberginen und Ziegenkise @ O ©

17.70

16.90

FLEISCH

Mallorquinisches Schweinefilet @O
mit Kartoffelchips

confit und Kartoffelmousse @ & O

Gebackene Lammschulter mit &
Gemiise-Wok und Parisier Kartoffeln

Iberische Feder mit Kandierter @ & ©
kirsche, Kartoffel mousse und Padron Pepper

16.30

24.50

29.90

26.90

27.00

*Fragen Sie nach der Beilage, sie kann Allergene enthalten und wird
taglich gewechselt. Im Zweifelsfall fragen Sie bitte Ihren Kellner.

“PAELLA” UND REIS

FUR MINDESTENS 2 PERSONEN. PREIS PRO PERSON.

Suppenreis mit meeresfriichten @ O»@
Paella oder fideua Marisol @%@

(Gemischtes Fleisch, Meeresfriichte und frisches Gemiise)
Paella oder fideus Meeresfriichte @ O @

Paella oder fideua mit gemischten Fleisch
(Und frischen Gemuse)

Paella oder fideua schwarz mit @ O=@
nationaler tintenfisch

Paella oder fideua “Seforito” (ohne Knochen)
00=0

Paella oder fideua veganer

Suppiger Hummer und Meeresfriichtereis
00~

(-1

EinschlieBlich MwSt. 10%

24.00
23.50

24.00
2250

25.50

21.00
40.90

40.90



P1ZZA & PASTA

FRISCHE NUDELN UND FRISCHE PRODUKTE,
WIR HABEN PIZZATEIG GEEIGNET FUR ZOLIAKIE.

MARGARITA @O 11.20
Tomate, Mozzarella-Kase und Oregano

ASE @O 1375
Tomate, Mozzarella, Roquefort-Kase, Parmesan, Oregano
BOLOGNESA @O 12,90
Tomate, Mozzarella, Oregano und Bolognesesauce
VEGETAL @0 14.00

Tomate, Mozarella, Oregano, Zucchin, Aubergine
und Paprika

PEPPERONI @O 12.90
Tomate, Mozzarella-Kase, Oregano und Peperoni
FRUTTI DI MARE @O0 O 16.20

Tomate, Mozzarella, Oregand, Shrimps, Muscheln
und schwarze Oliven

Nudeln mit Bolognesesauce @& 14.00
Nudeln mit Natiirlicher Tomatensauce @ 12.00
Mediterrane Pasta @O 21.50
(Tintenfisch, Sepia, Garnelen, Muscheln und Meeresfrichtesauce)

Grana Padano-Nudeln @ 31.50

aus Kaselai

WOKS

PAD THAI DE GAMBAS @ O ©Q@ 22.00
(Wok de verduras, gambas y fideos de arroz al estilo THAI)
PADTHAIDEPOLLO ©©Q 19.95

(Wok de verduras, polloy fideos de arroz al estilo THAI)

EinschlieBlich MwSt. 10%

FISCH

Wolfsbarsch auf der Riickseite, = 26.95
chips und Wok Gemiise
Wolfsbarsch in salzkruste “Es Trenc’, 28.95

chips und Wok Gemiise

Rotes Thunfisch Wok Gemiise und chips 25.95
=000

Lachs mit Dill, Kirsch-confit, 2595
Kartoffelmousse

Gegrillte Seezunge mit feiner Kréauterbutter, 25.95
Wok Gemiise und Kartoffelchips

Gegrillter nationaler Tintenfisch mit wok 24.95
Gemiise und Parisier Kartoffeln ®Q

Sepia gegrillter mit wok Gemiise @Q 23.95
und Parisier Kartoffeln

Gegrillte Tigergamelen (6 ud.) © @ 29.90
Gegrillte Rote Garnelen O @ N.D.M.
Gegrillte Flusskrebse (6 ud.) © @ 32.00
Gegrillter Hummer O @ 39.90

UNSERE FISCHE NACH
GEWICHT VERKAUFT

N.D.M. NACH DEM MARKTPREIS

Peterfisch Gegrillt = N.D.M.
Gebackener Peterfisch mit fritierten>®  N.D.M.
Zwiebeln

Peterfisch mit Silberzwiebeln, = ® @ © N.D.M.
Venusmuscheln und Rosa Garnelen

MEERESFRUCHTESPEZIALITATEN
GE%I%CHYE MEERESFRUCHTEPLATTE 59.90

1 Hummer, Garnelg Flusskreb
Muschel, S burias, Tiger Garnele
Min. 2 Pax.

MARISOL - SPEZIAL - ® @O 29.90
MEERESFRUCHTEGERICHT

Zamburitias, Teppichmuscheln, Muschel, Flusskrebs,
Tiger Gamnele, Fisch des tages
Teller fiir 1 Person

PREIS PRO PERSON -




ENTREES

Calamars Andalous au chutney de tomate
200

Légumes grillés
Gyozas 6 ud. @ O OO
(Poulet au curry, végétalien, porc épicé)

Carpaccio de saumon au parmesan et
mangle aux graines du courge
2~00

Nachos TEXMEX @ 0@
(Avec fromage gratiné, pico de gallo, guacamole,
créme fraiche, jalapenos )

Palourdes aux fruits de mer @ 0@
Moules a la vapeur O 11.90
Moules a la sauce marinara 12.90
000

Palourdes grillées O@

Anchois frits @ = 12,50
Croquettes (6 ud.) @ =

Calamar frit @@ O 12,50
Patatas bravas (épiceés) @@

Poivrons Padron 850

Crevettes a l'ail @O

Jambon ibérique avec pain grillé

et tomate

Tartare de thon rouge @ = @@ O
at, y

(avec. a

RACION
19.90

19.00
17.00

24.90

17.00

20.90
17.65
19.50

18.90
16.95
14.90
16.95

8.40
11.00
23.00
27.00

21.90
)

Tartare de saumon @ » Q@O

avocat, t
Poulpe grillé avec purée de pommes de terre
oo

Pain cristal a la tomate @
Pain, alioli et olives QO

SALADES ET
TOASTS

Saumon mariné a I'avocat et pousses tendres
»®

Salade au fromage de chevre gratinée

Caprese salad (Burrata et sauce pesto)
000

Bruschetta de saumon mariné, avocat et
mozzarella @ » ® O

Toast de aubergines et chevre

200

20.90
)
24.50

575
4.90

RACION
19.00

16.30

18.30

17.70

16.90

VIANDES

Longe de porc majorquine avec chips 1630
de pomme de terre @0

Secrétes au porc ibérique, cerises confites,  24.50
mousse de pommes de terre @ & O

Filet de boueuf galicien sur wok de légumes 29.90
au romarin et pommes de terre parisienne @&

Epaule d'agneau au for, wok de légumes 26,90
et pomme de terre parisienne @

Plume de porc Ibérique, cérise @ & O 27.00
confité, mousse de pommes de terre
et poivre der padron

*Demandez la ganiture, elle peut contenir des allergénes et est
changée tous les jours. £n cas de doute, demandez a votre serveur.

ee "
PAELLAS ET RIZ
POUR UN MINIMUM DE 2 PERSONNES. PRIX PAR PERSONNE.
Paella aux fruits de mer @)= @ 24.00

Paella ou fideu Marisol @O=@ 23.50
(Avec viande, fruits de mer et légumes frais)

Paella ou fideus fruits de mer @O>@  24.00

Paella ou fideua avec viande me’langeé 22.50
(Avec légumes frais)

Paella ou fideus noire aux calmars nationaux 27.00
O @

Paella ou fideud “Sefiorito” (désosse) 2550
0O=0

Paella ou fideua végétalien 21.00

Soupe de homard et riz aux fruits de mer  40.90
O=Q

Paella ou fideu de homard et fruits de mer ~ 40.90
OO0

TVAincluse 10%



PI1ZZA ET PATES

'DES PATES FRAICHES ET DES PRODUITS FRAIS. NOUS DISPOSONS DUNE
PATE A PIZZA ADAPTEE AUX PERSONNES CCELIAQUES.

MARGARITA @0 11.20
Tomate, mozarella et origan

4 FROMAGES @0 13.75
Tomate, mozzarella, roquefort, parmesan et origan
BOLOGNESA @O 12,90
Tomate, mozzarella, origan et sauce bolognaise

VEGETAL @0 14.00

Tomate, mozzarella, origan, courgette,
aubergine et poivrons

PEPPERONI @O 12.90
Tomate, mozzarella, origan et pepperoni
FRUTTI DI MARE @OQ O 1620

Tomate, mozarella, origan, crevettes, moules
et olives noires

Pites a la sauce bolognaise @ 14.00

Pites a la sauce tomate naturelle & 12.00

Pates Medlterranéenes 200 2150
alamar 1 les et d

Grana Padano et pates aux truffes @ 31.50

(Préparée dans une meule de Grana Padano)

WOKS

PADTHAI AU CREVETTES @O ©Q 22.00
ttes, et novill

PADTHAI AU POULET O©Q 19.95
e, daise)

thail

TVAincluse 10%

POISSON

Bar sur le dos avec chips de pommes 2695
de terre et légumes al wok

Bar en crodte de sel“Es Trenc” avec chips % 28.95
de pommes de terre et légumes au wok

Thon rouge avec légumes au wok et 2595
chips de pommes de terre =Q 0@

Saumon a I'aneth c
de pomme de terre &

confite et mousse  25.95

Sole grillée au beurre fines herbes 25.95
Iégumes au wok et chips =

Calamar grillés nationaux, wok de légumes  24.95
et pomme de terre parisienne @Q

Seiche grillée, wok de légumes ®Q 23.95
et pomme de terre parisienne

Crevette tigrée grillée (6 ud.) © @ 29.90
Crevettes rouges grillées © @ JINM.
Ecrevisse grillée (6ud.) O @ 32.00
Homard grillée © @ 39.90

NOTRE POISSON
AU POIDS

J.N.M. JE NACH MARKTPREIS

erre grillé a la plancha » JNM.

erre frit aux oignons frits = @ JNM.

Saint-Pierre “San Pedro” = @ @O JNM.
(Aux oignons confits, clovisses et crevettes roses)

SPECIALITES DE
FRUITS DE MER
PLATEAU DE FRUITS DE MER MELANGES 59.90

Yhomard crevette, grillées écrevisses, gamban palourdes,

moules, seiche, poisson du jour, e zamburinc
Minimum 2 personnes

MARISOL SPECIAL =@ O 29.90
- PLAT DE FRUITS DE MER

Zamburinas, palourdes, moule, écrevisse, crevettes, poisson du jour
Assiette pour 1 personne

*RIX PAR PERSONNE -



