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Steakhaus

Direkt am S-Bahnhof Waidmannslust

Waidmannsluster Damm 176 A
13469 Berlin
Tel.: 411 20 17

Geschlossen: Montag
Geoffnet: Dienstag - Freitag von 12:00 bis 22:30 Uhr
Feiertags und Samstag - Sonntag von 12:00 bis 22:30 Uhr




Salate / Vorspeisen

Schopska-Salat

frischer Salat mit Schafskdse

Kleiner Schopska-Salat

frischer Salat mit Schafskése
Thunfisch-Salatplatte*

mit knackigen Salaten
Putenbrust-Salatplatte*

frischer Salat mit gebratenen Putenbruststreifen
Frische Champignons

paniert, mit hausgemachtem Sauerrahm
Beilagensalat*

Steaksalat*

bunt und frisch

Griiner Salat*

Gurkensalat*

Tomatensalat*

Maissalat*

*Diese Salate werden mit Hausdressing serviert.

Suppen

Rinderboullion
mit Brot
Mexikanische Bohnensuppen

mit Brot

Franzosische Zwiebelsuppe

mit Kase iiberbacken

Gulaschsuppe

mit Brot

Tomatensuppe

mit Gin und Sahnehdubchen*, dazu Toast

Kase
Gebackener Camembert
mit Toast, Preiselbeeren und Sahnemeerrettich
Gebackener Schafskase
mit frischem Knoblauch, dazu Brot
Schafskase
mit Butter und Brot

Desserts
Obstsalat

mit Maraschino verfeinert, dazu Schlagsahne *
HeiBer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Schlagsahne ¢ oder mit Vanillesauce
Palatschinken, 2 Stck

mit Vanilleeis und Sahne *

Rote Gritze

mit Vanillesauce

Kleine Gerichte
Hacksteak
mit Pommes frites und Salatbeilage
Schnitzel << Piccola >>
paniert, mit Pommes frites
Chicken Nugget
mit Pommes frites




Stampedo-Grill
Hiiftsteak 200g
Hiiftsteak 300g
Rumpsteak 200g
Rumpsteak 3009
Entrecote 200g
Entrecote 300g
Filetsteak 200g
Filetsteak 300g
Lammfilet 200g
Lammfilet 300g

Pfeffersteak 200g
vom Filet, mit scharfer Madagaskar-Pfeffersauce oder
geschrotetem Pfeffer

Pfeffersteak 300g
vom Filet, mit scharfer Madagaskar-Pfeffersauce oder
geschrotetem Pfeffer

Rumpsteak 2509
mit Schinken und Kase gefiillt

Chateaubriand  500g 43,90
flir 2 Personen, mit Sauce Béarnaise, Beilagen

Ohne besonderen Wunsch grillen wir ihr Steak medium.
Gerne bereiten wir Ihr Steak auf Wunsch auch english oder well-done zu.

Beilagen

Kéuterbaguette

Gebackene Kartoffel

Pommes Frites

Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln

Kroketten

Kidney-Bohnen

mit Speck und Zwiebeln

Maiskolben

mit Krauterbutter

Champignons in Pfeffersauce oder
Frische Champignons in Rahmsauce
Griine Bohnen oder Kaisergemiise oder Broccoli
Rostzwiebeln oder Magerspeck

Saucen

Krauterbutter oder Sauerrahm (beides hausgemacht)
Madagaskar-Pfeffersauce

wiirzig-scharf, mit griinen Pfefferkornern

Sauce Béarnaise

Sauce Choron

mit Tomaten verfeinerte Sauce Béarnaise

Marinaden fir Lammfilet

mit frischem Knoblauch und Rosmarin
Bombay-Sauce
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/ Spezialitaten vom Grill

90 Putenbruststeak
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites, Salatbeilage

91 Schweinesteak
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites, Salatbeilage

63 Schweinefilets, 250g 13,20
mit Champignons lberzogen, dazu Kroketten und Broccoli

67 Ladysteak, 120g 13,90
kleines Filetsteak mit Sauce Béarnaise, dazu Kroketten

92 Kleines Huftsteak 10,60
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites, Salatbeilage

93 Rinderleber 9,10
mit Rostzwiebeln, dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites

94 Knoblauchleber 9,70
mit frischem Knoblauch, Magerspeck,
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites

95 FleischspieB 9,90
mit Zwiebeln, Magerspeck und Paprika,
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites

96 Stampedo SpieB 13,20
Filetsteak, Rumpsteak, Hiiftsteak, Magerspeck,
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites

97 Hacksteaks, 280g 8,90
mit schwarzen Bohnen

98 Gefiilltes Hacksteak, 280g 10,80
mit Schafskése gefiillt, dazu schwarze Bohnen

99 Champignon-Hacksteak, 280g 10,80
mit Champignons Uberzogen, dazu Pommes frites
Cevapdiéi — Hackfleischrollichen 10,80
8 Stiick, mit Pommes frites und kleinem Salat
Mixed Grill 14,90
Rindersteak, Schweinesteak, Lamm, Leber, Magerspeck,
dazu Pommes frites und schwarze Bohnen
Spare Ribs, 400g 10,40
gegrillt, mit rassiger Barbecue-Sauce,
dazu gebackene Kartoffel oder Pommes frites
GroBer Steak-SpieB 32,90
am Tisch flambiert, mit Beilagen
ab 2 Personen (pro Person € 16,45)

Zur gebackenen Kartoffel reichen wir wahlweise Krauterbutter
oder Sauerrahm.

Aus Topf und Pfanne

Schnitzel Wiener Art

paniert, mit Pommes frites und kleinem Salat
Champignon-Schnitzel

mit Pommes frites

Filet Topf

nach Art der Hauses, mit Gemiise und Pommes frites
Cordon Bleu

vom Schwein, mit Pommes frites und kleinem Salat
Putenmedaillons

mit frischen Champignons in Rahmsauce, dazu Kroketten
Putenbrust, paniert

mit frischen Champignons in Rahmsauce, dazu Pommes frites




Prosecco

Campari ' Soda/Orange
Sherry dry/medium
Martini rot/weis
Ramazotti dry/medium

Kaffee & Tee

Tasse Kaffee
Kannchen Kaffee
Espresso ?
Cappuccino °
Glas Tee

Glas Glithwein
Grogs mit 4cl Rum
Irish Coffee °
Latte Macchiato *

Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser mit/ohneKohlensaure F1.0,251 2,00 0,41
Coca Cola 0,20 | 0,41
Fanta 0,20 | 0,41
Sprite 0,20 | 0,41
Apfelsaft 0,20 | 0,41
Johannisbeernektar 0,20 | 0,41
Orangensaft 0,20 | 0,41
Traubensaft 0,20 | 0,41
Tomatensaft 0,20 | 0,41
Kirschsaft oder Bananennektar oder Kiba 0,20 | 0,41
Bitter Lemon 2 Tonic Water 2, Ginger Ale * 0,20 | 0,41
Fassbrause ' 0,20 | 0,41
144 Apfelschorle 0,20 | 0,41

Alkoholhaltige Erfrischungsgetranke

145 Herva mit Mosel F.0,331 3,20
WeiBweinschorle 0,251 3,50
Rotweinschorle 0251 3,50
Alsterwasser 0,40 |

Biere

Warsteiner Pils vom FaB 0,301
Warsteiner Pils vom FaB 0,40 |
Ducksteiner Pils vom FaB 0,301
Holsten Pils vom FaB 0,301
Holsten Pils vom FaB 0,40 |
Maisel's Weizenbier Hefe oder Kristall FI.0,50 |
Vitamalz-Malztrunk ' FI.0,33 1
Alkoholfreies Bier FI.0,33 |
Berliner WeiBe mit Schuss '* FI.0,331

Likore
KruSkovac ' (Birnenlikor)
Amaretto '
Baileys Irish Cream '
Bols Kirsch
Jagermeister
Julischka ¥ Sljivovic, ¥2 Kruskovac '
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Spirituosen
Gordon Gin
Tequila
Sljivovic (Pflaumenschnaps)
Barack Palinka
Wodka deutsch
Wodka russisch
Furst Bismarck
Malteser Kreuz
Linie-Aquavit
Bacardi
Sambuca
Grappa
Travarica Krauterschnaps
Korn
Metaxa (7 Sterne)
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Magenbitter

Underberg
Fernet Branca
Pelinkovac

Weinbriande & Cognacs

Asback Uralt
Vecchia Romagna
Hennesy

Martell Medaillon
Remy Martin

Whiskey

Ballantines
Johnnie Walker
Jim Beam
Jack Daniel’s

Sekt & Champagner
Henkell trocken FI.0,751
MOET & CHANDON FI.0,751
Pommery FI.0,75 |
Piccolo, Hausmarke FI.0,20

Rot- und Roséweine

Landwein herb 0,251 4,30
Landwein mild 0,25 | 4,30
Rosé trocken 0,25 | 4,30
Prosek Likorwein 0,251 4,50

Weiflweine

Mosel 0,251 410 0,50 |
Rhein 0,25 410 0,50 |
Pinot Grigio 0,251 4,10 0,501

Unser aktuelles Angebot an Flaschenweinen

erfragen Sie bitte bei der Bedienung.
Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteue

1) Glutenhaltiges Getreide — Vorkommen bspw. in Mehispeisen, Bier, Wurstwaren, Kuchen

2) Krebstiere — Vorkommen bspw. in Suppen, SoBen, Wiirzpasten 3) Eier 4) Milch

5) Schalenfriichte/Niisse 6) Sellerie 7) Senf 8) Sesamsamen 9) Schwefeldioxid und Sulfite

Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen, wenden sie sich bitte an unser Personal.




