


Despierta el gusanilloDespierta el gusanillo

No te puedes ir sinNo te puedes ir sin
probar...probar...

comparte.. .  (o no)

Vermut blanco
Vermut negro
Olivas rellenas anchoa 
Patatas chips con aceite de oliva
Gilda matrimonio (2 u.)
Boquerones en vinagre
Anchoas del Cantábrico OO”
Patatas bravas 
Berberecho lata 35/45
Mejillones en escabeche

Nuestra tortilla de bacalao

Panipuris de brandada de bacalao (4 u.)

Pulpo a baja temperatura

Tartar de salmón

Calamar de playa a la andaluza

Coulant de tomate

11,90

25,90

18,50

Con ajo y perejil

Con tartar de gamba roja y mayonesa
cítrica

Con tomate de nuestro huerto, aguacate
y mayonesa de aguacate con cítricos y
albahaca

Rebozado en harina de arroz

Con burrata, pera confitada, pistacho e
hilos de cebolla crujiente

4,00
4,00
3,00
3,00
6,00
7,90

12,90
7,90

12,00
6,90

VERMUTEA
con Tafanercon Tafaner

Patatas “al caliu”
Con alioli de huevo frito y jamón
ibérico

12,90

Croquetas de la casa (4 u.) 8,00

Morro frito a baja temperatura 8,00

Champiñón a la brasa (2 u.) 9,00
Relleno de foie, huevo de codorniz,
trufa y queso fundido

Pan Bao de “Pulled beef” (2 u.) 13,00
Con guacamole, crema de cheddar y
salsa chipotle

Nuestros arrocesNuestros arroces

Arroz de marisco

Arroz negro

MIN. 2 PAX

18,00/ pers.

18,00/ pers.

24,00/pers.Arroz de pulpo
Con panceta a baja temperatura

18,00/pers.Fideuá

Panipuris de sardina ahumada (4 u.)
Con salmorejo y huevas de salmón

Alcachofas 
Confitadas con foie, parmesano y jamón
ibérico

“Xatonada” de bacalao

12,00

19,40

14,90

12,00

17,50

17,50

Sellado a la brasa con panceta ibérica

Huevos camperos a la brasa (2 u.) 14,50

Con mermelada de higos y foie

Pollo Teriyaki 13,90

Rebozado en panko y salteado con
verduras



Cachopo de ternera y pimientos del Padrón 36,00

Mel y mató con nueces

Tarta de queso casera

Torrija casera con helado

6,00

7,90

7,90

SI ERES 100% CARNÍVORO...

Fresas con nata 4,50

Chuletón de vaca madurada del País Vasco

Steak tartar de solomillo de vaca
Con nivel de picante al gusto

69,00/KG

24,90

Hamburguesa “La Copeta” de carne madurada (200gr)

Carrillera de cerdo a baja temperatura 26h (2 u.)

Con jamón ibérico y queso Havarti

Con salsa de vino de Oporto

15,00

19,90

Entrecot de vaca madurada del País Vasco 69,00/KG

Rabo de toro al vino tinto 23,90

MIN. 2 PAX

¡Endúlzate!¡Endúlzate!

Pan tostado de coca de vidre                                        3,85

PARA ACOMPAÑAR

Con tomate y ajo

Coulant con helado de vainilla 7,90

Crema catalana casera 5,50

Para facilitarte con exactitud el contenido de alérgenos de cada plato,
rogamos que te dirijas al responsable del restaurante.


