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Gueuza

Maclow

Semper Fidelis

Nomine Ale

Dead Man's Friend

Coulewr  Amertume

Bitre Blanchs
American wheal
S8EBC

Bigre Blonde
Blarde Ale
REBC

Bigre Rovise
Insh red Ale
YIEB.C

Biare Brure

BSERLC

Bidre Blonde Alz &
la flewr de bodione
33ERLC

Bitra Darde Tiphe
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Bigre anlI QFaing (‘ﬂrql Bla, Avawe )
OUK GFoETE CTUS de cérécles. 5 vous
noimez pas [amedume, elle est fade

wr wous. Fermenfée avec we

ure dl‘ ﬂwr?nq-. E1 ] 'I-II'I'EI
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Buire au mall dOrge of de Ble. Le
houblon Maondanna Bavaria i
confére des noles dagrumes. Peu
werde, elle resle frés dissallivanle.
Ele sera volre aliée pour élancher

voke sanl

Beére au malt Jﬂn:j-l brassie avec 4
houblors  ddferenls. Son  cale
coramélsé el ses noles de fruls mies
el de pomme mmmt‘\fm.ll-l.j
reviendrez & coug slr I

Bidre au mall dOrge ks Tomidié,
vour découvrrez une bidre Trds
ronde en bouche, un goul Trés
choud el des arémes puisianls pour
peuw damerume. Ebe vous réconci-

bera oves leg bBroces

Buire blonde au mall dChge, parfu-
mie & la fleur de badane o & la
coniandre, o ledure el son goul

unigue ne vous feronl plus chosir
enfre gbud el dialléralion

Bigre FL!:IHH'ITI. frés ronde en
bouche maie Fas douce. Son cofa
i amer & afser fcre groce Al
skl rnFFnlunT lee  fruds
I.IIJTII:!.II'I WL n.l'prlm*mt ™
must  de 'np-ifi-r el des bons

mo I'I'-'I'ltl

Dommage que Miel ne fombe
quune fois par an.. Caor ceffe i

aux noles de pown d épices résume &
ele seule [ de Mol & dequster
devan! so ¢ en alfendaont
ses codeoux

Revedlez le Porafe aui sommeille en
vout | Celte bigre no fod eo
fermeniohion seule car du Bhum Brun
[a OCCOmpagnie dians lo cuve. Alars
emparez  vous dele ef p-nﬂu

co gnr le monde sur volre navire
en El'll'ﬂ'IT I:pn:'. ol EIMTII el
oufres creafures u-ncul:-nrlf les T

mare..
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installée & La Richardais & [ Aufomne 2015.

Cette sifualion privilégiée nous rend encore plus proche de nos clents puisque nous assurons
nous-mémes le suivi el les bvraisens.

A une éFﬂWJB‘ ol hl mn:mnmufeuri e TﬂUﬂ"IBI"IT Years dtl Frﬂd'.ﬂtﬂ |ﬂ=ﬂ|.|! E‘T uth:ur‘mux. nous
sommes le parfenaire idéal F-::ur celui qui voudra proposer du 100% Céfe dEmeraude & ses clienfs.
En effef, foule nolre produclion se fal  sur  place, du  brassage &

rﬁtil'.'tUBTQH]B SONs mlll"lﬂﬁdiﬂf‘l i muw—TmllunT:.
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SAS BRASSERIE DEMERAUDE
20 rue des Arfisans 35780 LA RICHARDAIS

Tel. 0951917213 T l.
mail : brasserie.emeraude @ gmailcom ._' O



Concassage

Fermentation



