
Menu Auch-29€ 
Entrées : 

-Salade gasconne (salade verte, foie gras, noix et jambon de magret),Ou 
-Foie frais poêlé sauce au poivre vert,Ou 

-6 escargots farcis  
Plats : 

-Cassoulet du chef (confit de canard et  saucisse de Toulouse),Ou 
-1/2 magret de canard grillé ,Ou 

-Faux filet de bœuf,Ou 
-Confit de canard maison,Ou 

-Saucisse de Toulouse,Ou 
-Confit de canard à l’orange maison,Ou 

-Aiguillettes de canard grillées,Ou 
-Civet de canard du chef,Ou 

-Souris d’agneau sauce miel,Ou 
-Seiche à la plancha en persillade,Ou 

-Pavé de saumon  
Desserts: 

-Croustade aux pommes-pruneaux maison et glace vanille,Ou 
-Coupe gasconne(pruneaux à l’armagnac),Ou 

-Fondant au chocolat et glace vanille,Ou 
-Coupe de glaces ou sorbets,Ou 

-Baba gascon ,Ou 
-Cheesecake 



Menu Marciac -21€  
Entrées: 

-Salade au chèvre (salade verte, lardons, toasts chèvre),Ou 
-Rillettes de canard maisons,Ou 

-Salade du gésiers (salade verte, gésiers confits) 
Plats: 

-Confit de canard maison ,Ou 
-Confit de canard à l’orange maison,Ou 

-Faux filet de bœuf,Ou 
-Onglet de boeuf grillé 

Desserts: 
-Pana cotta,Ou -Coupe de glaces ou sorbets,Ou 

-Dessert du moment 
—————————————————————————————————————————— 

Menu -35€ 

Entrées  
-Foie gras de canard maison au torchon.Ou 

-Foie frais poêlé sauce au poivre vert,Ou 
-Assiette gasconne (jambon de magret, gésiers, foie gras),Ou 

-12 escargots farcis 
Plats: 

-Cassoulet du chef (saucisse de Toulouse et confit de canard),Ou 
-Magret de canard entier,Ou 
 -Entrecôte grillée 300g,Ou 

-Dorade royale entière grillée 



Nos Entrées: 
Foie gras de canard maison au torchon …………………….………………16,50€ 
Foie frais poêlé sauce au poivre vert……………………………….………..16,50€ 
Assiette gasconne :jambon de magret, gésiers, foie gras…..………..….16,50€ 
12 escargots farcis………..……………………………..…………….….……13,50€ 
Salade gasconne :salade verte, foie gras, jambon de magret, noix….….12,50€ 
Assiette de jambon de magret……….…………………………………….….10,50€ 
Rillettes de canard maison …………………………………………………..….9,50€ 
Salade du Gascon :salade verte, gésiers confits……………………….….…8,00€ 
Salade du terroir :salade verte, gésiers, noix, raisins secs …………..……9,50€ 
Salade au chèvre :salade verte, toasts de chèvre, lardons ..………..…..…9,50€ 
Salade gersoise :salade verte, gésiers confits, confits de canard…………9,50€ 

Nos Hamburgers: 
Accompagnement : frites maison et salade verte. 
Hambur’gers : (Salade verte, tomate, oignon, sauce burger, cornichon, steak 
haché de boeuf, émincés de confit de canard, écrasé de haricots 
blancs.)…………………………………………………….18.50€ 
Classique :(Salade verte, tomate, oignon, sauce burger, steak haché de boeuf, 
emmental)……………………………………………………17.50€ 
Végétarien : (Salade verte, tomate, oignon, sauce burger, cornichon, steak 
végétarien, emmental)………………………………………17.50€ 

Menu Enfant-10€ 
Steak haché frites ou Hamburger frites 
Glaces ou Dessert du moment



Nos Plats: 
Cassoulet maison du chef (confit de canard et saucisse de 
Toulouse)………………………………………………………………..…21,50€ 
Entrecôte grillée 300g…………………………….……………………24,00€ 
Magret de canard entier……………………………………………..….25,00€ 
Faux filet de bœuf 250g…………………………………………………18,50€ 
1/2 magret grillé …………………………………………………………17,50€ 
Souris d’agneau sauce miel……………………………………………..19,50€ 
Confit de canard maison……………………………………….…….….15,50€ 
Civet de canard du chef………………………………………………….16,50€ 
Canard à l’orange ……………………………………….…….…………16,50€ 
Aiguillettes de canard grillées …………………………………..….…18,50€ 
Saucisse de Toulouse …………………………………….…………..…18,50€ 
Onglet de boeuf grillé 250g…………..……………………….………18,50€ 
Seiche à la plancha en persillade …………………………….…..……18,50€ 
Pavé de saumon grillé ……………………………………………………18,50€ 
Dorade royale entière grillée ……………………..……………………24,00€ 
Nos Accompagnements Maison: 
-Gratin de pommes de terre maison,Ou 
 -Ratatouille maison,Ou 
-Frites maison. 
Nos Sauce:  
-Miel et thym, 
 -Poivre vert, 
-Bleu, 



Nos Desserts: 
Croustade des mousquetaires :  
(pommes et pruneaux, glace vanille et verre d’Armagnac)  …..…7,00€ 
Coupe gasconne : pruneaux à l’Armagnac………………….……… 5,50€ 
Baba Gascon ………………………………………………………..…… 6,00€ 
Cheesecake ……………………………………………………………… 6,00€ 
Fondant au chocolat et glace vanille ……….……………….……… 6,00€ 
Panna cotta ……………………………………..………………..……… 4,50€ 
Coupe de glaces ou sorbets ……………………………….…….…… 5,00€ 
Soufflé glacé au Grand Marnier ……………………………….…….. 6,00€ 
Dessert du moment …………………………….……………….…..….. 3,50€ 
Café gourmand ……………………………………………….….…….… 7,00€


