Brunch by Sauvages Cafe

BUDDHA BOWL

Mélange 3 riz, effiloché de
boeuf mariné teriyaki,

carottes rapées, chou rouge,

pousses de soja, sauce satay

PULLED PORK
BURGER

Bun de chez Bun Baker, épaule
de porc confite, coleslaw de
carottes et chou rouge, oignons
rouge, cheddar maturé, ketchup

maison, mache et frites de

patates douces

ENGLISH PANCAKES

Pancakes, lard fumé cuit au
sirop d'érable, tomates
roties, oeuf au plat,
accompagné de tomato beans

CLUB SANDWICH A
L'ITALIENNE

Pain de mie, tomates séchées,
mozzarella, artichauts
confits, roquette, pignons de
pin, pesto basilic/noisettes,
roquette et [égumes
croquants

WINTER TOAST

Brioche perdue, compotée de
poire a la cannelle, fruits de
saison, chips de pomme et
caramel beurre salé maison

PEANUT BROWNIE

Brownie chocolat et beurre
de cacahuétes, bananes,
fruits de saison et cacahuetes
grillées

PARADISE WAFFLE

Gaufre liégeoise, fruits de
saison, crémeux chocolat

noisette, noisettes torréfiés

BANANA BREKKY

Yaourt a la grec a la banane,
dattes, miel, fruits de saison
et granola chocolat maison

BRUNCH DE
GOURMAND 24€

1 PLAT SALE + 1 PLAT SUCRE
+
1 BOISSON CHAUDE
+
1 COLOR SHAKE (orange,
mangue, kiwi)
ou
1 TROPICO (lait de coco, ananas,
ERMENE)

BRUNCH DES MOINS
GOURMANDS 15€

1 PLAT SALE
ou
1 PLAT SUCRE
+
1 BOISSON CHAUDE
(café, latté, cappuccino, chocolat chaud,
chai latté, thé vert jasmin, thé vert
menthe, thé noir, thé rooibos, maté
citronelle)

FOLLOW US ON @SAUVAGES_CAFE
CALL 0557833592



Notre carte Sauvages

Tous nos plats salés du brunch sont disponibles & |a carte 3 13.5€

NOS BURGERS

CALIFORNIA DREAM 12

Bun de chez Bun Baker, poulet
crispy maison, cheddar maturé,
avocat, lard fumé, oignons frits,

famous BBQ sauce, mache

DOLCE VITA 12

Bun de chez Bun Baker, effiloché de
boeuf confit, pancetta grillée, burrata,
pesto basilic/noisette,tomates roéties,

roquette

Option Veggie avec légumes maison

NOS BOWLS

CRISPY BOWL 12 SALMON BOWL 12

Mélange 3 riz, saumon mariné au soja,

Mélange 3 riz, poulet crispy
concombre, carottes rapées, edamame,

maison, mangue, avocat, chou
avocat, chou rouge a la passion,

rouge a la passion, oignons frits,
grenade, pesto basilic/noisettes

vinaigrette soja/passion/sésame

NOS PLATS

AVOCADO TOAST 13 LOVELY PITA 13
Pain pita de chez Bun Baker,
falafel, chou rouge, oignon

rouge, concombre, avocat,

Pain du boulanger de I'Hotel de
Ville, écrasé d'avocat au citron

vert et épices, lard fumé, radis,
halloumi, sauce yaourt a la

grenade, légumes croquants et
menthe et épices zaatar

mache

NOS DESSERTS

WINTER TOAST 7 PARADISE WAFFLE 6

Brioche perdue, compotée de Gaufre liégeoise, fruits de

poire a la cannelle, fruits de
saison, chips de pomme et
caramel beurre salé maison

saison, crémeux chocolat
noisette, noisettes torréfiées

BANANA BREKKY 6

Yaourt a la grec a la banane,
dattes, miel, fruits de saison et

PEANUT BROWNIE 6

Brownie chocolat et beurre
de cacahuétes, bananes,

fruits de saison et cacahuetes granola maison au chocolat

grillées

BANOFEE PIE 4.5

FOLLOW US ON @SAUVAGES_CAFE
CALL 0557833592




