Restaurant,Bar, Iraiteur,Epiceric
>

Chef de cuisi Q

§ (@
MOILLE Christophe

Cuisine traditionelle a base de produit frais

MOILLE Christophe, traiteur sera ravi de mettre a votre service
son expérience et son savoir-faire pour vous proposer une
prestation sur mesure, a la hauteur de vos attentes en cette

journce siimportante.

Mariage, Anniversaire,Cousinade,Baptéme.........

BONAPPETIT
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Restayrant - T°°

Carte des vins

Pot LYONNAIS....ciiiiiiiieiieiieeeceeeeeeteee e 25cl 5,00€
Pot LYONNAIS....ccooviiiieiiiiiieeeeeeecereeeeeeee 46CL 8,50€

Cote du Rhone rouge

GIZONAAS 75CLneitieeeeeeeeeeteee ettt et e eae e sae e be e
Crozet Hermitage75CL ...ttt ens
SAINT JOSEPIN 75CL...ueieeeeeeeeeeeeete et

Bourgogne rouge
Bourgogne pinot NOIT 75CL.... et
Macon 188 EPILIEES 75CL ...ttt
MercureyBressand 75CL...... ettt

Cote Roannaisc

COTE ROANNAISE ROUGE DEVAUX 75CL.......cocomueeererrerrerresrereereennn. 15,50€
COTE ROANNAISE ROSE DEVAUX 75CL .....oooviiriinineenneenreeneeeenes 15,50€

Bordecaux

Chateau BoUteilley 75CL......o ettt
Chateau Le Manoir 75CL ... e et e eeeeeeeeeeeeeeeneneasaeaans

Vins blanc

Bourgoggne AlIZOtE 75CL..... ettt
SAINTE VETAIL 75CL ..ottt eeeete e e e e e e sateeeseeeseaaeeessessnsaeeesans
Maison AIMEras 2023 75CL....o e eeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeseennas

Beaujolais

Selon producteur du moment.........cccoeeeeeeieiiecececeececeeee,
Rosce

Bailli A€ PrOVENCE. ...ttt e
Cabernet d'anjoU.......cceciiieiccececccccece ettt e

NOS PETILLANT
ChamMPAgIe.....c.ceiiii s
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Re e’ .«
Staurant - T¢ Bicres
Sans alcool
Biere pression 25¢l. . 2,60€
@ COlABICL 10@ Bicre pression 50Cl . 5,00€
Orangina 25¢l............vievccccecnce. 2:70€ Picon biere 5OCL oo, 5,20€
[CCLCA25C e, 2,70C€ PICON DICTCoreeeeeeeeeeeee e 2,80€
Jus de fruit 25¢l. . 2,70€ Bicre blanchC ... oo 3,50€
Grand Sirop aleale ]’60€ Bicre sans alcoOl e 3.50€
DiabOlO....veeeeee e 1,60€
2 Eaux

Qrier 33C e, 1,60€/

Apcritifs

~

Ricard 2¢l. ..o 2,00€
PaStS 2CL e 2,00€
Berger blanc 2¢l......ovvvvircneen, 2,00€
Captain Morgan 4cl......cc.coueeeee. 4,00€
Whisky 4l 5,00€
Baby 2CL..eoeeeeeeeee 2,60€
Marting 4Ck .. 2,60€
VOAKAAC e 4,00€
SUZE AC e, 2,60€
POrto rouge 4cl. ..o, 2,60€
I 12C e, 2,70€
Kir maison........ccoeeevevevveiceeeeennnn 3,50€
POt AC Kl 9,50€

N /

San pellegrinoll...... s 5,00€
San pellegrino 0,50¢l.......oovvrincrinnens 3,00€
VILEE] 1L 5,00€
VIttel O,50C e, 2,50€

GEUI2T ACL et 3,50€
Poire Williams 4Cl ..o, 3,30€
COZNAC ACL i 3,50€
Marc de bourgogne 4cl.......ocovecveviincrinee. 3,50€
BaileyS A€o, 3,50€
ChartretSE 4Cl .. 3,50€
Disgestif du moment 4cl......cccoocecveveccerveeunnnn. 3,50€

N /

Boissons chaudes

DECALCING et 1,50€
DoUubIe EXPresso. . e 2,80€
CaAPPUCINO ... 4,00€
Thé,Infusion,Chocolat chaud.................... 2,00€
[FISH COMTCC e, 6,00€

N /




Nos salades & entrées froides

Salade Beaujolaise ( salade,croutons,lardons,ocuf dur) 11.00€
Salade de chevre chaud 12.40€
Salade de groins de cochon aux queue d’¢crevisse 14.50€
Salade du chef ( salade, oreilles et pied de cochon) 11,80€
Salade de grand mere ( salade, tomate, créte de coq persillé et osamocelle  14,50€

Salade de pieds de pore, vinaigrette aux echalottes 13,00€
Salade fermicre ( salade,tomate, foic de volailles 12,50€

Salade périgourdine ( salade,tomates,gésiers,magret fumé maison et foie gras poélé 16,50€

Salade de camembert rotis et son jambon cru 15,50€
Terrine de campagne maison et compotée d’'oignons au vin rouge 11,50€

Nos planches

Planche de saumon fumé maison et ses toasts grillés...........eeereeeerereeereererensennns 13,50€
Planche de charCULErie AU CRET....... et eseesessessesessesssesesesenesenensnsasans 14,00€
Planche de la cazotte (os a moelle réti au gros sel de Guérande ,pain grillé)............. 8,00€

Entrées chaudes

Quenelle de grenouille a 1a créme d’ail.......eececeeee s sesaens 15,00€
Quenelle de brochet SAUCE NANTUA.......ccooueeeeeieeeieeeeeeeeeeeeteeeeeteseseeesessesesesssesssesssssssssesesens 13,00€
Soupe a 1'0ignon facon DEAUJOIAISE. ... sssesssassenes 8,00€
(€SCargots all DEUITE PEISILIE......... et sessessessssessessassassassassans 8,50€
12 eScargots au DEUITE PEISIIIE....... ettt sssessssesassesassesassens %103

La croute aux morilles,sauce aux morilles liée au vin jaune et sa tranche de pain grillée........15,00€



Botasse et mer

Poélée de grenouille comme en Dombes

............................................................................................... 19,00€
GamMabas QUX BAIYUIS........cecceeeccereeeescs s sssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessas 24,00€
SPAGNELEIS A LA INET ...ttt s bbb s sas b s sas s sasases 18,50€

Nos plats chauds

Blanquette de VEaU A I'ANCIENINE. ... eccttcesescssasssss s s sssse s sssssssessssassessessessssssesassassssessssas 15,50€
Civet de joue de POIC fACON INOI PETE.....uvereeeeecreirrereereieeesesssesessssesssssesssesessssesssssessssesssassessssessas 14,50€
Jarret de POrC CONTIL QU fOUT ...ttt se s s s s s sessesassessesasees 19,00€
Cog au vin au beaujolais de Ma IMNETE........ et se s sesssessesessesassessesases 19,80€
Escalope de poulet & 1a CANCOIIOTE. ...ttt sess s s s sasaene 14,10€
Pieds de COCNON A PAICIEIIINE. ..ottt ese s eeetetessssseseesessssasesassesassasessesassnsasesassesasasasases 19,00€
RIS A€ VAU QUX INOTIILES........oeeeeeereteeteseeeee sttt s s s sssassassessessessessessessssassassassassassassessensens 19,80€

Andouillette de veau pané de Braillon a l1a Beaujolaise............eeeeecnseeeeenreesvesnesessensenenne 23,00€

Tablier de SAPEUT SAUCE GITDICIE. ...t se s s s s s sasaenes 15,00€

Gratin d’andouillette al ChEVIE A€ PAYS......eeeeeeeeesesessessesseee st sessessessessessssassassesseses 18,00€

Téte de veau et ses 1égumes SAUCE GIIDICHE.........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeete et sssassassessessens 13,50€

Nouveautés que le chefvous propose
Grenouillette (andouillette et grenouille a la persillade et créme.........ceeeeeececereeeeerecnnens 24,00€

La grande croute aux morilles sauce aux morilles. liée au vin jaune et sa tranche de pain grillé 18,50€




Un accompagnement au choix

Légumes du jour
Gratin Dauphinois de famille
Pomme vapeur cervelle de canut

Frites
Assiette 1 accompagnement au ChOIX........ceeeceeerceneeeeeereeesesessesesenens 3,50€
Notre coin du boucher

Entrecote charollaiSe 3508......ccciririiiiriiiinieeierieetete ettt st sttt sbe et sbe s e nbesaeenees 24,00€
BAVELLE TBOE....ciieiiiieiiiieiie et s s s s s s s snn e e nane s 19,00€
1/2 Filet de magret de canard Zrill€..........ooiiviiriiiiiiiieeeee e e s 22,00€
Tartare de boeuf préparé facon du chef 2008.......cccccviviiriniininiieiinecee e 18,00€
Burger de la Cazotte (steaks hachés maison, bacon, fromage,oignons fris,tomate)........ 19,00€
Burger du chef ( steak, fromage,tomate,foie gras frais et bacon).......cccceeveeveeverievenceeenne. 21,00€

CHOIXDE VOTRE SAUCE POUR ACCOMPAGNER VOTRE VIANDE

Poivre
Echalotte
Roquefort
urguignone




Vgl

)

2
L.

MENU DU JOUR 15,50€

(FLES MIDiS UNIQUEMENT DU LUNDi AU VENDRED]I HORS JOUR FERIES

Entrée du jour

&

Plat du jour

&

Fromage blanc

ou

Dessert

&

1/4 de vin par personne

B

MENU ENFANT 10€ €

Saucisson sec
steak haché frais, frites
ou

saucisses frites

Boule de glace surprise!



Menu cochonaille

Salade beaujolaise
ou

Soupe a l'oignon fagon
Beaujolaise

ou

Terrine de campagne maison
— —
Tablier de sapeur sauce gribiche

Ou

Civet de joue de porc facon de
mon pcre

Ou
Tartare de boeuf du chef
Ou

Jarret de porc confit au four
Ou

Blanquette de veau a I'ancienne

— ——

Fromage
Ou

Dessert au choix
( 2€ SUP POUR COUPE ALCOOL)

25€ tva et service inclus

Menu du chef

Salade de groins de cochon aux écrevisse
Ou
6 escargots au beurre persillé
Ou
Salade du chef (salade, oreille de cochon, pied
de cochon)
Ou
Salade de chévre chaud
Ou
Quenelle de brochet sauce Nantua

— —
Tete de veau au petits [égumes et sauce
gribiche
Ou
Bavette
Ou
Burger Cazotte
Ou
Andouillette de veau pané
Ou
*Escalope de poulet a la cancoillotte
Ou
Pied de cochons al'ancienne
— —
Fromage
— —

Dessert

supplément 2€ pour coupe alcool

33€ TVA et service inclus



Menu de la Cazotte

Salade périgourdine (salade ,tomates

)

A~ @

@ ,gésiers, magret fumé maison et foie
gras pocl¢)
QOu
Menu des D()mbes Salade de camembert rotis et son
Planche de jambon cru et jambon cru
. .11 ~ QOu
ain grillé
pain g 12 escargots au beurre persillé
Ou Ou
Planche de saumon fumé Planche de charcuterie du chef
Mmaison Ou
Ou Salade de grand-meére (salade,
. . tomate, crete de coq ala persillade et
Petite croute aux morilles oS Amoslle)
— —
—
Poélée de grenou-l'”es Ris de veau aux morilles
comme en Dombes Ou
. Gambas au Banyuls
(persillée) i
Accompagnement au Entrecote Charollaise
choix Ou
Coq au vin facon grand-mere
— —— OU
Fromage Grenouillette
_— _—
Dessert au Choix Fromage

Dessert au choix

( 2€ supplémentaire pour

coupe alcool) Supplément de 2€ pour coupe alcool
- Rt ﬂg Tva ct servicc meris

35€ Tva et service inclus



