COCKTAILS AVEC ALCOOLS

LES LONGS - 20cl

PIGALLE SAINT GERMAIN 12 €
Gin 4cl, Saint Germain 2cl, jus de
pomme, basilic, et jus de citron vert

MOSCOW/LONDON ou JAMATCAN MULE
10€

Vodka/Rhum ou Gin 4cl, Gingerbeer,
angostura et citron vert

BIBISCUS 11€
Gin 4cl, créme de framboise 2cl, jus de
citron, jus de fraise, et sirop d'hibiscus

PINA COLADA 10€
Rhum blanc 4cl, jus d’ananas, creme de
coco

LES COURTS - 12cl

SPARROW 11€

Rhum ambré et épicé, cognac, jus de
citron vert, sirop de sucre de canne,
créme de péche et thé noir

EDITH 11€
Gin, sirop de myrtille et poivre Sichuan,
jus de citron jaune et eau infusée

framboise

PORN STAR 11€
Vodka 4cl, Passod, jus de maracuja, sirop
de vanille, shot de Prosseco

COCKTAILS SANS ALCOOLS

LES LONGS - 30 cl

GINGERFRESH 7€
Gingerbeer, jus de pomme, limonade,

citron et menthe fraiche

VIRGIN SPRITZ 7,50€

COMME UN GIN TO’ 7,50€
OSE N°1 (une alternative au gin sans
alcool), “La french” tonic

THE GLACE MAISON 7€

Péche et menthe fraiche

A PARTAGER

Planche de charcuterie 19€
Planche de fromages affinés 19€
Mixte 21€

Tartine d’Augustin 11€

Castaniu Frites, Cantal et lard 9€
Assiette de frites 6€

Frites de patate douce 8€

LES COURTS - 12 cl

LE GIGI 8€
Infusion a la rose, sirop d’abricot et

romarin, jus de citron jaune

MARCEL 8€
Infusion hibiscus et menthe, sirop de
framboise et feve de tonka, jus de citron

jaune

PLUS DE BOISSONS CHAUDES A PARTIR DE 18H

)

BOISSONS



SOFTS
Coca-Cola, Zéro, 33cl 4,90€
Fuzetea, Orangina 25cl 4,90€
Perrier 33cl 4,90€

Limonade artisanale BIO 33cl 4,90€
Jus de fruits 25cl : orange, ananas,
tomate, fraise, pomme, abricot,
pamplemousse 4,90€

Café frappé maison 5€ / Latte 25cl 5,50€
Red Bull 25¢cl 5,50€

ChariTea Mate BIO 33cl 4,90€
Lemonaid Passion BIO 33cl 4,90€
Lemonaid Citron vert BIO 33cl 4,90€
Gingerbeer “La french” 25cl 5,50€

“La french” tonic ou agrumes 25cl 4,90€

NOS JUS FRAIS PRESSES A FROID ——
Orange ou citron 6€

BOISSONS CHAUDES

Café ou décaféiné simple (4cl) ou
allongé (8cl) 2,40€ / double (8cl) 4,80€
Café noisette (5cl) 2,50€

Café creme, chocolat chaud (16cl) 4,70€
Cappuccino 5,50€

Café ou chocolat viennois 5,50€

Lait chaud vanille ou miel 4,60€

Irish coffee 9€

Vin chaud 5,60€

THES
Earl Grey, Darjeeling, thé vert,

thé vert menthe, vert jasmin, Ceylan,
fruits rouges, thé fumé 4,70€
Verveine menthe, verveine, citron-

gingembre, camomille 4,70€

APERITIFS

Ricard, Pastis 2cl 4,50€

Martini rosso ou bianco 5cl 4,80€
Porto rouge ou Porto blanc 5cl 4,80€
Campari 5cl 4,80€

Kir 12,5¢cl 5,50€

Gentiane 6¢cl 4,50€

Spritz 20cl 9,50€

Spritz St Germain 20cl 12€

Salers 6¢cl 4,50€

Jagerbomb 20cl 12€

BIERES PRESSIONS ——  25¢l / 50cl

Augustine 4,00€ / 7,50€
IPA 4,90€ / 8,80€
Blanche 4,90€ / 8,80€
Picon Biere 4,90€ / 8,80€
Abbaye 4,90€ / 8,80€

BIERES BOUTEILLES & CIDRE

Desperados 33cl 6€

Corona 35,5cl 6€

Chouffe Cherry 33cl 6€

Cidre BIO 33 cl 66 [EH

La Parisienne blonde 33 cl 6€
Titi Parisien IPA BIO 33 cl 6,50€
Biere sans alcool 33cl 6€

WHISKIES & BOURBONS 4CL
Monkey Shoulder 9€
Maker’s Mark 9€
Tullamore Irish 10€

Oban 14 ans 13€

Aberlour 12 ans 12€
Bellevoy, France 9€

Nikka Japon 12€

The Sexton 11€

VIEUX RHUMS 4CL

Contra-Bando 5 ans, Rép. Dom. 9€
Pacto Navio, Cuba 9€

Kraken Indiana, USA 9€

Diplomatico, Venezuela 9€

Don Papa, Philippines 9€

Zacapa 23 ans, Guatemala 13€

El Pasador XO, Guatemala 11€

Santa Teresa, Venezuela 12€

Severin VSOP, Guadeloupe 13€

Naga Malaca spiced, Indonésie 10€
Eminente, Reserva 7 ans, Cuba 11€
Baie des Trésors 2 ans, Martinique 11€
Kirk and Sweeney Reserva, Rép. Dom. 11€

GIN 4CL

Kimeredu Pink, Norvége 11€
Hendrick’s / Bulldog 9€
Engine BIO 9€ MY
Generous Classic 8€ / Purple ou BIO 9€
Akori Classic ou Cherry Blossom 9€
Normandie Pamplemousse 10€

Baigur, Vietnam 12€

The illusionnist BIO 11€
Gunpowder, Irlande 9€
Santa Ana, Philippines 10€

VINS BLANCS 12,5cl
“Chateau Le Fagé” Cotes de Bergerac AOC, moelleux 5 50€
“Altitude” Chardonnay IGP 6€
“Undici” extra dry Prosecco 6,50€
“Domaine Les Chaumes” Pouilly Fumé AOC 8€
“Domaine Boussard” Petit Chablis AOP 8,20€
VINS ROUGES

“Les fréres d’Armes” Minervois AOP [ 5,50€
“Maison Desprat” Séisme Syrah IGP 6€

“ Baron Briare” Saumur Champigny AOC 6€
“Domaine Guintrandy” Cétes du Rhéne AOP 6€
“Villa Blanche” Pinot Noir IGP 6€
“Chateau Crusquet Sabourin” Blaye, Cétes 6,5€
de Bordeaux

“Les Feuillards” Brouilly AOP 6,5€
“Chateau de Pizay” Morgon HVE 7,50€
“Sentier du Loup” Pic Saint Loup AOP —
“Domaine de Saint-Pierre” Sancerre HVE -
“Domaine Guintrandy” Crozes Hermitage -
VINS ROSES

“Coteaux Varois” en Provence AOP 6€
“Racinu” Ile de Beauté IGP 6,50€
CHAMPAGNE

Maison Baudry, Brut Héritage 10€

Edouard Martin, Blanc de blanc —

DIGESTIFS 4CL

Cognac VS 9€ / Cognac XO 13€

Armagnac Armin 6 ans 9€ / Armagnac Armin 10 ans 10€
Calvados VSOP 9€ / Calvados XO 10€

Vieille Prune «Couderc» 9€

Eau de vie mirabelle, poire ou framboise 9€

Menthe blanche ou verte artisanale 8€

Amaretto 8€

Verveine artisanale et limoncello 8€

Génépi artisanal 8€
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