
BOISSONS

L E S  L O N G S  -  2 0 c l

P I G A L L E  S A I N T  G E R M A I N    1 2  €
G i n  4 c l ,  S a i n t  G e r m a in  2 c l ,  j u s  d e
p o m m e ,  b a s i l i c ,  e t  j u s  d e  c i t r o n  v e r t

M O S C O W / L O N D O N  o u  J A M A Ï C A N  M U L E
1 0 €
V o d k a / R h u m  o u  G i n  4 c l ,  G i n g e r b e e r ,
a n g o s t u r a  e t  c i t r o n  v e r t

B I B I S C U S  1 1 €
G i n  4 c l ,  c r è m e  d e  f r a m b o i s e  2 c l ,  j u s  d e
c i t r o n ,  j u s  d e  f r a i s e ,  e t  s i r o p  d ’ h i b i s c u s

P I N A  C O L A D A  1 0 €
R h u m  b l a n c  4 c l ,  j u s  d ’ a n a n a s ,  c r è m e  d e
c o c o

L E S  C O U R T S  -  1 2  c l

L E  G I G I  8€

I n f u s i o n  à  l a  r o s e ,  s i r o p  d ’ a b r i c o t  e t

r o m a r i n ,  ju s  d e  c i t r o n  j a u n e

M A R C E L  8 €

I n f u s i o n  h ib i s c u s  e t  m e n t h e ,  s i r o p  d e

f r a m b o i s e  e t  f è v e  d e  t o n ka ,  ju s  d e  c i t r o n

j a u n e

L E S  L O N G S  -  3 0  c l

G I N G E R F R E S H  7 €

G i n g e r b e e r ,  j u s  d e  p o m m e ,  l i m o n a d e ,

c i t r o n  e t  m e n t h e  f r a îc h e  

V I R G I N  S P R I T Z  7 , 5 0 €

C O M M E  U N  G I N  T O ’  7 , 5 0 €

O S E  N ° 1  ( u n e  a l t e r n a t i v e  a u  g i n  s a n s

a l c o o l ) ,  “ L a  f r e n c h ”  t o n i c

T H É  G L A C É  M A I S O N  7 €

P ê c h e  e t  m e n t h e  f r a î c h e

À  P A R T A G E R

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e  1 9 €

P l a n c h e  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s  1 9 €

M i x t e  2 1 €

T a r t i n e  d ’ A u g u s t i n  1 1 €

C a s t a n i ù    F r i t e s ,  C a n t a l  e t  l a r d  9 €

A s s i e t t e  d e  f r i t e s  6 €

F r i t e s  d e  p a t a t e  d o u c e  8 € P L U S  D E  BO I SS O N S C HAU D E S  À  P A R TI R  DE  1 8 H

L E S  C O U R T S  -  1 2 c l

S P A R R O W  11 €

R h u m  a m b r é  e t  é p i c é ,  c o g n a c ,  j u s  d e

c i t r o n  v e rt ,  s i r o p  d e  s u cr e  d e  c a n n e ,

c r è m e  d e  p ê c h e  e t  t h é  n o i r

É D I T H  1 1 €

G i n ,  s i r o p  d e  m y r t i l le  e t  p o iv r e  S i c h u a n ,

j u s  d e  c i t r o n  j a u n e  e t  e a u  i n f u s é e

f r a m b o i s e

P O R N  S T A R  1 1 €

V o d k a  4 c l ,  P a ss o ã ,  ju s  d e  m a r a c u j a ,  s i r o p

d e  v a n i l l e ,  s h o t  d e  P r o s s e c o

C O C K T A I L S  A V E C  A L C O O L S

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L S



B I È R E S  B O U T E I L L E S  &  C I D R E

D e s p e ra d o s  3 3 c l  6 €
C o r o n a  3 5 ,5 c l  6 €
C h o u f f e  C h e r ry  3 3 c l  6 €
C i d re  B I O  3 3  c l  6 €
L a  P a r is ie n n e  b lo n d e  3 3  c l  6 €
T i t i  P a r i s i e n  I P A  B I O  3 3  c l  6 , 5 0 €
B i è r e  s a n s  a lc o o l  3 3 c l  6 €  

V I N S  R O U G E S
“Les  f rères  d ’Armes”  Minervois  AOP
“Maison Desprat“  Sé isme Syrah IGP
“  Baron Br iare”  Saumur  Champigny AOC
“Domaine Guintrandy”  Côtes  du Rhône AOP
“Vi l la  B lanche”  P inot  Noir  IGP
“Château Crusquet  Sabour in”  B laye ,  Côtes
de Bordeaux
“Les  Feui l lards”  Broui l ly  AOP
“Château de  P izay”  Morgon HVE
“Sent ier  du Loup”  P ic  Sa int  Loup AOP
“Domaine de  Sa int -P ierre”  Sancerre  HVE
“Domaine Guintrandy”  Crozes  Hermitage

S O F T S  
C o c a - C o l a ,  Z é r o ,  3 3 c l   4 , 9 0 €
Fuzetea,  Orangina 25cl   4 ,90€
Perr ier  33c l   4 ,90€
Limonade art i sanale  B IO 33c l   4 ,90€
Jus  de  f ru i ts  25c l  :  orange,  ananas ,
tomate ,  f ra ise ,  pomme,  abr icot ,
pamplemousse   4 ,90€
Café  f rappé maison  5€  /  Latte  25c l   5 ,50€
Red Bul l  25c l   5 ,50€
Char iTea  Mate  B IO 33cl   4 ,90€
Lemonaid  Pass ion B IO 33c l   4 ,90€
Lemonaid  C i t ron vert  B IO 33c l   4 ,90€
Gingerbeer  “La  f rench“  25c l   5 ,50€
“La french“ tonic ou agrumes 25cl   4,90€ 

BOISSONS CHAUDES

C a f é  o u  d é c a f é i n é  s i m p l e  ( 4 c l )    o u  
a l l o n g é   ( 8 c l )  2 , 4 0 €  /  d o u b l e   ( 8 c l )   4 , 8 0 €
C a f é  n o i s e t t e  ( 5 c l )    2 , 5 0 €
C a f é  c r è m e ,  c h o c o l a t  c h a u d  ( 1 6 c l )   4 , 7 0 €
C a p p u c c i n o   5 , 5 0 €
C a f é  o u  c h o c o l a t  v i e n n o i s   5 , 5 0 €
L a i t  c h a u d  v a n i l l e  o u  m i e l   4 , 6 0 €
I r i s h  c o f f e e   9 €
V i n  c h a u d   5 , 6 0 €

THÉS

E a r l  G r e y ,  D a r j e e l i n g ,  t h é  v e r t ,  
t h é  v e r t  m e n t h e ,  v e r t  j a s m i n ,  C e y l a n ,
f r u i t s  r o u g e s ,  t h é  f u m é   4 , 7 0 €
V e r v e i n e  m e n t h e ,  v e r v e i n e ,  c i t r o n -
g i n g e m b r e ,  c a m o m i l l e   4 , 7 0 €  

N O S  J U S  F R A I S  P R E S S É S  À  F R O I D  

APÉRIT IFS

R i c a r d ,  P a s t i s  2 c l   4 , 5 0 €
M a r t i n i  r o s s o  o u  b i a n c o  5 c l   4 , 8 0 €
P o r t o  r o u g e  o u  P o r t o  b l a n c  5 c l   4 , 8 0 €
C a m p a r i  5 c l   4 , 8 0 €
K i r  1 2 , 5 c l    5 , 5 0 €
G e n t i a n e  6 c l   4 , 5 0 €
S p r i t z  2 0 c l   9 , 5 0 €
S p r i t z  S t  G e r m a i n  2 0 c l   1 2 €
S a l e r s  6 c l   4 , 5 0 €
J ä g e r b o m b  2 0 c l   1 2 €  

B IÈRES PRESSIONS  25c l  /  50c l

4 ,00€ /  7 ,50€
4,90€ /  8 ,80€
4,90€ /  8 ,80€
4,90€ /  8 ,80€
4,90€ /  8 ,80€

August ine
IPA
Blanche
Picon B ière
Abbaye

 
 

 
 

W H I S K I E S  &  B O U R B O N S  4 C L

M o n k e y  S h o u l d e r  9 €
M a k e r ’ s  M a r k  9 €
T u l l a m o r e  I r i s h  1 0 €
O b a n  1 4  a n s  1 3 €
A b e r l o u r  1 2  a n s  1 2 €
B e l l e v o y ,  F r a n c e  9 €
N i k k a  J a p o n  1 2 €  
T h e  S e x t o n  1 1 €

V I E U X  R H U M S  4 C L

C o n t r a -B a n d o  5  a n s ,  R é p .  D o m .  9 €
P a c t o  N a v i o ,  C u b a  9 €
K r a k e n  I n d i a n a ,  U S A  9 €
D i p l o m a t i c o ,  V e n e z u e la  9 €
D o n  P a p a ,  P h i l ip p in e s  9 €
Z a c a p a  2 3  a n s ,  G u a t e m a la  13 €
E l  P a s a d o r  X O ,  G u a te m a l a  1 1 €  
S a n t a  T e r e s a ,  V e n e z u e la  1 2 €
S e v e r i n  V S O P ,  G u a d e l o u p e  1 3 €
N a g a  M a la c a  s p ic e d ,  I n d o n é s i e  1 0 €
E m i n e n t e ,  R e s e r v a  7  a n s ,  C u b a  1 1€
B a i e  d e s  T r é s o rs  2  a n s ,  M a r t in iq u e  1 1 €
K i r k  a n d  S w e e n e y  R e s e r va ,  R é p .  D o m .  1 1 €  

V I N S  R O S É S  
“Côteaux  Varois“  en  Provence AOP
“Racinu”  I le  de  Beauté  IGP

 
 

 
C H A M P A G N E
Maison Baudry ,  Brut  Hér i tage
Edouard Mart in ,  B lanc  de  b lanc

10€
—  

 
6€
6 ,50€

VINS BLANCS  12 ,5c l  

“Château Le  Fagé”  Côtes  de  Bergerac  AOC,
“Al t i tude”  Chardonnay IGP
“Undic i ”  extra  dry  Prosecco
“Domaine Les  Chaumes”  Poui l ly  Fumé AOC
“Domaine Boussard”  Pet i t  Chabl is  AOP

 
 

5 ,50€
6€
6€
6€
6€
6,5€

6,5€
7,50€
—
—
—

 
 

 

 

 
 

 
 

—
— 

22€
24€

20€
22€
22€
22€
22€
24€  

24€
27€
—
—
—

50cl

 

8 , 2 0 €  

31€
33€

55€
70€

30€
31€
31€
31€
31€
33€  

33€
38€
39€
45€
45€

Bt l  

 

Orange ou c i t ron  6€

 D IG E S T I F S  4 C L
Cognac  VS  9€  /  Cognac  XO 13€ 
Armagnac  Armin 6  ans  9€  /  Armagnac  Armin 10  ans  10€
Calvados  VSOP 9€  /  Ca lvados  XO 10€
Vie i l le  Prune «Couderc»  9€
Eau de  v ie  mirabel le ,  poi re  ou f ramboise  9€
Menthe b lanche ou verte  ar t i sanale  8€
Amaretto  8€
Verveine  art i sanale  et  l imoncel lo  8€
Génépi  ar t i sanal  8€  

G I N  4 C L

K i m e r e d u  P i n k ,  N o r v è g e  1 1 €
H e n d r ic k ’ s  /  B u l l d o g  9 €
E n g i n e  B I O  9 €
G e n e ro u s  C la s s i c  8 €  /  P u r p l e  o u  B I O  9 €
A k o r i  C la s s i c  o u  C h e r r y  B l o s s o m  9 €
N o r m a n d ie  P a m p l e m o u s s e  1 0 €
B a i g u r ,  V i e t n a m  1 2 €
T h e  i l l u s io n n is t  B I O  1 1 €
G u n p o w d e r ,  I r l a n d e  9 €
S a n ta  A n a ,  P h i l ip p in e s  1 0 €

—  

5,50€

6€
6,50€
8€ 

20€

22€

29€

30€

31€

33€
40€

41€

 

3 0 €  

 moel leux


