
Ouvert du Lundi au Vendredi midi et du mercredi au samedi soir  

                 laubergespagnole2024         L’auberge Espagnole  

L’auberge Espagnole

des pays, des histoires, des générations,
la différence nous rassemble.



Menu
L E S  F O R M U L E S  D U  M I D I

Menu du jour
Entrée, plat du jour, fromage ou dessert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Entrée, plat du jour. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Plat du jour, fromage ou dessert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Plat du jour. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Menu bistrot
Entrée, plat garni fromage ou dessert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Entrée, plat garni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Plat garni, fromage ou dessert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Plat garni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17€
15€
15€
12€

Menu enfant.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

L’auberge Espagnole

28€
25€
25€
22€



L’auberge Espagnole

Desserts
Fondant au chocolat

 
Tiramisu

 
Café gourmand 
Crumble du moment
Île flottante et son financier
Crème catalane 
Tarta de Santiago 
Vacherin glacé façon Vercors 
Sorbet citron nature, vodka ou limoncello
Planche de fromages du terroir
Fromage frais à la crème ou coulis de fruits
rouges

6€
6,50€
7,50€

6€
6,50€

6€
6,50€
8,50€
7,50€

8€
6€

Jus  de  f rui t  ou s i rop
Saladette  ou Paté  de  campagne de  Charpey 

St icks  de  poulet  e t  Patatas  ou Ravio les  au boui l lon

Fromage  ou Dessert  du moment

M E N U  E N F A N T 12€



PlatsEntrées
Crevettes pil pil

  Crevettes marinées au vin blanc,
ail, huile d’olive, persil, piments
oiseaux

Truite Gravlax

Gambas à la plancha flambées
à l’Armagnac

Oeuf cocotte

Escargots à la bourguignonne
par 6 ou 12 pièces

Terrine de foie gras

Velouté du moment

Chèvre chaud sur lit d’oignons
confits et salade verte

Ravioles frites de Montmiral

Planche charcuterie Ibérique
       Petite planche Ibérique

Planche charcuterie du Terroir 
       Petite planche du terroir

Planche de jambon bellota
       Petite planche de jambon bellota

Cuisses de grenouilles en
persillade et sa garniture

Truite à la Plancha et sa
garniture

Saint-Jacques poêlées

Magret de canard et sa
garniture 

 
Entrecôte de Bœuf 250g
Sauce au poivre et sa
garniture

 
Chorizo al infierno 

    et sa garniture

Ravioles au bouillon

Gratiné de ravioles du
moment

L’auberge Espagnole

• Salades Repas •
Salade du terroir

Salade, Toast de chèvre chaud, noix de
Grenoble, lardons, ravioles frites

Salade de la mer
Salade, truite gravlax, crevettes marinées,
caviar de tomate, tomate et olives 

8€

7,50€

12€

5,50€

7/14€

12€

6€

6,50€

5€

18€
9€

18€
9€

15€
8€

22€

14€

22€

18€

22€

12€

12€

14€

15€

16€


