I1 nostro locale aderisce all’Alleanza Slow Food, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,
puliti e giusti del territorio e salvare la biodiversita.

@QbI Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualita
da salvaguardare, realizzate secondo pratiche tradizionali.

L’Arca del Gusto & un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura e
alle tradizioni di tutto il mondo e che rischiano di scomparire.

Menu’ alla carta

Antipasti

Branzino
scottato, panissa, mayo al peperoncino fermentato, rucola,
vinaigrette senape e miele 19

Prebuggiun \ Vi
cipolla all’agro 17 egetavian

Gambero rosa ( crudite’)
ciliegie, trombette, cracker 19

Battuta di vacca vecchia
miso di fave, stracchino stagionato, olio alla menta 19

Primi

Bottoni

*
ripieni di tuccu, bietola, prescinseua , spuma di aglio nero di Vessalico 20 @ﬁy

Risotto

cedro candito, baccala’, taggiasche, polvere di prezzemolo 22 Minimo X2
Ravioli

di ortica, ricotta e limone salato con asparagi e tuorlo cremoso 19 \\upuwwn
Fusilloni

sedano, timo , finger lime, bottarga di tonno 19



Secondi

Anatra,
il suo fondo, nespole cremose, bbg e fermentate, erbe di campo 25

Ricciola
in condiglione 25

Cappon magro
antico piatto tradizionale ligure a base di pesce bianco e verdure 23

Guancia
CBT, il suo fondo, millefoglie di porri,mostarda di frutta 23

Dal nostro orto

Pomodoro, \
lamponi, rosa 16 egetaxian

Orto primavera
verdure km@ in diverse consistenze 16 «\\uquWW

Minestrone
M

alla ligure

Formaggi

Selezione di formaggi locali 20 @

PANE e FOCACCIA sono prodotti da noi giornalmente solo con farine artigianali
del MULINO DI SASSELLO 1830.

Non si effettuano variazioni sui piatti.

In questo menu’ sono presenti formaggi a LATTE CRUDO
Pesce fresco di cattura sottoposto a trattamento termico (abbattimento) per le finalita di bonifica
sanitaria secondo le norme vigenti.

coperto 3






