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Baza tomate, Jambon blan:, fromage da chidvne, cheddan, ammental répd
mozzanella, tomatas canizes

* FROMTOGOM :
Basa tomate, jambon blanc, gongonzola, roguefort. fremage de chivre

| emmental rapé, mozzaralla

\ * OUF [ 7 FROMAGES } :
Bare erémo fraoiche K gorgonzala, requefert, fromage de chéwe, cheddar
emmental népd, mozzaralla, reblochon

\F cABRINETTE :
BEara tomate, champignon: de Pariz poivrone trizolores, chevre rape thym erigan

| \E CHEDDARETTE
. Baza temate, deuble cheddar, ammental rdpd, cignons rouges, créme fraiche

SORSONTINE : NOinrEAl
Ba=a tamate, jamben blan:, lardors fumés champignans do Parlz, algren=
rouges  gorgonzala, emmental raps, eréme fraiche

| TIFLETTE :
Baza eréma fraiche lardens fumés cignonz joumasz reblachon ACP

pemmas de tarre *
' . FIZZHONEY :
: Bara tomate, champignon: de Pariz lardon= fimd: fremoge de chewe

emmental rapé, miel alivez naires amandes grillée=

*ﬂFﬂﬂ-ﬂ.LE GUEDIMN 8 FROMAEGES ! (an chausron taille unigus)
Ba=a erdma fraicha, jamben blane, gorgonzola, roguefart. framage da chawvee
mexzarella, chaddar, reblochen, ommemtal mapé, parmesan, seuf persillade

AU MAGRET FRAIS DE CANARD A FOIE GRAS DU SUD QUEST

3 giiese

AUPOULET * TS

Bara tomate, asignans rnugn:. morceaux de poulet pedeuite au four & bai=
sel et polvea du moulin, emmaental rdpé mozzanalla, gongonzola, parmesan

by -.-l =1

'”“* OCLURRY :
Eeze creme fraiche ou Curry de Madras, champignen: da Pariz, poivrons
cignans rouges, mdnpﬂdlfprﬂuﬂ-mf"nhnu zel at paivre
du moulin, emmental rape, souce zreme fraiche au zurry, parsil hache

(5% POLL'CYBEEF PEPPER ;
Boma tomate, !umrﬂlg-: Imlufhldu m:m:hpu.hl-pmﬂ:
u.uﬁl.r:hull szl du meulin, mnrhl]r:q:- tranchaz e
da cheddar mfﬂﬂu poivee wort f.

(5% POLL'O'CHEVEPINARD : ;
Baza temate, asignans rouges jeumes pousse= o dpinard, fﬂrmngn-:ll
chavra, mﬂu*pﬂhhmﬁmfﬂr =a| o+ poivra du meulin
lmnhllrnpl erame fraicha

*awmu? POLL'O" : ( an chaussen +aille unique )

Baza tamata, dlu'lpl'glnn: algnons mougas, monceauw da poulet padcubts
au four & hul: =zl ot poivre du meoulin, chorize doux ou fort
srima 'Fr'lli:hl, trarczhaz da cheddar, HI.I'F, parzillads

T OU BIMGRE SELOMN GISFO




NOS P1ZZAS DUNONDE (TTITs O D)
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ZAPATILLE PPOMS : NOHYEAN
Suore de canne, pommes, noisettes sconvassées ou amandes effilées
dorées au four, ceuf battu aves du suore de conne
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Sur une pite dpalzee bordz fourrész & l'emmental : Baze .50 iu Ire Gréme fralche, soumon fuméd, Jus da citron, perslllade, ammental rdpd 13 ||16%
tomote, paivrens tricoloras, cignon= rouger, ammantal raps ——— " *
mozzaralla, pepparoni de beouf, parmeszan, olives reires GUEEMN OF 5EA :
dmincaas, harbaz a pizza amaricaines Basa tomate, poivrons tricoleras, soumon fumé, gueuss de cravettas 14 & 7€
‘53 BERBERE W 1z504| BE : i i e
Baze créme, boouf hache signoms rouges, margues - CHELOUE 14 £ 17 €
cliva= naire®, ammantal réps, cauf, fpices crizmtalas B Barr crama fraizhe, champignonz da Parir, queuas da ereveties
) blanes de poulet précuite au feu de baiz, =el peivee, emmental rape
(0EY INDIA : : =oucs barbreuz, mizl, comiandre
Sauca Mazzala faite maizen et a la demande :Orama fraiche = 304 7e
zauce tomate, jur de citron, peivren: triceleres cignenz rouges ALBACORE -
marceaux de poulet, épices indiennes mezzarella emmental raps I Basze tomata, polvrons trlcolomes, oignons jaunas, thon, orlgan 450 €
i parmezan, ammantel rapa, olives neires =
(5T MEXTCA :
mMunﬁﬁnﬂihﬁﬁm: l§ Hﬁ; Ire EMNEROLIDAMNE :
Sauce tomate poivrans tricolores cignons rouges boouf hache 1 Bava tomate, poivrons tricolore=, oignens jounes, ancheoix 1450 €
marcaoux de poulet, dplcas maxicaines chaddar ripé créme au cumin K emmental ripé  eréme fraiche, persillade, slives neires
TORTILLETA : FAPATILLE ALBACORE :
Sauca faite maizon ot a la demanda : Sauce tomate, crama i Basze tomate, poivrons tricoloras aignons jaumes, thon, parmesan
fraiche, poivrons tricoloras, olgnons rouges moncaaux de poulet .50 17 € origan, créme fraiche, persillads osuf
chorize doux eu fort, Spices espagneles, cheddar, ammantal rape
oaufs battus
-~ ¥ .' i 1 Tr I J
Sausza faita E‘Fﬂ‘hﬂﬂ:mmh 2 .50 I7e - ! | I  § i
ai Lpt-Tk- 1] a H 1 SR ¥ "
fraiche, champignons de Parls, polvmons trlcoloras, clgnons Jounes | AU VERITABLE CHORIZO CULAR ﬂ'*-_ff."*.
ITRERERASIOE - SRS ESPAGNOL DQUX OU FORT @
LES SUPPLEMENTS x
CATEGORIE 1 :
Legumes, fruitz, ceuf, emmental rape,
épices, herbes, persillade, sauces QS0 s {OB0 s |
i areme fraiche, citron, salade, roguette 1450 &
ey mozza, olivas nelres, pommes de tamne =
8.1 i CATEEORIE 2 : -
e chorize, pepperoni, merguez, jambon, 1e H1.50€ i .50 %
i lardons, gorgonzola, parmezan
“ roquefort, fromoge de chevre . |13 &
[ metemi
e CATEGORIE 3 : 150 2¢ |
" magrat, souman, poulet, rablochon,
cravaties, nﬁf-:,
— - - 12 € PI14.50 £
NOS PIZZAS DESSERT s H
Tee— FPOMS CLASSIGUE : :T.-'jb : _'
% Suore de canne, pommes ﬂﬁfﬁﬂz}J 6 & &€ e g7«
| P'POMS CHOCQ : _
=== Sucra dao canne, pomma, nutzlla a
B e e 6.50 eE 850 ¢ 15.50 €
au NOISETTES : * !
Sucre de canne, pommes, noisettes concasIees ou amandes, nutella 7eallos




NOS LASAGMNES ET GEATINS |

(5 LASAGNES A LA BOLOGNALSE :
Sauce Bolognalse falte malzon : Bosuf hachd, souce temata, e i~
at poivra du moulin cignon= joune=, herbes aromatiquer, ammerta rapa .20«

LASASMNES A LA CHARBOMMIERE :
Scuce Corbonara faite maizon : Creme froiche, lardons fume=, =al et poivre du .50 €
moulin, joune decuf mélangs & ha =auca en fin dea cuizzen, emmantal réps

LASAEMES AL CHORTZOD
Créme fraiche, saovce tomate, chorize douwe ou fort, sel et paivre du moulin,
peivrans tricolores, oignons rouges, persillade, emmental répé

LASASNES SALAMONE :
Créma fraiche, saumon fumd, juc de citron, pansillada
polvre du moulln, ammental rapd

ey
(¥5- * LASAGNES POLL'O'CHEESE :

Créma fraiche, olgnons rouges, zal af pelvra du moulin, gorgonzola, fromoage da chavna,
mozzarella, emmertal réps, parmesan merceoux de poulet peécuits au feu de beiz
¥ m,]wi'& a la zouce an fin de zuiz=on

* LASAGNES FROMTOEOM : [ Aw: 5 Fromages )
Crama fraiche, gorgonzela, roequafert, fromage da chavre, poivre
du moulin, persillada, ammamtal rdpé

\E LASAGNES AU CHEVRE :
Crame froiche, fromoge dz chavre, =zl ot poivre du moulin, ammental rapa

PLATS ET PIZZA ENFANT

FATES FORMAT ERFARMT :
Toutes sauces au chob:
Sauf sux cépes

LASAGNES SAUCE ALX CEPES :
Souce oux cépes unique faite maizon :
Erame fraiche, cape=, perail, ail, =2l o+ poivre du moulin, emmental rape

. "qléf*_

\E GRATIN OEUF SAUCE AUX CEPES :
Sauce oux capas unique faite maizen | Créme fraiche, capes parsil,ail,
sal et polvme du moulin, 3 ceufs, emmantal nipé

ASAGRES FORMAT BRNFAMT
Toute recetie au choix

Sl oum odpes

[ ; - .
(4 NOS BOISSONS : g | ! ' Personme wiest oublig |
| : | J'.' I : A 1
I Conn, 7up e, anks e . R 1% VIANDE HALAL: (52 VEGAN: ()
| ! | . Hl | Fed bull. .. I I' --|ll | .rﬁ | "I"EEE"HNEH: "Hg
i ] i. il ill | | l ' -
| | ..'li | | .l DEMARDIAJEUDI: PE12ZHAT4H ETDE 184 A 21H
| -,'._ | r i
: \ ',I | 4 VEMDREDIDE12HA 14HETDE 18H A 22H
‘A 1 II | SAMEDI DE 18H A 22H
| I ' i o CIMANCHE DE 18H A 21H
1 '; HORAIRES S USCE FTIELES O°ETRE MODIFIES )

LIE
i ‘ )
| RETROUVEZ NOUS SUR N O

IR OFEAATTORS, MOLNEALLT LS, PIZZAS DE LA SEMATME
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LES CLASSIQUES
ROYALE :

[
Baza tomate, jamben blane, champignensz de Paris, QJ '
pauf  ollves nolres, origan, emmental rdpd o .

*UNE HISTOIRE SANS FAIM :
Hiztoire @crite par ke chef selon =on humeur wcrdativas
chagua pizza est unigue

CHARBONNIERE :
Une cauce corbonara falte malzon, & la demande :
endma fralcha, champignons de Parls, landors fumds sel et paivee du moulin
ammaental r'afpi. Jaune d'oauf rriiugi g la sause an fin dr cuizzon
(32 Y BOLOGNALSE :
L'ne zauee belegraize faite maizen, a la demande :Boeuf hache, oi
Jaune=, harbex aromatique= =l at poivre du milin,:u:u,lmmm

COCHOMNTIMNE :
Bars tomate, jambon blane, smmantal rdpé

FICTORIA :
Base tomate, Jambon blanc, champignons de Parls, emmantal nipé

MISE ALSACE :
Base crime fraliche, londons fumés, olgnons Joumes
emmental rapa

parzillade, ceuf, ll'l.l'l'il:-ﬂ"'ll rq:-t
T T R T

B

FAPATILLE {1 ASSTQUE : (en chauszzon taille unique)
Base tomate, jambon blanc, :humpl'gwn: da Paric “

7 {
nl
10 |[1250%
ne |l1250¢
12¢ |l150¢k
12¢ |l150%
12 € |] 15 &
1250 ¢
ne || 1350«
12¢ || 182
12 € .50 €
e 1350
g “ 150 ¢
e || 1250
n¢ || 1350 ¢
1350
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NOS SALADES
* SALADE CHEVRE CHAUD :

Salade, roquette, tomatas corlzes, 3 toasts de fremage
de chevre dordr au four 8 beix aves du mial, lordon: fumes

SALADE ROQUEFRCGRTALSE :
Salade, roquatte, cignons rouges, roquafort, molx

* SALADE SALAMOME :
Salada, requette, saumon fumé, parsillada, jus de citron

*.SAUIDE FROMTOESOM : | Aux 5 fromagas )

Salode, roguetta, toazt: au gorgonzeola, reguefert, fromoge
de chévwra, emmantal ot mozzaralla derds au four aves du miel

(52 W 54LADE POLLOCHEESE :
EM * :I'lm III “nﬂ"l"l lel'l
monrcaaux de p-u-uln'l' cults au four 4 hnl.-: elgnons rouges, tomates cerises

SALADE ZAPATIFLETTE : Adil&Al

Salade, requette at pommas da tarre, landons fumds, oignons Jounes cults au
four & baiz 4 minl Tapatilles fourrées 4 la créme fralche, au reblacheon

lardon= fumd= at oignon: jounas
SALADE VERTE : Salade, moquatta

NOS TAGUATELLES —

@}.ﬁ' TAGLIATELLES A LA BOLOSMNALSE
Souca ize foite maizen : Boauf hache, zouce tomate, =al
et polyne du moulin olignons jounes, herbes aromatiques, emmantal ndpd

TAELTATELLES A LA CHARBOMMNIERE
Sauce Corbonars  foite maizon : Creme froiche, lardens fumdr, =2l ot poivre du
maulin, jaune Jecuf mélange & la zauee an fin de cuizzon, emmantal rapé

TAGLTATELLES AL CHORIZO :
Crame fraiche, zauce tomote chorize doux ou fort, 3zl of poivra du moulin,
peiveons tricclores cignons rouge=, persillade, emmeantal rdpe

TAGLIATELLES SALAMOME :
Gréme fraiche, saumeon fumé, jus de citron, persillade, poiwe du moulin, emmeantal rdpé

:.E"?”E*THE.IHTELLES POLLOCHEESE :
Crama fraoizhe, cignon= rougez, =2l et peivre du meulin, gergonzela, fremage de chewra,
mozzaralla, emmantal mipé parmeszan mercsaux de peulet précuits au Fou da bei=
et rajoutés 4 la mauce on fin de cuizzan

*TAHIHTELLES FROMTOSOM : { dux & Fromagas= )
Crama fraiche gergonzola requefert, fromage de chawee poivre du maoulin persillada
emmantel rnape

-
‘li'c TASLIATELLES AUV CHEVRE
Creme fraiche fromoge de chewre, =eol ot poivwe du moulin, emmental rape

\F TAGLIATELLES SAUCE AUX CEPES :
Sauce aux copos uniqua faite maizan : Crame fraiche, copes porzil ail, =el et poivre du
moulin, emmantal rapé

.50 %
e
.50«

1250

12.50 €

1250 €

A50 €

N.50 #

.50 ¢

N30 €

12 €

1250

12.50 B
1.50 €

.50 ¢




