Litktle Blue bbq

info@little-blue-bbg.de

Meine Leistungen fir euer BBQ- Event

- Grillkunst mit regionalen und saisonalen Produkten:
Ich lege groden Wert auf frische Zutaten aus der Region,

die zur jeweiligen Saison passen.

- Halkung von Fleisch und Fisch: Bei der Auswahl von
Fleisch und Fisch achte ich auf die bestmogliche Haltung,
um Euch und euren Gasten hochwertige und nachhaltige

Produkte anzubicken.,

- Variierbare Meniis: Alle Meniis sind flexibel und kdnnen
bei Bedarf an die Wiinsche und Vorlieben eurer Gaste
angepasst werden. Allergene und Unvertraglichieiten bitte

erwahinen,

- Live Grillen vor Ort auf dem Showtbruck: Die vereinbarten
Preise beinhalten die An- und Abfahrt sowie 3-4 Stunden
Live-Grrillen direkt vor Ort, sodass eure Gaste das
Grrillvergniigen hautnah erleben kdnnen und Ihr alle
Kosten im Blick habt.

Ich bin iberzeuqgl, dass ich mit meinem Angebot zu einer
unvergesslichen Veranstaltung beitragen kann. Bei Fragen
oder speziellen Winschen stehe ich Euch jederzeit gerne

zur Verfiqung,

Kulinarische Grruse

Andreas Diekrich
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JARGENTINIEN MEETS ITALY®

Mediterranes Gremiise Lolly Popps gegrillk und fermentiert
Tomaten- Melonensalat mit Burakta
Gegrillte Salatherzem mit Spargel, Parmesan und Focaccia

Rote Linsen mit gerduchertem Paprika und Papaya

Flammlachs vom Brett mit geqrilltem Fenchel

und Szechuan Peffer
Kurz geqrilltes Roastbeef mit Cimichurri
Greraucherte Avocado Salak mit Pimenton und Feka

gegrillte Kartoffeln und Gemiise

Hausgebackenes Brot mit

Aloll und Co\\m:ivj— Bacon- Bubter und bips

Warmer Chocolate Calke mik Beeren

Mascarponecreme mit gegrilltem Apfel und Vanille
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#ASIA MEETS ORIENT®

Kurz fermentierter Gurkensalat mit Chili und Koriander
Cous Cous mik Mango, Chili und Granatapfel
Hummus mit Sesam Karotten

Tabouleh mit gegrillter Melone

Terijqk‘i Chicken mit Avocado
Entrecote mit Sesam Aprx‘.k‘osa Chu&nefj
Lachsfilet mit Spargel im Holzwrap geflammt

Srwash sweet Pobatoes mik Parmesan

und gegrilltes Gemiise

Hausgebackenes Brot mit

Atoli und Hob- Hohej— Bubbter und Dips

Mousse au chocolaté

Gregrillter Pfirsich mit karamelisiertem Ziegenkase
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kleine BRQ- Reise um die Welk

Cous Cous mit Cranberrys, Feta und Nissen
Cesar Salat mit gegrilltem Spargel
Baba Ganoush mit gerdstetem Sesam

Grarnelen mik Rauckpaprtk‘a— Mavovmaise

Seeteufelfilet mit Tomaten- Bacon- Jam
Tomahawlk Steak mit gegrilltem Aprikose Chubiey
Hahnchensteale mit white BBQ Sauce

Grefillte Avocado mit Feta, Tomate und Paprika

Rosmarin Kartoffeln/ gegrilltes Gemiise

Hausgebackenes Brot mit

Mojo Rojo und Cafe de Paris Butter

Schokoladen- Mandel- Tarte (vom Grill)
Mango Mousse mit weisser Schokolade

Gregrillter Pfirsich mit karamellisierten Ziegenkase
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BBQ Fingerfood
fir gros und klein

Pulled Pork Burger,

mik Spi&z.kohisalcx& und Carolina Musktard Sauce

Little Blue BBQ Swash Burger,

mibt Cheddar und karamellisierten Zwiebeln

Chicken Burger,

mit white BBQ Sauce und gegrillter Avocado

Gegrillte Melone aus dem Rauch

im Brioche mit Mojo Rajo (vegan)

Verschieden gegrillte Wurste

Thiiringer, Chorizo, Merguez und Salciceca

Pinsa gebacken mit Tomaten, Salami

und Mozzarella / Pinsa Neapolitaner (vegetarisch)

Skeak Sandwich,

Roastbeef im rauchigen Buben mit gepickeltem Gemiise
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	„Argentinien meets Italy“
	„Asia meets orient“

