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GASTROTERRAZA
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NUESTRA MEDIA PENSION INCLUYE

ENTRANTE + PLATO PRINCIPAL + POSTRE
@)
UN PLATO DE NUESTRA SELECCION
GOURMET + POSTRE

NO INCLUYE BEBIDAS
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Colén Rambla
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“Todos los productos pueden contener trazas. Es importante informar al personal acerca de
alergias o intolerancias. Mantenemos un compromiso con la seguridad alimentaria y las
necesidades dietéticas.”
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GASTROTERRA[A

ENTRANTES

BRAVAS JARANA
salsa brava con una fresca salsa cremosa de ajo
(vegano/vegetariano)

PAPAS ARRUGADAS
con mojos canarios (vegano/vegetariano)

GAZPACHO DE TEMPORADA
con huevo cocido rallado y crujiente de jamoén reserva

TOSTONES FRITOS (UNIDAD)
de cazon, ensalada de col y zanahoria, brotes verdes y queso
rallado

QUESO DE CABRA AHUMADO
a la plancha sobre mermelada, con miel de palma, pimentén y
escamas de sal (vegetariano)

CRUIJIENTE DE QUESO FETA
con toques salados/picantes, sobre mermelada, con miel de
palma y nueces (vegetariano)

HUEVOS ROTOS TRUFADOS
papas fritas aderezadas con tartufata, huevos fritos y jamoén
reserva

“NUESTRAS CROQUETAS (4 UNIDADES)
HECHAS EN JARANA"

CROQUETAS DE COCHINITA PIBIL '2,
coronada con cebolla encurtida )2
CROQUETAS DE JAMON RESERVA (
con chips de papas paja y crema suave de alioli A
CROQUETAS DE PLATANO Y QUESO DE CABRA z A
con mermelada de higos (vegetariano) *‘ﬁ‘o';.\b:\ - %)
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GASTROTERRAZA

ENTRANTES

TOMATES ALINADOS
cebolla morada, aceitunas y orégano
(vegetariano/vegano)

ENSALADA DE COUS COUS
con lechuga, tomate, cebolla, frutos secos, cilantro y
vinagreta de limén (vegetariano/vegano)

ENSALADA DE LA HUERTA

lechuga variadas, tomate, cebolla, pimientos frescos,
remolacha, queso ahumado en dados, aguacate, nueces y
atun

ENSALADA QUESO DE CABRA
tomate, cebolla, nueces, datiles, pasas, frutos secos,
cebolla frita y vinagreta de miel mostaza

ENSALADA CESAR
bacon crujiente, queso pecorino romano, croutons,
manzana y pollo de corral frito

ENSALADA DE POLLO CRUIJIENTE

tomate, cebolla, frutos secos, manzana y vinagreta de miel,
sriracha y naranja

“AREPITAS JARANA (3 UNIDADES)"

COCHINITA PIBIL %,
con alioli y cebolla caramelizada f'ﬁ\
REINA PEPIADA [
pollo desmenuzado con crema de aguacate i
QUESO BLANCO Y GUACAMOLE zd
(vegetariano) e @. B
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PASTAS e
GASTROTERRAZA

PACCHERI CARBONARA
al mas puro estilo italiano, con panceta y queso
pecorino

FETUCCINI A'LA PESCATORA
salsa de tomate con frutos del mar

RAVIOLONI RELLENO DE RICOTA Y ESPINACA
en salsa de trufa y parmesano
(vegano/vegetariano)

FIOCCHI RELLENO DE PERA Y QUESO
en salsa de queso azul y nueces (vegetariano)

PESCADOS

ATUN ALETA AMARILLA
a la parilla, con mojos canarios y papa arruga

TARTAR DE ATUN
marinado en citricos y soja, cebolla morada,
uvas, mango, ralladura de limén y alga wakame

CALAMARES PATAGONICOS

a la parrilla con salsa teriyaki y con cebolla
caramelizada, sobre chips de papas paja y un
toque de alioli

BACALAO CONFITADO
gratinado con alioli, verduras asadas salteadas y '2,
papas paja <
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GASTROTERRAZA

CARNES

PECHUGA DE POLLO
a la parrilla con salsa sweetchilli, cilantro, cebolla
encurtida y verduras

MUSLITOS DE POLLO
crujiente con papas fritas

MEDALLONES DE SOLOMILLO
en salsa de cerveza Dorada Tostada, con
parmentier de papas

SECRETO DE CERDO CANARIO
sobre cama de almogrote con papas rusticas
caseras y un toque de miel de palma

COSTILLAR DE CERDO JARANA

jugosas costillas cocidas a baja temperatura,
lacadas al horno con nuestra salsa de BBQ y
papas rusticas caseras

ALBONDIGAS DE TERNERA ESTOFADAS

lacadas en salsa de queso, laminas de

almendras tostadas sobre salsa de pomodoro
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GASTROTERRAZA

SELECCION GOURMET

PINSAS ROMANAS

(todas nuestras pinsas tienen de base salsa de
tomate y mozzarella)

PROCCIUTTO
con jamoén york

QUESO GORGONZOLA Y NUECES

DE LA HUERTA
con verduras asadas salteadas

2]:1e]
bacén y salsa barbacoa

NUESTRAS HAMBURGUESAS

(pan tipo brioche, 200 gr de carne preparada en Jarana,
acompainadas de papas fritas canarias)

CLASICA
lechuga, tomate, cebolla a la parrilla, queso
cheddar, huevo frito y alioli

CABRAMELIZADA
tomate fresco, queso de cabra, cebolla
caramelizada, alioli y salsa BBQ

Vo~
TRUFADA /
canonigos, queso curado gratinado, mayonesa A
de trufa y cebolla frita ZZQ
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GASTROTERRAZA

SELECCION GOURMET

SEITAN
a la parrilla acompanado de cous cous con
frutos secos (vegano/vegetariano)

PULPO FRITO
sobre papas canarias con mojo rojo y verde

CARPACCIO DE ANGUS

con rucula y champifiones laminados frescos,
alinados con mayonesa de trufa y lascas de
parmesano

CACHOPO DE TERNERA
filete de ternera relleno, frito, con queso
curado, jamoén reserva y cebolla caramelizada

PAELLA JARANA (vegano/vegano)
para 2 personas (sélo con reserva 24 horas antes)
de mariscos - carne - verduras
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‘ POSTRES
YOGUR GRIEGO
con nueces y miel
PIEZA DE FRUTA
segun disponibilidad
COPA DE HELADO
2 BOLAS
BROWNIE
con helado de vainilla y sirope de chocolate
TARTA DE MANZANA
templada, con miel de palma, canela y helado
GALLETA
al horno con helado
“iTu opinidn es importante para
nosotros! Escanea este codigo para
dejarnos tus comentarios y
valoraciones. jGracias por elegirnos!"
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