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SNOW FEVER

RESTAURANT ITALIEN DE MONTAGNE 77 7%

" MENU MIDI~

MENU PANINO '

m}\ ,-""\

PANINO AUCHOIX  ,  FRITES MAISON . BOISSON

SCR. CHOIX DU PANINO 74

&D JAMBON, MOZZARELLA, SALADE ™

@) TOMATE, MOZZARELLA, SALADE

j CHORlZO MUZZF\RELLA SALADE R
% Hﬁ.MBURGER CHEDDQR SﬁLﬂDE

N7 VEGAN BURGER, TOMATE, SALADE |

/J“:;& - __-I-_ (‘f

DECOUVERTE [TALIENNE

L, ., f

PLAT AU CHOIX . SALADE OU FRITES |  BOISSON

BERY® CHOIX DU PLAT 30

£D PIZZA BUFALA

g A P ifsmssun AU cnmx
AD PIZZA VEGETARIENNE

B, TAGLIATELLES BOLOGNAISE | ? VERRE DE vmg

&2, GNOCCHI AU FROMAGE e
% SALADE CESAR | i
£ PLAT DU JOUR SOFT DRINK |

D
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FZA
ENTREES A PARTAGER

PLANCHE MONTAGNARDE APERO m

2 TRANCHES DE CHAQUE

Jambon de Parma 24 mois, Bresaola a truffe,
Parmigiano 30 mois, Pecorino, Burrata Fumée,
olive taggiasche, Miel, Cornichons,

gressins artisanaux

BURRATA,
JAMBON DE PARME AFFINE 24 M[lIS,m

gressins artisanaux,
huile au basilic maison

L Tlatie dand le plal...

4 BRUSCHETTAS AUX TOMATES, m

AIL, BASILIC ET P
HUILE D"OLIVE EXTRA w)
VIERGE DE TOSCANE st

pm MO ETE |

PIZZA MARGHERITA PASTA SAUCE TOMATE

33(%

“Av>  SUR PLACE OU A EMPORTER %4,”



MENU

PATES ITALIENNES

Pates fraiches artisanales —

NONNO MAK/O

Ragu maison mijoté 4h
INCLUS dans le menu:
'% BOISSON (verre de vin ou bier ou soft drink)
= DESSERT (dessert maison ou glace ou crépe)

- ./—_ TTE

Tagliolini CARBONARA Guanciale, Fromage Pecorino Romano,
ceuf poivre noir grillé
Tagliolini Rag Maison Seia it HaqBologhaise HabatMES
Gnocchi Ragii Maison Sk Touato o Y Bloarmizer oot Hl o
Gnocchi au Gorgonzola Clbrafolihs Cibwsde Gamgoriole.

Lasagne Ragl‘] Maison Ragl Bolognaise de boeuf Maison, Béchamel
petite salade verte en accompagnement

E-: Plat seul (hors menu) — 18,90 :‘]

2 ¥ KL~

Prix en euro €



MENU GRANDES SALADES
ﬁWMWde&ﬂM#dW&Vw%Wwd&W#&WgW
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INCLUS dans le menu:
BOISSON (verre de vin ou bier ou soft drink)

DESSERT (dessert maison ou glace ou crépe)

,Ll- SALADE BURRATA
Burrata entiére 250gr, tomates cerises rouges et jaunes,
basilic frais, olives taggiasche de Ligurie,
croltons de pain grillé a ['huile d'olive

’g SALADE NICOISE

Mesclun, tomates, ceuf, thon, anchois,
olives taggiasche de Ligurie

(£ SALADE CESAR

Mesclun, tomates, fenouils, poulet grillé,
écailles de parmesan, olives taggiasche de LIGURIA,
sauce césar maison, croltons de pain grillé

}g.é SALADE GRECQUE

Tomates, concombre, poivrons verts, oignons rouges,
feta, olives, pain grille a l'origan grillé

Salade seul (hors menu) — 18,90  --wreemeeeeesinneeeens

SALADES D'’ACCOMPAGNEMENT <&
,! SALADE CAPQO: Mesclun, carottes, tomates 92,90

4 SALADE VERTE: Mesclun 5,90
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4 PLATS b o
PRINCIPAUX

?’Emuiandeamfefaéw&at
d'une necherche attentive, - S

et italiens de la plus haute qualité 5.
v

COTELETTE A LA MILANESE +/- 300 GR. (OREILLE D' ELEPHANT) m

longe de veau, double panés

ENTRECOTE COUPEE ET GRILLEE,

roquette, écailles de parmesan, tomates 28’90 €
FILET DE DORADE GRATINE

et pommes de terre au four m
PANINO HAMBURGER DE VACHE FASSONA,

pain artisanal m

avec fromage cheddar, salade, tomate et Frites

PANINO HAMBURGER VEGAN BEYOND,
pain artisanal @ m

avec fromage cheddar, salade, tomate et Frites

IS, S e et S e ) 7 s D 90LE
\PatA ACCOMBAGNEMENTS Salade verte mesclun ...............coooeunnn. 5,90 €
SUPPLEMENTAIRES PARS 6 o et e 5,90 €
Assiette de légumes grillés ..................... 10,00 €
Nos plats de viande sont servis
% avec garniture de légumes et pommes de terre au four *
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$ — SPECIALITES DE MONTAGNE — #

BOITE CHAUDE DES HAUTES-ALPES

servi avec gressins artisanaux,
pommes de terre, assiette de charcuterie typiques

FONDUE SAVOYARDE 100% HAUTES-ALPES

avec cubes de pain, gressins artisanaux, 28,90 {’:* ;
charcuterie et salade verte

RACLETTE 100% HAUTES-ALPES (Méme pour 1 personne seule)

servi avec gressins artisanaux, pommes de terre, _ 28,90 €
assiette de charcuterie typique

RACLETTE 100% HAUTES-ALPES, VEGETARIEN (véme pour 1 personne seue)

servi avec gressins artisanaux, pommes de terre, 28,90 ’E _
assiette de légumes grillés

RACLETTE 100% HAUTES—ALPES, SAUMON  (Méme pour 1 personne seute)

servi avec gressins artisanaux, pommes de terre, 38,90 €
Saumon Frais mariné maison 150 gr. par personne
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300 gr. de Viande par personne 38.90 £*
Beeuf, poulet, canard, porc, légumes frais et sauce maison !

300 gr. of mixed meat per person beef, chicken, duck, pork, fresh vegetables and homemade sauce

Supplément charcuterie 3 bresaola a la truffe, 3 jambon parma, 3 coppa
Supplément pommes de terre

Focaccia

Assiette de légumes grillés

" *Minimum 2 personnes. d *Minimum 2 persons. |
Prix par personne = e Price per person
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=5 L At de la vraie pizza, italienne <<

_-[ljh_

2z Nous utilisons exclusivement la farine Petra
moulue sur pierre.

)
V
@ Mozzarella 100% italienne sélectionnée.

(") Péte a fermentation lente 48 a 72 heures.

/@' Une pizza légére, croustillante
et facilement digestible.

5 LA FARINATA = 30F

Spm&téémd&amdfeda.&gmwet%m _ﬁ'f."

: 55 SAUMON
PV | S BURRATA ...

£, JAMBON DE PARME ... 5€ |
\ i
MOZZARELLA BUFFALA . 5

NATURE | GORGONZOLA . CHORIZO | (%7 AUTRESINGREDIENTS ... 3¢
8od€ | 10006 . 1000€ . |

LT




CULLECTIUN CI.ASSIUUE
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@ BASECREME FRAICHE | 33cm | 4bom
CLASSICA | MAXI

BASE TOMATE

oW
PIZLA LAB

MARGHERITA 99 23
AW ﬂff/uf afe &L{Mﬁ{ﬁ!ﬂ Lfd&éﬁﬁ@ ,2 Sauce tomate, mozzarella, basilic '
JAMBON 149 | 27
Mozzarella, tomate, jambon
x SICILIANA 16,9 ]
NUS PIZZAS BUURMET 5 ETU”_ES Mozzarella, tomate, aubergines, olives, :
hois, capr
) N *ﬁ' **** | N anchois, capres
REGINA 15,9 29
EATA LY Mozzarella, tomate, jambon, champignons
CALZONE 16,9 30
& & & _Mozzarella_, tomate, champignons,
Mozzarella, tomate, jambon, olives
Jambon de Parma 24 mois, 4 STAGIONI 17.9 13
roquette, Burrata, Mozzarella, tomate, artichauts, {
tomates cerises, champignons, jambon, olives
S Tl e VEGETARIENNE 179 | 33
) — Mozzarella, tomate, aubergines, artichauts,
oignen rouge, poivrons
LE LANGHE BUFALA 189 | 35
Mozzarella BUFALA DOP de Napoli,
W % % k% tomate, basilic
Mozzarella, créme de truffe, DEVIL - 16,9 30
cepes pOI’CiI'[’Ii. Jadmhﬂn de Parma Mozzarella, tomate, chorizo épicé :
24 mois, éclat
mols, eclais de pfarmesan HARD DEV”_ ]89 35
\:? s Mozzarella, tomate, chorizo épicé,
piment fort
OSLONAPLES SNOW FEVER 189 | 35
M rella, tomate, chorizo, gorgonzola,
X %k Kk Kk e wd S e e
Mozzarella, creme fraiche
) ; PARMA 24 MOIS 19,9 36
s gl fra'_s‘ Burrata, Mozzarella, tomate, jambon de Parma,
tomates cerises, aneth éclats de parmesan
= NAPOLI - 149 | 30
Mozzarella, tomate, anchois, crigan
ALBATELLINA IMPERIALE 189 | 38
M lla, t te, viande hachée,
*k Xk K o o s
Mozzarella, tomates cerises, MESSICANA | 18.9 35
creme fraiche, creme de truffe, Mozzarella, tomate, viande hachée,
bresaola é !a truffeJ Burrata chorizo, Oigl‘tﬂ[‘lﬁ. poivrons, tabasco
@ TARTIFLETTE 18,9 35
NOS FORMATS Créme fraiche, pommes de terre,
lardons fumeés, reblochon, ocignons
n : 3
33 em 45 em ® CHEVRE & MIEL 18,9 | 35
réeme fraiche, from chévre,
CLASSICA MAXI A s e
24 48 @ RACLETTE 18,9 35
Créme fraiche, pommes de terre,
oignons, raclette, jambon
, ) @ 4 FROMAGES 18,9 35
= Le plaisin de la vaie pizza, . £res goraatab patiesan
@ SAUMON 19,9 36

& partager /
¥

Creme fraiche, saumon frais,
roquette, citron
PRIX EN EUROD
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',.: RESTAUR&NT ITALIEN DE MONTAGNE

> *MENU: &0

FAUX-FILET DE B(EUF

crO % .250_ g G>o

— SERVI AVEC : +

FAUX-FILET GRILLE

FRITES MAISON
ow salade verte

BOISSON AU CHOIX
(verre de vin, biere
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SNOW FEVER POUR

y.

| PERSONNES)

TOMAHAWK IRLANDAIS Premivn

MATURE MINIMUM 30 JOURS
1KG

i
Cuisson basse température et . W Le Flery
|

B Chianti Peppoli, Cabané, Nebbiolo,
Barbera Marida, Lambrusco, Merci

finition au grill pour une viande tendre,

juteuse et pleine de caractére. M Arneis Monroe, Chardonnay,

Falanghina, Prosecco Pederiva

| ~ DESSERT AU CHOIX

Rk,

| FOCACCIA EPuMMEﬂErEHHEé 1BOUTEILLE | DESSERT

artisanale |  aufour i devinincluse |  au choix
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" MENU PIERRADE =

>>> SNOW FEVER c RESTAURANT <<<

600 GR. DE VIANDE
1 bouteille de vin aw cheix + dessert

2R RSN A A= o S Y ’ I SRS S SN WP SRR T S, .
‘

BOUTEILLE DE VIN AU CH[II]( INCI.USE
B Chianti Peppoli, Cabane, Nebbiolo, Barbera Marida, Lambrusco, Merci

Le Flery
B Arneis Monroe, Chardonnay, Falanghina, Prosecco Pederiva v

o

SEULEMENT SUR RESERVATION



E%MENU MONTAGNARDE%@
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RACLETTE FONDUE
: SAVOYARDE

Fondue Savoyarde aux 4 fromages

100% Hautes-Alpes (+/-750 gr.)

GRESSINS ARTISANAUX POMMES DE TERRE,
ASSIETTE DE CHARCUTERIE TYPIQUES
BOUTEILLE DE VIN AU CHOIX ET DESSERT

B Chianti Peppoli, Cabané, Nebbiolo, Barbera Marida, Lambrusco, Merci
Le Flery (

L B Arneis Monroe, Chardonnay, Falanghina, Prosecco Pederiva A
L“—_"m—z_;_m——— — y e e —

VEGETARIENNE (MEME PRIX) <) EEHiRRE
ou _A_IJ_S&E@QE_y 15€/PERS) |— ===
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TIRAMISU A 'ANCIENNE TRADITION

Créme mascarpone, café, biscuits
a la cuillére, cacao

CREME BROULEE A LA VANILLE

Créme onctueuse a la vanille
caramélisée

GATEAU DU JOUR a

Demandez a notre equipe

ANANAS FRAIS

Ananas frais et juteux

R o

Sorbet plein fruit au citron

SORBET COLONEL (VODKA)

Sorbet citron arrosé de vodka

L 8¢
T

C A
==& 9§ Cafe, assortiments de macarons,

Sy —gre tartufini, biscuits

CANTUCCI & o
VIN SANTO (g

b ' = -
Biscuits traditionnels de Toscane
a tremper dans le Vin Santo, ~
vin doux typique du Chianti. ~ (]

6 CANTUCCI ARTISANAUX 4
VERRE DE 10 CL DE VIN SANTO

'l . sl : ‘
syas SUR PLACE OU A EMPORTER <42~



