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OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI

Midi & Soir

78 Rue Grande - 36000 Châteauroux

02 54 27 21 81 COCKTAILS & VINS



COSMOPOLITAIN - 10€
Grey Goose, Triple Sec, Jus Cranberry, Citron Vert. 

FRENCH MULE - 11€
Grey Goose, Perrier, Sirop Ginger, Citron Vert.

SEX ON THE BEACH - 10€
Grey Goose, Crème de Pêche, Jus Cranberry, Jus d’Ananas.

PINK LADY - 11€
Grey Goose, Jus Cranberry, Limonade.

SPRING PUNCH - 12€
Grey Goose, Citron Jaune, Crème de Cassis, 
Sirop de Canne, Prosecco.

MOJITO - 10€
Bacardi Quatro Anos, Citron Vert, 
Menthe, Cassonade, Perrier.

MOJITO FRUITY - 11€
Bacardi Quatro Anos, Citron Vert, Menthe, Cassonade, 
(Purée de Fruit au choix : Ananas, Cerise, Framboise, 
Passion, Pêche, Pomme Verte).

CAÏPIRINHA - 10€
Cachaça Leblon, Citron Vert, Cassonade.

CAÏPI FRUITY - 11€
Cachaça Leblon, Citron Vert, 
(Purée de Fruit au choix : Ananas, Cerise, Framboise, 
Passion, Pêche, Pomme Verte).

PINA COLADA - 10€
Bacardi Quatro Anos, Purée de Coco, Jus d’Ananas.

MISS FREEZE  - 10€
Bacardi Quatro Anos, Purée de Fraise, Jus de Maracuja, 
Citron Vert.

DAIQUIRI - 10€
Bacardi Blanc, Citron Jaune,
Sirop de Sucre de Canne.

GREY GOOSE

RHUM

VERRES ET PICHETS

QUINCY AOP DOMAINE SIRET-COURTAUD - 29€
Finesse et caractère pour un vin frais, fruité et vif.

COTEAUX DU LAYON AOP LES ONILLONNES - 32€
Aux arômes de citron et de fruits blancs.

SANCERRE AOP DOMAINE DE LA CHEZATTE - 39€
Entre fruité et minéralité, longue tenue en bouche.

POUILLY FUMÉ AOP DOMAINE BOUCHIÉ CHATELLIER - 49€
Nez de fleur blanche, pamplemousse, fruit de la passion 
et de buis. 

GIVRY AOP DOMAINE VOARICK - 55€
Arômes de beurre frais, d’aubépine, de genêt, de pomelo,  
de citron yuzu, de poire, de pêche blanche, de brioche 
et de vanille. 

MEURSAULT AOP JADOT - 79€
notes de fruits à chair jaune, d’aubépine et jasmin, 
grillé et vanillé.

CÔTES DE PROVENCE AOP CHATEAU MONTAUD - 25€ 
Aromatique, notes de fruits frais, groseille, rose.

REUILLY AOP CHASSIOT - 27€
Des notes de fruits à chair jaune comme l’abricot 
et la pêche.

BANDOL AOP FIEF DU MOULIN - 35€        
Frais et fruité très flatteur et notes d’épices.

CÔTE DE PROVENCE AOP MIRAVAL - 55€
La cuvée phare de Brad Pitt, vinifiée par la famille Perrin 
Aromatique, notes de fruits frais, groseille, rose.

BLANCS

ROSES

BLANC 
SAUVIGNON 
COTEAUX DU LAYON AOP 
QUINCY AOP

ROSÉ 
CÔTES DE PROVENCE AOP 
REUILLY AOP

ROUGE 
PINOT NOIR
REUILLY AOP
CHINON AOP
CROZES-HERMITAGE AOP Verre/ 25cl / 50cl 

4.50 /  8.50 / 16.50 
5.00 /  9.50 / 18.50
5.50 / 10.50 / 19.50

Verre/ 25cl / 50cl 
4.50 /  8.50 / 16.50
5.00 /  9.50 / 18.50Verre/ 25cl / 50cl 

4.50 /  8.50 / 16.50
5.00 /  9.50 / 18.50
5.50 / 10.50 / 19.50 
6.00 / 11.50 / 22.50

Cocktails Vins



EL DIABLO - 12€
Téquila Patron, Crème de Cassis, Limonade, 
Sirop Ginger, Citron Vert.

MEXICAN - 11€
Téquila, Triple Sec, Jus de Maracuja.

DEVIL’S KISS - 11€
Téquila, Purée de Fraise, 
Citron Jaune, Perrier.

TEQUILA

GIN

LADY KILLER - 10€
Gin Bombay Sapphire, Triple Sec,
Jus de Maracuja, Jus d’Ananas, Crème de Pêche.

BRAMBLE - 10€
Gin Bombay Sapphire, Citron Vert. Cassonade,
Crème de Mûre.

HENDRICK’S TONIC - 12€
Gin Hendrick’s, Tonic, Sirop de concombre, 
Lamelles de Concombre, Citron Jaune.

GIN DAISY - 11€
Gin Bombay Sapphire, Citron Vert, 
Sirop Grenadine, Limonade.

MARE TONIC - 12€
Gin Mare, Paragon Baie de Timur, Tonic, 
Sirop Pamplemouse.

PENSEZ À DEMANDER NOTRE CARTE DE SPIRITUEUX

MOET ET CHANDON BRUT IMPÉRIAL - 95€
LA COUPE - 14€			 
CHAMPAGNE AOP VEUVE CLICQUOT BRUT CARTE JAUNE - 125€
CHAMPAGNE AOP RUINART BLANC DE BLANC - 175€

REUILLY AOP CHASSIOT - 27€

CHINON AOC DOMAINE DE LA MARINIÈRE 2021 AOC - 29€
Arômes de petits fruits rouges et de fruits à noyau.

CAMÉLÉON MALBEC TUPUNGATO MENDOZA - 29€
Aux arômes de prune mûre et de chocolat. 

CROZES-HERMITAGE AOP DOMAINE PRADELLE - 34€  
Des notes de poivre et de réglisse.

SAINT-JOSEPH AOP DOMAINE PRADELLE - 44€
Des notes de fruits rouges et noirs 
(mûres, petits fruits rouges)

SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL AOC LE VAU RENOU - 49€
Bouquet délicat de fruits rouges.

MERCUREY PREMIER CRU AOP LES PUILLETS - 54€
Des notes de fruits noirs qui évoluera 
sur de la réglisse.

SAINT-ESTEPHE AOP CHÂTEAUX LALANDE DE PEZ - 57€

SAINT-JULIEN AOP AMIRAL DE BEYCHEVELLE - 72€
Avec de très beaux arômes de fruits noirs.

CÔTE ROTIE AOP E. GUIGAL - 79€
Avec de très beaux arômes de fruits noirs.

VOSNE-ROMANÉE AOP ALBERT BICHOT - 92€
Des notes de griottes ainsi que de truffes.

ROUGES

CHAMPAGNES

DIGESTIFS

Vins Cocktails



ST-GERMAIN SPRITZ - 11€
St-Germain Spritz, Prosecco, Perrier, Citron Jaune.

MARTINI SPRITZ - 10€
Martini Bianco, Prosecco, Citron Jaune, Perrier.

APÉROL SPRITZ - 10€
Aperol, Prosecco, Perrier, Orange.

FRENCH - 12€
Gin Bombay Sapphire, Citron Jaune, Sirop de Canne, 
Prosecco, Perrier.

FLORIDA - 10€
Jus de Pamplemouse, Prosecco, Angostura, Perrier.

MIMOSA - 10€
Jus d’Orange, Prosecco, Sirop de Grenadine, 
Citron Jaune, Perrier.

SPRITZ

MOCKTAILS (SANS ALCOOL)

THÉ GLACÉ HIBISCUS - 5€
Sirop de Base Thé Vert, Sirop Hibiscus, Eau Plate. 

THÉ GLACÉ PÊCHE ABRICOT - 5€
Sirop de Base Thé Vert, Sirop Pêche Abricot, Eau Plate.

LIMONADE MAISON APPLE - 5€
Sirop Base Limo, Purée de Pomme, Perrier.

LIMONADE MAISON FRUITÉE - 5€
Sirop Base Limo, Perrier, Purée de fruits aux choix :
Pomme Verte, Passion, Framboise, Cerise, Ananas, Pêche. 

VIRGIN MOJITO - 8€
Citron Vert, Menthe, Cassonade, Limonade.

VERMOUTH TONIC - 8€
Sirop Fruits Rouge Saveur Epices, 
Martini Floreale ou Vibrante, Tonic.

RED SUN - 8€
Jus de Citron Vert, Jus de Maracuja, 
Purée Framboise, Perrier.

PANAME - 8€
Jus Maracuja, Jus Ananas, Purée de Passion, 
Jus Citron Vert..

Cocktails


