
menu découverte 
sauf vendredi et samedi
 entrée + plat ou plat + déssert 

16 € 
 

tapas
saumon mariné

salade chevre chaud
——————-

burgers du mois
escalope a la crème 

tartiflette 
——————- 

fondant au chocolat
tiramisu

crème brulée



COCKTAILS

 Virgin Mojito 6€ 
menthe fraiche,citron,limonade,sucre cassonade. 

 
Virgin Piña colada 6€

jus d’ananas,coco,sucre de canne.
 

O’comptoir  6€   
jus d’ananas,mangue,orange,melon.                      

SOFT 

coca               3,30€                                 schweppes agrum   3,30€ 
coca zéro       3,30€                                 ice tea                       3,30€ 
orangina        3,30€                                 oasis tropical            3,30€
fanta orange  3,30€                                 schweppes lemon     3,30€
diabolo          3,30€                                 jus de fruit                3,30€

 
perrier            3,30€                                         
vittel 1l          4,50€                                 san pellegrino 1l    4,50€                             
1/2 vittel        3,50€                                 1/2 san pellegrino  3,50€

supplément sirop ou rondelle de citron 0,50€
 

BOISSON CHAUDE

expresso      1,80€                                      double expresso    3€
café crème   2,30€                                      double crème    3,30€
cappuccino  3,50€                                      thé infusion      3,00€



ENTRÉE

 Déclinaison de tapas: 6,80€
 oignons rings,sticks mozzarella,beignets de 

calamar,sticks de chèvre,bouchées de camembert. 

Foie gras maison : 10,80€
et ses toasts servis avec sa confiture de figue. 

  
 Saumon mariné maison et ses toasts: 9,80€

 6 escargots de Bourgogne au beurre 
ail persillé au four: 5,80€



 

  SALADES

  FERMIERE : 11,90€
Salade,tomate,pomme de terre,poulet,raclette 

fondue,charcuterie.

    CHEVRE CHAUD : 11,90€
Salade,tomate,pomme de terre,tartine de chèvre 

chaud,charcuterie.

 TARTIFLETTE 
Toutes nos tartiflettes sont servies avec une salade 

verte.

 REBLOCHONNADE: 11,60€
 crème,pomme de terre, lardons,reblochon.

 
PAYSANNE: 11,60€

crème,pomme de terre,lardons,camembert.
   

   SAVOYARD: 11,60€
crème,pomme de terre,lardons,raclette.



GRILLADES 
Accompagnement au choix: frites maison OU 

salade verte
Sauce maison: poivre ,roquefort,aïoli

Supplément sauce: 1,00€
Supplément frite: 2,50€ 

  Pavé de boeuf : 14,50€
  

 Pavé de boeuf façon rossini: 16,90€
avec son médaillon de foie gras.

    
Souris d’agneau rôtie au four: 16,90€

    
Entrecôte : 16,90€

Escalope de poulet: 11,90€

Escalope de poulet a la creme: 12,90€ 
   

Pavé de saumon rôti au four  sauce aïoli: 13,50€

 



   

DESSERT 

Fondant chocolat avec sa boule de glace vanille 
4,90€

Crème brulée 4,90€

Tiramisu ( demander la recette du moment ) 
4,90€

DESSERT DU MOMENT   4,90€


