Aperitifs

Uperal Spritz 7,90

mit Prosecco & Orange

Liftet Wild Bewuy 5 7.90

mit Lillet Blanc & Himbeeren

“UUnsere Kichlingsgerichte

Famburger Schnitzel vom Schwein AP 20,50

paniertes Schnitzel in der Pfanne gebraten mit Bratkartoffeln & einem Spiegelei

Gebrratene Hallslelier ,Berliner ™ * 19,90

mit gebratenen Apfelringen, Schmorzwiebeln & Stampfkartoffeln
medium oder durch

Hunusprige Schuweinshase > 5% 20,80

auf einer Schwarzbiersauce mit Sauerkraut & Bratkartoffeln

Fausgemachte Rindevioulade (mit Speck )P 21,90
gefiillt nach Berliner Art, dazu Apfelrotkohl & Petersilienkartoffeln

2 Berliner Curvywiinste (ofine Daun ) > 16,70

Spandauer Currywiirste mit hausgemachter Currysauce & Pommes frites




Yorspeisen M
Beitagensalat 550
Hausgemachter Guiliensalat mit Ditl 600
Rate Beete Salat mit waten Zwieclieln ' 5,50

Sie konnen zwischen Julchen's Hausdressing ¥, Aceto Balsamicoessig & Olivendl wihlen.

Beliner Varspeisenplatte 11X 12,90

Spandauer Knacker, 4 hausgemachte Bulette & Bockwurst mit Salatbouquet & Baguette

ONtiirlich hausgemacht!

Qbuppen

Berbiner Kartoffelouppe > 1= W 590

mit Bockwurstscheiben oder vegan

Bewliner Linsensuppe - 5" M 5,90

mit Rauchwurstscheiben oder vegan

Seljanka 75T 640

mit Wurst & Fleisch, Zitronenecke & Schmand



@’fdwfpﬁzzdﬁldiﬂn

Mrkeischer Sauerbraten +* 21,50
mit Apfelrotkohl & KartoffelkloBe

Braumeister Schnitzel - D1 20 80

paniertes Schweineriickensteak gefiillt mit Kochschinken &
Bergkise (3 Monate gereift), dazu griine Erbsen & Bratkartoffeln

Wlt-Berliner Hutschexplatte > 121X 19,90
Spandauer Knacker, 2 Bulette & Bockwurst auf Schwarzbiersauce
mit Sauerkraut, Griinkohl & Salzkartoffeln

Berliner Eistlein E 18,90

auf Sauerkraut & gelbem Erbspliree mit Salzkartoffeln

Julchen’s hausgemachte Plannenbiulette 11174 D LK 1630

mit einem Spiegelei, Marktgemiise & Bratkartoffeln

Beliner Riesenboflroulade 1% 17-AD.ELK 5 9q

mit Speckkamm & Petersilienkartoffeln

Hinigsbenger Klopse 174 F1LK 1690

mit Kapernsauce, Stampfkartoffeln & kleinem Rote Beete Salat

FHausgemachte Eisbeinsiilze > 1 15,70

mit Remouladensauce, Salatbouquet, Gewiirzgurke & Bratkartoffeln

CGerichts fiir Kindlor
Bitte sprechien Sie unsene Mitarbeiter[innen an!

Zusatzstoffe & Allergene

1 Konservierungsstoff 6 geschwérzt 11 mit Eiklar 16 Geschmacksverstirker
2 koffeinhaltig 7 chininhaltig 12 Eiscreme 17 hergestellt aus fein

3 mit Antioxidationsmit. 8 mit Aspartam 13 Eis mit Pflanzenfett zerkleinertem Fleisch

4 geschwefelt 9 genetisch verdndert 14 mit StiBungsmitteln 18 Formfleischschinken
5 mit Farbstoff 10 mit Milcheiweis 15 mit Phosphat

A Gluten/Zdliakie E Sellerie I Eier M Weichtiere

B Fisch F Milch & Laktose J Lupinen N Erdniisse

C Krebstiere G Sesamsamen K Senf S Sulfite

D Schweinespeck H Niisse L Soja P Knoblauch



(W eder sfisch noch ~sfleisch

FKarteffel-Marftgemiise-Planne V4 1470

buntes Marktgemiise, Kartoffeln & frische Petersilie in der Pfanne geschwenkt

Fauwsgemachte Hisespatzle ' F1 1930

mit Bergkidse (3 Monate gereift) & Schmorzwiebeln

Zillles™ Ofenfiantaffel ¥ 1580

mit gebratenem Marktgemiise & Hirtenkédse gefiillt, dazu Remouladensauce & Salatbouquet

wahlweise mit gebratenen Hihnchenbruststreifen 17,90

Gebactener Camembiext > %11 14,60

panierter Camembert in der Pfanne gebacken mit Preiselbeeren,
dazu gemischter Salat & Baguette

Bauexnfuifistiick > 11X 1330

mit Salatbouquet & Gewlirzgurken

wahlweise mit Speck P 15,00

Julchen’s Bauewnsalat **F 14,60

mit Julchen’s Hausdressing, Hirtenkdse, Tomate, Gurke, Paprika, rote Zwiebeln & Baguette

wahlweise mit gebratenen Hihnchenbruststreifen 16,80

QPaucen

wahlweise: Rinderrouladensauce™ X, Sauerbratensauce®, Schwarzbiersauce™ ¥,
A

A, K

Currysauce'*, Kapernsauce®, Gefliigelsauce®, Kohlrouladensauce
2,80
Portion BaguetteA 1,70
Spiegelei ' 1,70

Baguettekorb * 3,40



ligel

Falbe Landente **° 21,90

frisch aus dem Ofen, mit Apfelrot- & Speckgriinkohl,
Orangensauce & KartoffelkloBe

Schnitzel Wilma -2 20,80

paniertes Hahnchenbrustschnitzel in der Pfanne gebraten,
dazu Preiselbeeren & Pommes frites

Hnusprige Entenfeule L 16,90
mit Apfelrot- oder Speckgriinkohl, Orangensauce & KartoffelkloBe

Gelratener Favelzander 1457 2180

auf einer Weillwein-Dillsauce mit Blattspinat & Stampfkartoffeln

Geliillte Forelle (entguditet) 5" 2120

mit Blattspinat gefiillt & in der Pfanne gebraten,
dazu Weillwein-Dillsauce & Petersilienkartoffeln

Julctien’s Fischteller (gebraten ) ' BP-F 23 50

ein Stiick vom Zanderfilet & zwei Forellenfilets auf einer Weillwein-Dillsauce




Desser!
Beliner Up Lelleiichle '+ T 7,90

mit Vanilleeis, Zimt, Zucker & Schlagsahne

Schoketuchien mit fliissigem FHewn -5 8,50
mit Vanilleeis & Schlagsahne

HKaisewschmavin (ehne Rosinen ) +'*'AF18 70

mit Puderzucker & Vanilleeis

Warnmer UpfLelstuudel -5 101421 7 50

mit Vanillesauce & Schlagsahne

...oder werfen Oie doch mal einen S8llick in unsere iskarte!

ofartigen Abend im ~Sulchen
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CBitts sprechon Otz unsers CMitarbeiter/ innen anl

Alle Speisen & Getrinke inklusive der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer und in Euro.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen fragen Sie unser Team.

All dishes and drinks including the statutory VAT and in euros €.
If you have any questions about allergens and ingredients, ask our team.

M = Vegan



