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RESTAURANT

Herzlich Willkommen

Willkommen im Restaurant Alero in Bennewitz.
Unsere Kiiche steht fiir mediterrane
Lebensart und familiére Tradition.

Inspiriert von den kulinarischen Wurzeln Griechenlands
und Italiens bereiten wir unsere Gerichte mit Liebe,
Sorgfalt und ausgewdhlten Zutaten zu.

Bei uns verbinden sich authentische Rezepte
mit herzlicher Gastfreundschaft fiir genussvolle Momente,
die man gerne teilt.

Kali Orexi - Guten Appetit




SUPPEN

1. Gemiisesuppe « 6.5

KALTE VORSPEISEN

2. Oliven Kalamata 5.5
Verfeinert mit Olivenél Zwiebeln und Oregano 1.
3. Tzatziki 5.4
Joghurt Gurke Knoblauch und Olivenél
4. Fetacreme 5.8
Fetakdse Paprika und Chili ¢
5. Caprese 9.5
Mozzarella Tomaten und Basilikum ¢
6. Carpaccio 13.5
Hauchdiinne rohe Rinderfiletscheiben Rucola Parmesankdése und Olivenél ¢
7. Oktopus-salat 12.9
Oktopus Paprika Méhre Essig und Olivenél o
8. Bruschetta 5.9
Brot mit frischen Tomaten Basilikum Knoblauch und Olivenél aic

WARME VORSPEISEN

11. Saganaki 7.5
Fetakdse paniert und gebacken 16
12. Fetakdse aus dem Backofen 9.5
Mit Tomaten Oliven Peperoni und KnoblauchsofRe o
13. Auberginenturm 8.5
Gebratene Auberginen in Mayonnaisesofie aic.c
14. Knoblauchbrot .16 5
15. Alero Saganaki 12.5
Garnelen in Tomatensofie mit Fetakdse so,6
16. Gegrillte Peperoni 7.5
Mit Knoblauchsof3e 13
17. Mezze-Teller 17.9
18. Kalamari 125
Frittierte Tintenfischringe o
19. Pitabrot 4.4
Mit Kase und Knoblauchsofle aic

Im Sinne der Nachhaltigkeit und zum

@ verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen berechnen wir fiir Speisen zum Mitnehmen
\ sowie fiir individuelle Beilagenénderungen einen Aufpreis von 1,00 €.

Wir danken Ihnen herzlich fiir Ihr Versténdnis und lhre Unterstiitzung.

-




SALATE

22. Choriatiki 9.5
Traditionell griechischer Salat mit Tomaten Gurken Oliven
Zwiebeln Paprika und Fetakdse &
23. Hdhnchensalat 14.9
Gemischter griner Salat mit Hahnchenbrustfilet und SofSe .c
24. Burrata di Bufala 13.5
Biiffelmozzarella mit Cherrytomaten Basilikum
und hausgemachtem Pesto ¢
25. Rucola-Parmesan-Salat 11.9
Salat mit Rucola Cherrytomaten und Parmesan in
Olivendl-Zitronensofie &
26. Garnelensalat  16.9

Gemischter griiner Salat mit Garnelen und Sof3e s,

FLEISCH VOM GRILL

27. Bifteki 18.5
Hackfleisch gefiillt mit Fetakdse Tomaten und Zwiebeln dazu Pommes und Tzatziki s,
28. Souvlaki 16.9
Schweinespieff mit Zwiebeln Pommes und Tzatziki s
29. Schweinemedaillons 18.9
Mit frischem Gemiise in WeifSweinsofie
30. Hahnchenbrustfilet 17.90
Mit frischem Gemiise
31. Rinderleber 16.90
Mit karamellisierten Zwiebeln Pommes und Tzatziki ¢
32. Schnitzel Wiener Art  17.9
Mit Pommes und Demi-Glace-Sof3e i,
33. Alero Teller 22.9
Bifteki Schweinesteak Leber Hahnchenbrustfilet und Pommes mit Demi-Glace-Sofie

STEAK VOM GRILL

36. Argentinisches Rinderfilet 31.9
Mit Gemdise und Pfifferlingen in Weiweinsofie ¢
37. Argentinisches Rumpsteak 25.9
Mit Gemise und Demi-Glace-SefSe ¢
38. Hochwertiges Steak
Fragen Sie das Persenal ¢

Im Sinne der Nachhaltigkeit und zum

verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen berechnen wir fiir Speisen zum Mitnehmen
sowie fir individuelle Beilagendnderungen einen Aufpreis von 1,00 €. /J

Wir danken Ihnen herzlich fiir Ihr Verstéindnis und Ihre Unterstiitzung.




LAMMGERICHTE

41. Lammkotelett 23.9
Mit frischem Gemiise
42. Lammfilet mit Knoblauch 23.9
Mit Gemuse in KnoblauchsofSe
43. Lammhaxe mit Kartoffelpiiree 20.9
Aus dem Ofen cxr
44. Lammhaxe mit Reisnudeln 20.9
Aus dem Ofen mit Kdse tberbacken cxr

RISOTTO

47. Risotto Waldpilze 18.9
Traditionelles Risotto mit gemischten Pilzen und Triiffelol (Extra Triiffel +5€) o
48. Risotto aus dem Meer  22.9
Traditionelles Risotto mit Garnelen und Safran soe

PASTA

51. Tagliatelle Alero  21.9
Garnelen mit Cherrytomaten in Hummersofie ass06
52. Penne Verdura 14.5
Mit Gemuse asc
53. Penne Kotopoulo 16.5
Hdhnchen mit Champignons in WeinsofSe ssc
54. Tagliatelle mit Lachs 18.5
Mit Cherrytomaten in HummersofSe aspc
55. Linguini mit Rinderfilet 19.5
Mit Cherrytomaten in Weinsofie asc
56. Penne mit Schweinefilet 16.5
Mit Cherrytomaten in Sahnesofie asc
57. Linguini Carbonara 16.9
Mit Guanciale Parmesan und Eigelb as.cc

verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen berechnen wir fiir Speisen zum Mitnehmen
sowie fiir individuelle Beilagenédnderungen einen Aufpreis von 1,00 €.
Wir danken Ihnen herzlich fiir Ihr Verstdndnis und lhre Unterstiitzung.

@ Im Sinne der Nachhaltigkeit und zum




FISCH

60. Kalamari 18.9
Frittierter Tintenfisch mit Pommes und Tzatziki o6
61. Lachsfilet 19.9
Mit frischem Gemiise und Baby-Kartoffeln o
62. Garnelen 22.9
Mit frischem Gemiise und Baby-Kartoffeln so.c
63. Fisch in Salzkruste

Mit frischem Gemiise und Baby-Kartoffeln o
Fragen Sie das Personal

KINDERMENU bis 12 Jahre

66. Kinderschnitzel 7.9
Mit Pommes A1
67. Spaghetti / Linguini 7.9
Mit Butter asc
68. Reisnudeln 7.9
Mit Kdse (iberbacken e

DESSERT

71. Panna Cotta 6.5
Mit Himbeersofie o
72. Tiramisu 7.5
Loffelbiskuits mit Mascarponecreme aicci

73. Griechischer Joghurt 6.9
Mit Walniissen und Honig ¢z
74. Schokoladensoufflé 6.9

Mit Vanilleeis aice

75. Waffel 8.5
Mit Vanilleeis und Schokoladensofe i,

EISBECHER

76. Pinocchio-Eis 3
Mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne aicar

77. Gemischtes Eis 7

Mit drei verschiedenen Kugeln Eis und Sahne aicer
78. Eierlikér-Becher 8

Mit drei Kugeln Vanilleeis, Sahne und Eierlikér aiccr:2

79. Spaghetti-Eis 7.5

Mit drei Kugeln Vanilleeis und Erdbeersofie iccr:2

verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen berechnen wir fiir Speisen zum Mitnehmen
sowie fiir individuelle Beilagendnderungen einen Aufpreis von 1,00 €.
Wir danken thnen herzlich fiir Ihr Versténdnis und Ihre Unterstiitzung.

@ Im Sinne der Nachhaltigkeit und zum




APERITIF

Sekt 0.1L 3.5
Longdrink 211 6.5
Martini Bianco 0,5c/ 5
Campari Orange 2,11 6.9
Lillet Wildberry : 6.9
Aperol Spritz2 6.9
Hugo 52 6.9

ALKOHOLFREIE GETRANKE 0,3L

Cola 211 3.5
Cola Zero 236711 3.5
Spezi 2311 3.5
Fanta 23 3.5
Sprite 57 3.5
Tonic Water 10 3.5
Bitter Lemon 10 3.5
Ginger Ale 2 3.5
Rhabarber 3.5
Holunder 3.5
Himbeere 3.5
Apfelsaft 3.8
Orangensaft 3.8
Kirschsaft 3.8
Bananensaft 3.8
Kiba 3.8
Mineralwasser spritzig 2.9
Mineralwasser still 2.9
Mineralwasser medium 2.9
Saftschorle 3.5
Fl Mineralwasser spritzig 0.75L 5.5
Fl Mineralwasser Still 1L 6

HEIRE GETRANKE

Kaffee 11 3.0
Espresso 11 2.5
Doppelter Espresso 11 3.5
Cappuccino ci0 4
Latte Macchiato 1o 4
Kakao 611 3.5
Tee Pfefferminzt Krduter Friichte Kamillen Griner 3.5

FASSBIER

Bier a2 03L 3.2-04L 4
Radler 42,3 03L 3.2-04L 4
Diesel 422,11 03L 3.2-04L 4




FLASCHENBIER

Clausthaler Alkoholfrei .2 0.33L 3.5
Mythos griechisches Bier . 0.33L 3.5
Schéfferhofer Hefeweizen Hell .1  0.5L 4.5
Schéfferhofer Alkoholfrei .1 0.5L 4.5
Kdstritzer Schwarzbier .2 0.5L 4.5

WEIBWEIN o,2L

Hauswein trocken ; 5.5
Imiglykos lieblich ; 5.5
Makedonikos halbtrocken ; 55
Likérwein Samos siif8 ; 6
Retsina Malamatina , 55
Rosé trocken; 5.5
Weinschorle ; 5
Alpha Estate Malagouzia Trocken fruchtig ; 7.5

ROTWEIN o,2L

Hauswein trocken , 55
Makedonikos halbtrocken ; 55
Imiglykos lieblich , 5.5
Hatzimichalis Cabernet Sauvignon ; 8

SPIRITUOSEN

Ouzo 0,2c 2.5
Ouzo Plomari Fl0.2L 12
Grappa > 0,4cl 5.5
Pfefferminzlikér . 0,4cl 4
Kirschwasser > 0,4cl 4
Ramazzotti > 0,4cl 5
Sambuca 211 0,2¢cl 3.5
Obstler > 0,4cl 5
Baileys » 0,4cl 5
Jagermeister 2 0,4cl 5
Wodka 0,4cl 5
Whiskey > 0,4cl 5
Metaxa 7 Sterne 2 0,4cl 5
Metaxa 12 Sterne 2 0,4cl 7
Limoncello > 0,4cl 5
Rum Diplomadtico : 0,4cl 6.5




WEISSWEIN o,75L

Alpha Estate Sauvignon Blanc Frisch Trocken Fruchtig , 32
Alpha Estate Malagouzia Leicht Aromatisch Frisch s 29
Alpha Estate Chardonnay Mild Rund Trocken, 29
Alpha Estate Rose Frisch Trocken Fruchtig, 34

ROTWEIN o,75L

Hatzimichalis Cabernet Sauvignon Krdftig wiirzig elegant s 32
Chateau Julia Merlot Samtig vollmundig elegant, 43
Oenotria Gi Syrah- Agiorgitiko Reif rund ausgewogen, 78

COCKTAILS

Mojito Rum brauner Zucker lime mint top up Sprudelwasser 2,712 10
Pifia Colada Rum Batida de coco coconut pineapple 2,7,12 10
Porn Star Viodka passoa vanilla lime juice 2712 10
Negroni Gin martini rosso Campari 2,712 10
Alero Rum malibu violet lime grapefruit soda 2,7,12 11
Margarita Tequila triple sec lemon 2,712 10
Espresso Martini Tequila Kaffeelikor Espresso 2,7,11,12 10

ALKOHOLFREI COCKTAILS

Blue Lagon Zitronensaft Sprite blue Curacao 2,712 7
Coconut Kiss Kokossirup Sahne Ananas Orangensaft 2,712 7
Sex on the beach Orangensaft Ananassaft Pfirsich Limette Garantie 27,12 7

GIN TONIC

Bulldog Grapefruit Bulldog with pink grapefruit 2,10,11 9.5
Hendrick's Aegean Hendrix with Aegean tonic and cucumber 21011 9.5
Pink Fizz Beefeater Pink Gin with Indian tonic and strawberry 2,10,11 9

N

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Farbstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln,
4 mit Sifungsmittel Saccharin, 5 mit Siifungsmittel Cyclamat,
6 mit Sifiungsmittel Aspartam, 7 mit Siffungsmittel Acesulfam K,
8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11 koffeinhaltig,
12 mit Geschmacksverstdrker, 13 geschwdrzt, 14 gewachst

A enthdlt glutenhaltiges Getreide (A1 Weizen, A2 Gerste, A3 Hafer, A4 Hartweizen)
B enthdlt Krebstiere und Erzeugnisse C enthdlt Eier und Eiererzeugnisse
D enthdlt Fisch und Fischerzeugnisse E enthdlt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
F enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse G enthdlt Milch und Milcherzeugnisse
H Schalenfriichte (H1 Haselnuss, H2 Walnuss, H3 Pistazien)
J enthdlt Schwefeldioxid & Sulfite K enthdilt Sellerie
L enthdlt Senf M enthdlt Sesam N enthdélt Lupine und -erzeugnisse

Bei bekannten Allergien oder anderen bestehenden
Unvertrdglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Alle Preise in Euro inkl ges MwSt. & Service.

-




