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®onde sus platos salen del alma Yyeel corazén,
Con Buenos groductos, calidad y gorque ne,
conel mejor aceite del munde, de Jaén.
Donde cocinar es una ilusién diaria
faciende un fiemenaje continue a
los sabores tradicionales

“gracias auelo QUICT:.
Con el toque creative de %erga que fusiona saBeres
come los grandes intores mezclan colores,
retornande a lo esencial ya que a muchos
les recuerdan los guisos de sus abuelas,
esa cocina familiar.
Donde grandes y pequerios disfrutan cada lato,
siendo su(ﬁciente motive para que
nos brillen los 0jos Y
mas aun se nes finche el corazén

gara seguir cocinade con mas ilusién.

b nuestros clientes
Gracias.



ENTRANTES
Jamdn ibérico
Quesos Espaﬁotes (3 variedades)

Tomate de La huerta
con anchoa del cantabrico

Tartar de salchichbn de Malaga

con encurtidos y tostas crujientes

Tortilla de Po&o&o.s (s porciones)

con ensalada

Ensalada de Ei.mieutos rojos asados
con akin en conser

Paté de Perdiz

con AOVE Yy pan cristal

Surtido de ibéricos

Jamdn, Lomo, Salchichdn y chorizo
Pan

Pan Sin gluten

VEGETALES

Ensalada de queso de cabra
Lechuga, tomate, pasas, nueces, cebolla frita

Patatas bravas
con salsa Ficau&e casera

Champiiiones al ajillo con jamén
y cous cous de algas maritaas (orciovml sin joamdn)

Croquetas de espiv\acas (5 ud)
con ul quu.e de alioli

Pimientos de Padrdn fritos

Revuelto de esr&rragos de huerta
con jamdn y palometd ahumada (opcional sin)

Alcachofas naturales
en salsa de mouse de pato y Jamdn ibérico

Calabaza frita a Lla andaluza
con chorizo, huevo frito y torreznos

Huevos a Romper
con jamdn ibérico y'mahonesa de trufa negra

Jos sinulla on allergioita tai intoleransseja, kysy tarjoilijalka

ALKURUOAT
Jamdn ibérico
EspaujaLaisLa Juustoja (3 Lajia)

Puutarhatomaakti
Kantabrian anjoviksella

Malagan salchichdn-tartarpihvi
pikicelssien Ja rareideu Leir&LasEu\jeu anssa

Perunatortilla (s annosta)
salaatin kanssa

Paahdettu ja ruuo.i.sia Paprikoi.ka
saltjkekom\i.ka all

Pelto g;;ro.&é

oliiviol Ja “pan cristal” ~leivalla

Iberico-valikoima:
Jamén, Llomo, salchichén ja chorizo

Leir&
Glubeeniton Le.ipbl

KASVIKSET

Vuohen juustosalaakti:

estanrante

16 £
16 £
1R £

12 £

10 £

2 %€

¥ £

16 £

1,6 €
1,6 €

11 £

salaattia, tomaattia, rusinoita, saksahp&kkimbit&, Patsteh&u& s'LPu.l.v'.a

Tulista perunaa
kotitekoisella chilikastikieella

Vallkkosipulisienia

Jamdnin ja merilevacouscousin kanssa (vaihtoehtoisesti ilman jamdnia)

'Piuaq&icroquetas (5 1epl) alioli-kastildceen kera

Paistebut ‘Padrén—raprika&

10 £

1R £

9 €

9 £

Munakokieli Ku.u&arko.—tarsoiu.a, Jambnilla 19 £

Jja savustetulla paloteta-kalalla (Vaihtoehtoisesti ilman)

Tuoreita artisokiia
ankkamoussekastikikeessa ja jamdn ibéricolla

AndaLusiaLais&-qzuuau friteerattu

kurpiksa chorizon, p eltun munan ja pekonin kera

Munia jamdn ibéricolla
Ja mustan l:rnjffel.'w\ ma joneesilla

13 £

14 £

14 £



PESCADOS

Gambitas frescas de “la Caleka”
al ajillo con el mejor AOVE

Tartar &emtlado de bacalo EL Barquero

en salsa de haranja y Fimav\té»\ de La Vera

Langostinos arrieros
con patatas, huevo frito, salsa de marisco y
alioli de ajo negro

Langostinos estilo Thai ibérico
coh cous cous de algas, salsa de verduras con
leche de coco, arroz de viethan y jamon ibérico

Marinera Pi.camke de mejillones desvalvados

Pata de !utfo confitado en su jugo sobre
e

Fm‘meukier pol ata cremosa Y Pi.mi.mkos de Padron

Lomo de bacalao “EL Barquero” sobre cremoso
de patata, kempura de verdura y crujiente de jamdn

Almejas en salsa de algas

col vino se Sanlucar
CARNES

Carrillada i.béri.ca confitada al vino
tinto y hortalizas frescas, con Pal:ad:as Panaclzms

Secreto ibérico al ajillo

Homenaje a mi abuelo “QUICO”
tierna pieza de secreto ibérico cocinada a fueqo lento
COWN ArOMmAS Serranos e insrimda en qw’.sos tradicionales

Lagarto ibérico en estofado de Kimchi y jamdn
Fuston de sabores kradicionales y asiaticos coit
identidad propia

Jamoncitos de pollo guisados con
verduras y cerveza sin gluten, con patatas

Solomillo de cerdo adobado

a la plancha con patatas y rimi.evx&os de Padron

POSTRES

Tarta de queso manchego
con crema de pistacho

Coulant de chocolate
con sorbete de mandarina

Flan de queso
con hata Yy Nueces

Tocinillo de cielo
con tortas de Ines Rosales
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KALAT

Tuoreita “la Caletan” kakkamru\ja 13 £
valkosipulilla Ja parhaalla oliiviélj-jLL&

Lammin turskatartar “EL Barquero” 1y €
appelsiini-paprikakastikieessa (La Vera)

Jattikatkarapuja “Arrieros” perunan, 14 €
aistebun munan, dyriaiskastikikeen

Jo mustan vaLkosiFuL'm aliolin kanssa

Iberaco-tmusia Thai-jattikatlarapu jo 15 £
merilevicouséolisin, kookosmaidolla hoystet

n
kasviskastikieen, Viethamin riisin ja jamdn &éri.con kanssa

Tulista simpukkamari.mdaa (kuorettomista sinisimpukoistd) 4 %

Konfitoitua mustekalanjaliaa 15 £
omassa Liemessddn kermaisen peranapyreen Ja ?adréu-raprikkojen paalla
Turskofilee “EL Barquero” 22 £
perunapyreelld, kasvis-tempuralla Ja rapealla Jaménilla
Simdpukoi&a merilevakastikieessa 16 €
Sanldcarin vitnilla

LIKAT
Konfitoitu ibericopossun posii 16 €

Puuavi.‘missbl tuoreiden vikannesten ja uuhi.reruhoi.deh kera

Secreto ibérico vaLkosizruLi.LLa 16 £
Kunnianosoitus isoisalleni "QUICO":

murea secreto ibérico hitaasti keypsytettyna

vuoriston aromeilla, Fzri»\l:eisi.sl:a resep eista iusPLroiEuna

Ibericopossun “lagarto” kimchi 16 €
Ja jamén-Raudutuksessa =
espanjalaisten ja aasialaisten makujen fuusio omalla byylillani

Hau.du.l:etkuja KanaWn koipipaloja vikannesten 14 £
Ja gluteenittoman oluen kanssa, rarjoi laan perunoiden kera

Marinoitu porsaa sisafilee grillattuna 15 €
perunoiden ja adrén-rarrikkojeu kera

JALKIRUOAT
Mauckego-tjuustokakku 6,5 £
Fiskqasikreemi.t a
Suklaacoulant 55 €
mandariinisorbetilla
Juustovanukas 5§58 £
kerman ja r&kkiwbi.deu kanssa
Tocinillo de cielo 55 £

Inés Rosales -torttujen kanssa

Kestawrants
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CERVEZAS

COPA

PINTA

TERCIO egtrella galicia
TERCIO 0,0 estrela galicia
TERCIO SIN GLUTEN
ALHAMBRA 1925

REFRESCOS

COCA COLA normal o zero
FANTA LMON O NaRANIA
AQUARIUS Limon

LIOTON

QEVEN UP

TONICA

ZUMO MELOCOTON/NARANIA/PIRA
MOSTO QN ALCOHOL

BLANCOS

VERDEJO

SECO AFRUTADO pe moua (M4laga)
MARQUES DE VIZHOJA
TREIXADURA/GODELLO

RI0JA ROSADO

SEMIDULCE

CAVA

TINTO

RIBERA DEL DUERO tempranillo
RIOJA termpranillo

TINTO CRIANZA pe votua (Mélaga)
VINO DULCE PX

AGUA

CABREIROA 33 CL
CABREIROA33CLC/ GAS

VARIOS

VERMUT GALLEBO
VERMUT DE MALAGA
SANGRIA TRADICIONAL
APEROL SPRITZ

GIN TonIC

VUOMAT

OLuT

Lagi

Tuoppi

Estrella Galicia (Pullo 33¢l)

Estrella Galicia 0,0 (Pullo 33¢)
Eatrella Galicia gluteeniton (Oullo 33¢)
Ahambra (925 (Pullo 33¢l)

VIRVOITUSJUOMAT

Coca Cola (normeali tai zero)

Fanta sitruuna fai appelgiii

Aquariug eitruuna

Lipton

Seven Up

Tonic

Mehu: Fereikka / appelgini / ananag
Akoholittomagta rypalemehusta (mogto)

VALKOVIINIT

Verdejo

Kuiva hedelméinen Molinasta (M4laga)
Marquég de Vizhoja

Treixadura / Godtjlo

Rioja roge

Puolimakea

Cava

PUNAVIIN(T

Ribera del Duero tempranillo

Rioja tempranillo

Crianza-punaviini Molinagta (Mélage)
Makea viini PX

VES!

CABREIROA33CL
CABREIROA 33 CL C/ hilhapotettu

MuuT

Galicialainen vermutti
M4lagan vermutti
Perinteinen sangria
Aperol Spritz

Gin Tonic

Q& 51—a«u,ra/lp1—&
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Lasi / Pullo

A5
45€
25
S5t
S8€
45€

S0E
18
3,0€
apE
S0€
S0E
S0E
20€

34€ 200€
356€ 250€
568 220€
o986 2506
34€ 200€
34€ 200€
B0t 220€

34€ 200€
34€ 200€
40€ 240€
4,0€

205
29€

42€
4.8€
45€
65€
6,0€



