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I.TAGESSUPPE 5.0
Fragen Sie geme unger Personsl
Soup of the day

2.FRANZOSISCHE ZWIEBRELSUPPE 5,3

Kréutercroutons - mit Kase Gberbacken, A, G
Onion soup

3.FRISCHE TOMATENSUPFE 5,3
Pesto - Sehne - Bagustte, H G A
Fresh tomato soup

4.HAUSGENMACHTE RIHNDFLEISCHSUPPE 5.2
Esguette, |, &
Homemade besf soup

5.0FEHKARTOFFELH MIT ERAUTERQUARK
UHD SALAT 7.9
Potate, herk quark and saled, G, 2

— MIT SHRIMNPS +4,5
- with shrimps, D, B

- NIT GEERATEHEH CHANPIGHOHS +4,2
- with fried mushrooms, G 3

B.GRILLEASE NIT SCHNORGEMOSE I0,©

Bagustte, G, A
Grilled cheese with vegstables

7.BEAHDMUDELH MIT LACHS-TOMATEHNRAGOUT I& .9
Moodles with salmon-tomato ragout, 8, 0, G
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B.GEEACEENER CANEMEERT IO,®
Preiselbaeren - frittierte Patersilis - Bagustte, G, A
Baked camembert with fried parsley and bagustte

@.GEERATEHE CHAMPIGHONS II.G
Blattzpinat - Seuce Hollandaize - mit K&se OUberbacken - Bagustte, G A, G, 4
Fried champignons with spinech, hollendaise sauce, cheese and baguetts

I0O.TOMATEHNERUSCHETTA 6.0
Eruzchatte with tomatoss, A

II.EAUEREFRUHSTOCK 9,9
Eratkartoffeln - Sprackstreifen - 2 Spiegeleier, C. G
Escon and potato omalstte

IZ.5AHHEHERIHG MIT ERATEARTOFFELH ID.4
Apfel - Gurke - Petersilie, G, 8, 3
Cream herring with epple, cucumber and parsley

/é/c»t}wcab #L{/W?&#ﬂ

I3.CHICKEEN HUGGETS MIT POMMES 5,9
Chicken nuggets with fries, A, 2

I4.HUDELH MIT TOMATEWSAUCE 5,5
Moodles with tometo sauce, 8 G

IS.SCHHITZEL NIT KARTOFFELHE UHD GEMUSE 7,2
Schnitzel with potatoes and vegetables, C, 1, A

IG.FISCHSTAECHEN MIT KARTOFFELH 6.4
Fish finger with potatoss, 4. G

éz/&{,wa @ﬁ?&g} e
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEH MIT EINEM
BEEILAGENSALAT SERVIERT. A, G

I7.RUMPSTEAK “KLASSISCH" 23.9
Hauskreuterbutter - Pommes, 3, G
Rurnpstesk with salf-made herb butter and fries

IB.RUMPSTEAK “CHAMNPIGHOHNS™ 25,9

Champignons - Sshnessuce - Kroketten, G, £
Rumpstesk with champignans, creem ssuce and croquettes

IP.RUMPSTEAK “ZWIEEELHN® 25.90

Schmorzwisbeln - Hauskréuterbutter - Pormmes, G, 4
Rumpsteak with onions, self-mede herb butter and fries

7 s #lewts

20.RUMPSTEAK “JEGER™ 28,5

Pilze - Iwisbeln - Speck - Braune Sauce - Bratkartoffeln, 4.1
Rurmnpsteak with mushrooms, onions, bacon, fried potatoes

L T T T e Y

21 .EEILAGENSALAT 4,9
side salad, 2.1

22.GROSS5ER SALATTELLER IO,®
salad, 2
- GEERATEME HAHNCHEHRERUST +4.9
with roasted chicken, 4
- RUMPSTEAKSTREIFEN + 6,0
sliced rumpsteak, 4

ge Sefefe

L

- LACHSWURFEL + 5,2
diced salmon, O

F&'G'/é/

ALLE GROSSEHN SALATTELLER WERDEH MIT
KERAUTEREAGUETTE SERVIERT. A, &

<
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23.¥IENER ART SCHEITZEL I3.,5
Zitrone - Preizelbeeren - Pommes, &, C
Wiener Schnitzel with fries

24.JAGERSCHHITZEL I7,5
Pilze - Speck - Zwiebeln - Bratkartoffeln, A, C, 4
Schnitzel with muzhreoms, bacon, onions, fried potatoes

25 .CHAMPIGHONRAHMSCHHNITEEL IS5,9

Champignons - Sahnesauce - Pommes, &, C. G 4
Schnitzel with champignons

26 .ZNIEEELSCHMITZEL IE,.5
Schmorzwigbeln - Breune Sauce - Spiegelsi - Bratkartoffeln, &, C. 4
Schnitzed with onions, fried egg. fried potatoas

27 .PUSETASCHNITEEL I6,4

Peprika - Zwisbeln - Seuce - Pommes, &, C. 4
Schnitzel with pepper, onions and fries

2B.CHILI-BEARHAISE-SCHHITZEL IG,9
Chili-Béarnaise - Grillgemilse - Pommes, 5, C. G
Schnitzel with béamaise, chili, grlled vegetables and fries

ALLE SCHHITZEL SIHD AUCH ALS5S HKLEINERE
FORTION ERHALTLICH -3,0

29.CORDON-ELEU 22.9
Schinken - K&se - Zitrone - Preiselbeeren - Pommes, & C, G, 7
Cordon-bleu with bacon, cheese, lemon, lingonberry and fries.
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30.GRILLTELLER 25.9
erschiedene Fleischaorten - Grilltomate - Pommes, 4
Mixsd BBD plate

3I.SCHWEINERUCKEEMSTEAKE “CHAMPIGHOHNS"
Champignons - Zwiebeln - Heuskrauterbutter - Pommes, 4. G

Saddle steak with champignons, onions, self-meds herb butter and fries

32.HAHHCHEMERUST SPICY I7.4
Chili-Béarnaise - Bandnudein, 4, A
Chicken with chili-bearnaize and noodles

33.S5CHWEINEFILET LADY I6 .4
Champignons - Sshnessuce - Gemlse - Kroketten, 4, G

Fillzt of pork with champignons, creem seuce, vegetebles and croquettes

34.HAHHCHENERUST SWEET IG,.%
Ananas - Pfirsich - Sauce Hollendaise - Kaze - Kroketten, G, 4

Chicken with pinzapple. peach, hollandaise sauce, cheeze and croquettes,

35.SCHWEINERUCKENSTEAK “ELASSISCH" I5.9

Heuskrauterbutter - Grilftomate - Pommes, G, 4
Saddle steak with self-made herb butter, grilled tomato and fries

JB6.EWIEEELROSTERATEN 20.5
Rurmnpstesk - Twiebein - Braune Sauce - Bretkartoffeln, 4, 1
Onion roast (rumpsteak), oniona and frisd potatoss

37.5CHWEINEFILET “HIRTE"™ I9.4

Blattspinat - Schafskase - Kroketten, G, |
Fillet of pork with spinach, feta cheese and croquettas

38.SCHWEIHEFILET “EZ0RICHER ART" I8B,2
Champignons - Zwisbeln - Gewlrzgurke - Kroketten, 4, G
Fill=t of pork with champignons, onions, pickles end croguettes

J9.MUPPETS PLATTE (FUR 2 PERSONEN) 48.0

Wersch. Fleischeorten - 2 Saucen - 2 Beilagen 4, 3. G
Plenty of meat, 2 sauces and 2 side dishes
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40.LACHSFILET 20,8
Grillgemise - Bandnudeln, 4, D, G
Salmon fillet with grilled vegetsbles and noodles

4I.ZANDERFILET 22.5
Zitronenbuttersaucs - Rosmarinkartoffeln, 0, G, 4
Zander fillst with lemon-butter-ssuce and rosemary potatoes

4Z.BELACK TIGER GARMNELEN 24,4
Knoblauchal - Rostkartoffeln, B, A
Black Tiger shrimps with garlic odl and roasted potatoss

43.FISCHTELLER 2&,4
Verschiedens Fischsorten - Grillgemuse - Rostkertoffeln, B, 0, 4
Fish plate with grilled vegetables and roasted potatoes

44 .KIEEELINGE I5.%
KEncblauchsauce - Zitrone - Pommes, A, C
Kibbelinge with garlic saucs, lermon and fries

POMMES, KROKETTEN, SALEKARTOFFELH 3,5

ERATHKHARTOFFELH, ROSHARIHEARTOFFELHN,
BEAHDHUDELH 4,2

OFEHKARTOFFELH MIT KRAUTERQUARK 5.5

SCHMORGEMUSE 5,5

MATOHEAISE, KETCHUP 0.7, 2, C
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SO.TAGESDESSERT 7.0
Fregen Sie gerne unser Personal
deszert of the day

SI.GEMNISCHTES EIS MNIT SAHHE 5.2
Mixed ice cream with cream, 1 G

SZ2.VANILLEEIS MIT HEISSER SCHOKOLADE

UHD SAHHE 6.5
WVanilla ice cream with hot chocolate and cream, 1L G

D3.VANILLEEIS MIT HEISSER EEERER UHND

SAHHE 6,5
WVanilla ice cream with hot berries and cream, 1, 2, G
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A- GLUTENHALTIGES GETREIDE
E- EREESTIERE

C- EIER

O- FISCH

;- MILCH IHKL. MILCHEUCKER
H- SCHALENFRUCHTE, HUSSE
I- SELLERIE

I- FARESTOFFE E IOD - E IB0 (DAZU
GEHOREH AUCH BEETA-CAROTIN UKD
RIEOQFLAVIN)

2- KONSERVIERUHGSSTOFFE

E 200 - E 2I9%, E 230 - E 235, E 230
E 249 - E 252, E 280 - E 2BS5. E IIOG
J- ANTIOXIDATIOHNSMEITTEL

E 300 - E 32I, E 249 - E 252

4- GESCHMACKSVERSTAREKER

E 620 - E B50

B- SUSSUNGSMITTEL

E 420, E 42I. E @50 - E 955, E 957,
E 959 - E 9B2Z, E 964 - E 9ED

7- PHOSFHATE (STABRILISATOR UKD
WNEITERE) E 338 - E 34I, E 45D - E452
8- STOFFE ZUR OEERFLACHENEEHANDLUKG
WIE Z. B. WACHSE

E @0I - E 905, E 9I4
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