
Les Entrées - 20,00€
Noix de St Jacques marinées sur un risotto glacé aux agrumes

Carpaccio de gambas «sauvages» huile au parfum de truffe d’Ille-sur-Têt
Cannelloni fraîcheur de tourteau et crabe bleu de Méditérannée, légumes croquants, yuzu
Homard en salade, vinaigrette balsamique à l’huile de truffe de Marie-Neige (Supp.8,00€)

Foie gras de canard «Sud Ouest», fruits du moment, réduction d’un Banyuls

Les Plats - 28,00€
Pavé de loup grillé, calamars farcis de légumes d’été aux épices douces, jus parfumé 
Blanc de turbot rôti, fricassée de jeunes légumes, velour de carotte, beurre citronné

Carré de Veau « Primeur des Pyrénées», cannelloni de champignons, jus réduit

Les Desserts - 12,00€
L’assiette de fromages au lait cru

Le chocolat du moment 
La tartelette citron, mangue, passion

Le sorbet «Arc en ciel» d’Olivier
Le dessert du moment

Le Relais de la MassaneLe Relais de la Massane
Le Midi

Entrée & Plat ou Plat & Dessert 28,00 €

Entrée & Plat & Dessert 36,00 €

Le Soir
Entrée & Plat & Dessert 38,00 €

L ’Entrée 

Le Plat 

L’assiette de fromages au lait cru
(Supplément 8,00€)

Le Dessert

52,00 €
Au choix dans la carteMenu découverte

Prix nets service compris- Toutes nos viandes sont d’origine française. 

Le Menu de la Semaine
Hors samedi soir et jours fériés


