Przystawki
(Appetizer)

1. Safatkg = bocsky { ziemniakiny, parmezany, pieprzy, rubpli

3. Carpaceio = jelenia £ rufply, parmezanem
i greankfg czosnbowg
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Zupy (Soups)

3. Carpaccio = jelenia = rukply, parmezanem

Przystawki Przystawky
(Appetizer) (Appetizer)

. Safatkg z boczRy § ziemmiakgw, parmezany, pieprzw, rukpl
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3. Carpaccio = felemia £ rukply, parmezanem
i grzankg czosnRowy ] i greankyg czosnkgug
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Dania migsne
(Meat Dishes)

. Filet Rurczaka faszerowany paprykg, boczRiem wedzonym i
ogorRiem Riszonym z Rremowym sosem z musztardy francuskief

na puree ziemniaczamnym 26

(Chicken fillet stuffed with pepers, bacon, pickled cucumber, French mustard sauce
and mashed potato)

. Medaliony z poledwiczRi wieprzowej otulone wedzonym boczRiem
zZ sosem borowikowym, ziemniaRami opieRanymi
i suréwkg 29

(Pork tenderloin medallions wrapped with smoked bacon, mushroom sauce,
potatoes and salad)

. Piers z RaczRi na czerwonej Rapuscie z Rluskami Slaskimi 32

(Duck Brest on red cabbage with Silesian dumplings)

. Steki minutowe (Sredniowysmazone) z sosem z zielonego pieprzu,
ziemniakami opieRanymi i suréwkg 32
(Roast beef steak with Green pepper sauce, potatoes and salad)

DANIE NA WEEKEND
Golonka na wiosennej zasmazanej Rapuscie z ziemniakami opieRanymsi
i suréwkg 32
(Pork Rnuckle on spring fried cabbage with roasted potatoes, mustard and horseradish)



Dania rybne Dania rybne Dania rybne

(Fish Dishes) (Fish Dishes) (Fish Dishes)

1. Filecik] £ ofpnia w panierce £ dipem crosnkprrym, frytkami |. Fileciki = okomia w panierce = dipem czosnkowym, frytkami ‘ileciky = okpnia w panierce = dipem czosnRpurym, frytkami

i surdwkg 29 i surdwkg 29 i surbuwkg 249

.

2. Filet sandacza soute na warzywach grillowanych = sosem 2. Filet sandacza soute na warsywack griflowanych £ sosem 2, Filet sandacza soute na warzywaeh grillowarnyeh z sosem

Keparownym, ziemniahgmi opiekaroymi 29 Raparowym, siemmiakami opiekgrymi 2 Raparouzym, ziemniakgmi opicRgmymi

=y
rkied

3. Filet = fososia glazurowany sosem terfyaki podany = warzywami = 3. Filet = fososia glazurowany sosem teriyaki podany £ warsywami 3, Filet z fososia glazurowarry sosem terfy
patelni § frytkami 34 patelni { frytkami 34 patelui 1 frytkan:d
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Dania wegetariatiskie
(Veg Dishes)
1. Placki ziemmiaczane (3szt.) = Rywasng Smistang

2. Tagliatelle = burakjem i serem feta
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Dania wegetariatiskie
(Veg Dishes)

1. Placky siemnigczane {35zt ) 2 Rpvasng smietang

2, Taghatelle

Pierogi
(z wody/z patelni) 7szt./12z¢
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Dania wegetariariskie
(Veg Dishes)

1. Placki ziemnigczane (3szt.) 2 Rppasng Smistany

z burakiem { serem feta

Pierogi
(z wody/z patelni) 7szt./12zf
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Sd’fdty (Salads)

1. Safata fowcy i sbieracze 18
Mix safat = grillowarnym filetem = kurczaka, orzechami
laskowyn, burakiem marmowanym, Kietkami, pomidorem,

dressingiem balsamicznym

Y Satfata bafkgiska 16
Mix safat = pomidorem, ogdrkiem, paprvkg, czermong

cebuly, serem feta z sosem winggret { grzankg czosnRouy

Safaty (salads)

1. Safata fowcy i zberacze 18

Mix safat = grillowanym filetem = Rurczakg, orzechami
faskoorymi, burakiem marynowarym, KjefRgmi, pomidorem,
dressingiem balsamiczmym

2. Safata bafkgrisky

Mix safat & pomidorem, ogdrijem, papryRg, coerwong

cebuly, serem feta = sosem wineggret { greanky crosnfpog

Safaty (salads)

1. Safata fowcy i shieracze 18

Mix sabat = grillowanym filetem £ kurceaky, orzechami
laskowymi, furakjem marynowanym, Rieffami, pomidorem,

dressingtem balsamiczmym

2. Safata batkgdsha

Mix safat z pomidorem, ogériiem, paprykg, czerwong

celulg, serem feta z sosem winegret { grzanky czosnkong




Dla najmbodszych ©
(For Kids)

1. Rosofek z lanymi Rluskami i marchewRg 5

(Chicken soup with poured dumplings and carrots)

2. Zupa pomidorowa z lanymi Rluskami i delikatng Smietankg 5

(Tomato soup with poured dumplings and delicate cream)

3. Nagetsy z piersi Rurczaka z frytkami 12

(Nagetsy with chicken breast and French fries)

4. Paluszki rybne z frytkami 12

(Fish fingers with French fries)

Napoje

1. Sok pomaranczowy/ jabtkowy/z czarnej porzeczki/ grejpfrutowy/
bananowy 4
2. Sok ze swiezych owocow 1()
3. Kakao z bitg smietang 9
4. Herbatka owocowa 6
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Desery

(Desserts)

1. Szarlotka na ciepbo z gatkg lodow i bitq Smietang 10

(Hot apple pie with ice cream and whipped cream)

2. Lodowy puchar (3 rodzaje lodéw rzemiesticzych) ,Stodycz tej Krainy” z
owocami i bitqg Smietang 13

(Ice ream cup wih fruits, whipped cream and chocolate sauce)



