
FRAISIÈRE Crêpe, glace fraise, coulis de fruits rouges, chantilly

SAINT-MARTIAL Crêpe, glace vanille, chocolat, amandes grillées, chantilly

NOUGATINE Crêpe, glace nougat, amandes grillées, sauce caramel, chantilly

MARTINIQUAISE Crêpe, glace rhum-raisin, amandes grillées, sauce caramel, chantilly

7E50
7E50

Les Desserts
Café gourmand
Les 3 fromages et accessoires
Tarte des demoiselles Tatin et crème chantilly
Coulant au chocolat, crème anglaise
Nougat glacé au coulis de fruits rouges
La profiterole, glace vanille, chocolat maison
Crème brûlée au caramel beurre salé
Pavlova aux fruits des bois

8E00
7E00
7E00
7E00
7E00
7E00
7E00
7E00

La carte

Les Crêpes gourmandes
7E50
7E50

DAME BLANCHE Vanille, sauce chocolat, chantilly

CHOCOLAT LIÉGEOIS Chocolat, vanille, sauce chocolat, chantilly

CAFÉ LIÉGEOIS Café, vanille, sauce café, chantilly

COLONEL Citron vert, vodka (2cl)

DIJONNAISE Vanille, cassis, crème de cassis, chantilly

PÊCHE MELBA Vanille, pêche au sirop, sauce aux fruits rouges, chantilly

POIRE BELLE HÉLÈNE Vanille, poire au sirop, sauce chocolat, chantilly

BOULE DE GLACE AU  CHOIX
Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Menthe-Chocolat, Citron vert, Cassis, fraise

1 Boule                   2,20€         2 boules                   4,00€               3 boules                   5,50€

PARFUMS SUPPLÉMENTAIRES  EN ÉTÉ
Caramel, Rhum-raisin, Ananas, Framboise, Noix de coco, Nougat

7E50
7E50

Les Glaces
7E50

7E50

7E50
7E50
7E50

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS - Photos non contractuelles - Pour toute denrée alimentaire achetée à l’extérieur et consommée 
au Saint-Martial, une taxe de 10% sera appliquée sur chaque consommation. Merci de votre compréhension. 

Vente maximum de 2 verres de boissons alcoolisées par personne. Nous ne rendons pas la monnaie sur les Chèques Vacances



Les aperitifs
Ricard, Pastis, (2 cl)

Kir (cassis, mûre, pêche) (15 cl)

Martini (rouge, blanc) (5 cl)

Pineau des Charentes (10 cl)

Jus de tomate agrémenté (25 cl)

Coupe de Champagne (12 cl)

Champagne (la bouteille)

Kir Royal (cassis, mûre, pêche) (12 cl)

Cocktail de jus de fruits sans alcool (25 cl)

Mojito (25 cl)

Virgin Mojito (25 cl)

Les boissons fraiches
Coca-Cola, , Coca-Cola Zéro (33 cl)

Fuzetea (25 cl) 

Orangina (25 cl)

Schweppes, Schweppes agrumes (25 cl)

Jus de fruits (25 cl)

Perrier (33 cl)         

Sirop à l’eau Teissière (33 cl)

Fruits pressés 
orange ou citron (fait minute) (25 cl)

Limonade (33 cl)     

Limonade avec du sirop ou tranche (33 cl)

Supplément sirop ou tranche

3E50
4E50
5E00
5E00
3E90
8E00

55E00
9E00
5E00
8E50
7E00

3E90
3E90
3E90
3E90
3E90
3E90
2E50
4E90

3E00
3E30
0E30

Les boissons chaudes
Café grand cru

Décaféiné

Petit crème

Grand crème

Café noisette

Grand café

Chocolat le vrai (62% de cacao)

Infusion (verveine, tilleul, menthe)

Thé parfumé  
(Thé ceylan, bergamote, menthe, citron, lait, fruits rouges, 
thé vert)

Cappucccino Double café (mousse de lait)

Chocolat viennois (coiffé de crème chantilly)

1E80

1E90
2E20

3E60

1E90

3E30

4E50

3E50

3E50

4E50

5E50

Les alcools
Whisky nature (4 cl)

+ coca, orange ou limé

Sève feu de joie (4cl)

Get 27 (4cl)

Cognac V.S.O.P. (4 cl)

7E00
8E50
6E50
6E50
6E50

Café viennois (coiffé de crème chantilly) 5E50
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Les Bieres pressions
Kronenbourg
25cl         50cl  3E90 7E00

Grimbergen
25cl       33cl            50cl  4E90

Les Bieres regionales

Les eaux minerales
Plate          50cl   100cl  

Pétillante   50cl   100cl  

3E90 4E60

3E90 4E60

LES VINS
SERVIS UNIQUEMENT AVEC UN REPAS

AU PICHET
Vins de Pays Charentais au verre 16 cl

25 cl
50 cl
100 cl

2E50
4E00
5E30
9E50

VIN ROUGE
Bordeaux : Kressman (Graves), mise en bouteille au Château (AOC)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E0016E50

Côtes de bourg : Château Les Eyquems (AOC)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E5018E00

Saint-Chinian
  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E9019E50

Saint-Nicolas de Bourgueil : Domaine des Oliviers (AOC)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E9019E50

VIN ROSÉ
Côte de Provence : Ferry La Combe (AOP)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E0019E50

Tavel : Rose Domaine le Malaven (AOC)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E9022E00

VIN BLANC
Saint-André : Domaine de Joy - Côte de Gascogne (IGP)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E0017E50

Charentais : Maine au Bois - Chardonnay (IGP)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E0014E50

5E80 8E50

ATLANTIC BLONDE 5% 
Bière blonde sèche et désaltérante au goût agréable de céréales crues avec juste une 
pointe d’amertume en final.

ATLANTIC BLANCHE 5%
Bière blanche légère à la fraîcheur des agrumes qui développe des sensations  
désaltérantes.

ATLANTIC RUBIS 6%
Bière au pineau rouge exaltant des saveurs et des arômes de fruits rouges macérés.

ATLANTIC DOREE 6%
Bière dorée aux notes chaudes épicées et fleuries, soyeuse et ronde en bouche,  
amertume légère.

JACK BEER 7%
Pale Ale ambrée au nez frais de céréales et de houblons aromatiques qui laisse une 
saveur d’agrumes et de fruits exotiques.

JACK BEER TRIPLE 8,4%
Bière artisanale triple puissance et ronde. Arômes gourmands et  
fruités. Saveur de fruits exotiques et de malts caramélisés.

XO BEER 6,5%
Bière au Cognac. Saveurs fruitées harmonieuses et délicates tout en rondeur.  
Notes de fleurs, de bois et de fruits caramélisés.

6E00

6E00

6E00

6E00

6E00

7E00

9E90

33  cl

Vin de Loire : Saumur Champigny, Domaine Filliatreau (AOP)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   4E9018E50

Vin de Pays d’Oc : Moment de Plaisir (IGP)

  La Bouteille 75 cl :                   Au verre 16 cl :   3E0012E50
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LES entrees

         Émincé de Saumon fumé citron et aneth

Grillon charentais et ses accessoires...

Cocos durs à la mayonnaise maison 
Entrée du buffet selon l’humeur du jour

9E00
8E00

LES SALADES GOURMANDES

Angoulême Rome
Aiguillettes de poulet panées, grana padano AOP, œuf dur, jambon de pays, croûtons, sauce 
caesar...

Angoulême Clacos
Camembert rôti au beurre persillé, charcuteries, frites et salade qui va bien

Angoulême Périgueux
Toasts de Cabécou du Périgord au miel, jambon de pays, cerneaux de noix

         Angoulême Bangkok
Nems poulet, beignets de crevette, émincé de saumon, sauce thaï

Angoulême Bayonne
Melon, jambon de Pays, fromage de brebis, beurre

16E00

16E00

17E00

17E00

SERVIES UNIQUEMENT SUIVIES D’UN PLAT

6E00

AVEC PLEIN DE CRUDITÉS !!!

Cote mer
Fish’n’ Chips de Merlu

Dos de Cabillaud sauce crustacés, pâtes fines au pesto

Filet de Bar à la plancha sur petits légumes frais

Tartare de saumon marinade d’agrumes et échalotes, frites maison

16E00

17E00

18E00

8E00

17E00

17E00

MENU
ENFANT

Plats

Desserts

Boissons

Jusqu’à 12 ans

Aiguillettes de
poulet pannées

Frites
OU

Steak haché frais
frites

Glace 2 boules
OU

1 crêpe au sucre
OU

1 crêpe au chocolat

1 Capri Sun
OU

1 Sirop à l’eau

10€
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LES burgers de la brasserie

Le Burger du Saint-Martial
Steak haché 180g, cheddar, cornichons, oignons, tomate, œuf à cheval et sauce burger

Le Burger Poulet
Aiguillettes de poulet pané 140g, oignons, cheddar, cornichons, tomate et sauce burger

Veggie Burger
Steak aux lentilles BIO, tomate, cornichons, oignons et sauce tartare

18E00

17E00

17E00

PETIT PAIN BURGER ET DES FRITES MAISON !!!

Cote bistrot
Tartare de bœuf VBF tradition 180g, préparé par nos soins ou pas

Steak haché du boucher 180g VBF et son œuf à cheval

Bavette de bœuf UE 180g à l’échalote

Jambon grillé sauce champignons

Véritable andouillette 5A sauce moutarde à l’ancienne

Souris d’agneau confite au thym écrasé de pommes de terre au beurre

16E00

15E00

17E00

15E00

17E00

19E00

LES GARNITURES
AU CHOIX

Le supplément garniture 3€
Frites maison - Pâtes fines au Pesto
Salade qui va bien - Petits légumes

Écrasé de pommes de terre au beurre

LES SAUCES MAISON 
AU CHOIX

Moutarde à l’ancienne
Tartare

Echalotes
Champignons

Suivant les idées 
du Chef

BUFFET TRAITEUR

14E90

Dans la limite des stocks disponibles
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ENTRÉE DU JOUR
+

PLAT DU JOUR
+

DESSERT DU JOUR

MENU DU JOURMENU DU JOUR
1 menu= 1 personne 21E90

PLAT DU JOUR
Voir ardoiseou demandez à votre serveur

Dans la limite des stocks disponibles

11E90

Uniquement du mardi au vendredi midiet dans la limite des stocks disponibles

ENTRÉE + PLAT

PLAT + DESSERT

ENTRÉE
+

PLAT
+

DESSERT

OU

MENUS BRASSERIE
1 menu= 1 personne
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ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR
OU

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

MENU RAPIDEMENU RAPIDE
1 menu= 1 personne

16E90

Dans la limite des stocks disponibles

UNIQUEMENT SERVIS DU MARDI AU VENDREDI
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23E00

28E00

Entrée au choix
Grillon charentais et ses accessoires...

Entrée du buffet selon l’humeur du jour
Émincé de Saumon fumé citron et aneth

Plat au choix
Dos de Cabillaud sauce crustacés, pâtes fines au pesto

Bavette de bœuf UE 180g à l’échalote
Jambon grillé sauce champignons

Souris d’agneau confite au thym, écrasé de pommes de terre au beurre

Dessert au choix
La profiterole, glace vanille, chocolat maison

Crème brûlée au caramel beurre salé
Coulant au chocolat, crème anglaise

Tarte des demoiselles Tatin et crème chantilly
Nougat glacé au coulis de fruits rouges


