3 W 49.

Vorspeise
Hauptgang von Pasta
Dessert

3 yiinge 59-

Vorspeise
Hauptgang von Fisch oder Fleisch
Dessert

CAD

Mittaggmenii 25.
Haaseh + Tisch + Vegelanisch

Vorspeisen

Pasta
Dessert und Kaffee
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Geraucherte Auberginen-Parmigiana i9.c.2

19,50
Burrata mit marinierten Tomaten und Tropea-Zwiebel 9
17,-
Lachs-Tartar-Cheese Cake a4d/fgk
19,-
Sardellen in griiner SoBe d«c
17,50
Vitello Tonnato sous-vide cdh
20,-
Klassisches Rinderfilet-Tartar id
22,-
Klassisches Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
19,50
Gemischter Salat iheki
. 8,50
Tomaten-Creme und Parmesan 2.9 mit Lachs dihek,
12,-
Gazpacho mit roten Garnelen, rot +13,50
azpacho mit roten Garnelen, roten mit Rinder-Streifen iheki
Zwiebeln und Feta b.g
20.- +14,50

mit Parmesan und Birnen ek
+9,50
mit Garnelen ih.eki
+13,50
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Tagliolini mit schwarzem Triffel und Grana-Padano ac

26,-
Spaghetti mit Tomatensauce, Burrata und Basilikum a9
19,50
Pappardelle mit Hirschragout, Oliven und Kapern ali
19,50
Ravioli del Plin mit Gorgonzola, Birnen und Walnlissen a.cgh
20,50
Ravioli gefiillt mit Ossobuco, Salbei und Parmesansauce a.¢.9
21,50
Spaghetti mit Pistazencreme und Garnelen ah.b.g
23,50
Ravioli mit Fischflillung des Tages d
23,-
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Wild Adlerfisch serviert mit emulgiertem Fischfond,
Basilikumsauce,Rosmarinkartoffeln und Gemise d
35,-
Lachs serviert mit Erbsen-Minz-Creme, schwarzem Reis und Gemlise d
32,-
Gegrillter Wolfsbarsch serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemdse d.9
34,-



Rinderfilet ca.250 gr. serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise
39,-
Rinderfilet Tagliata ca.150 gr serviert mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan
30,-
Perlhuhnbrust gefiillt mit gerauchertem Kase serviert mit Perlhuhn-Demi-Glace-
Sauce 9/

29,-
Arg. gegrillter Rumpsteak serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse
36,-
- plus schwarzem Triiffel -
12,50

Papa Enzo - Mozzarella/Pistazien-Creme/gekochter Schinken 29,2
21,50
Essenza - Mozzarella/Triiffel/Gambas a.9.b
34,-
Stracciatella - Mozzarella/Tomate/verschiedene Tomatensorten/Burrata 2.9
21,-



8,-
Margherita-Tomate/Mozzarella 2.9
13,50
Parma-Tomate/Mozzarella/Parma D.O.P./Grana/Rucola 292
20,50
Acciughina-Tomate/Sardelle/ Knoblauch a4
15,50
Salame-Tomate/Mozzarella/Salami 2.9.2.7
15,50
Tonno e Cipolla-Tomate/Mozzarella/Thunfisch/Zwiebel a4
18,50
Diavola-Tomate/Mozzarella/scharf Salami 2.9:2
16,50
Prosciutto e Funghi-Tomate/Mozzarella/gekochter Schinken/Pilze 2.9.2.7
16,50
Vegetariana-Tomate/Mozzarella/frisch Gemise 2.9
19,50
Quattro Stagioni-Tomate/Mozzarella/gekochter Schinken/Artischocken/Pilzen/
Olive 29,27
20,50

Creme BraGlé ¢

9,50
Atmosfera Tiramisu 9.2
9,-
Panna cotta mit rote Friichte-Sauce 9
9,-
Delizia al Pistacchio-Vanilleeis mit warmer Pistaziencreme und gehackte
Pistazien a/hc
12,50
Vanille/Schokolade Eis pro Kugel 9< 3,-



