PORTO (5CL) A€

(Rowge su Blese)

MARTINI (5CL) 4¢
(Ros3 s Bieses)

4€

RICARD (2CL)

(tonale, menresgue, perviguet)

KIR AU VIN BLANC (10CL) 5€
(cessis, mive, vislette, péchie)

KIR ROYAL (10CL) 12€
(cessis, mive, vislelle, pécke)

COUPE DE CHAMPAGNE (10CL) 1€
Seleelisi di wotnent

JACK DANIEL’S 5€
JB RARE 5€
THE SINGLETON 12ANS 7€
CHIVAS 7€
' >




\ §

m

APEROL SPRITZ

9€
Aperel, vin Glene petillent et sode
BE-SAPE 9€
Busep meissi; Rl Glene, Cilron, Jus & Areres
SPRITZ SAINT GERMAIN 11€
Liguewr de flewr de yurean, vin Glene pelillend ef sode
BANTU 9€
Vidle, liguewr de gingembre el jus, de mepgue
NEGRONI 9€
Mertivi Rosgge, Qesrperi el Gin
ELIXIR 10€
Qin, Vidloe, Mertini Bienes ef eréne de vislelle
CH’TI KRYSS 10€
Qin de e végisn HDF, Qrend) Mevnier, v pelillend el pesgisn
AMAZONIA 9€
Rl Glene, jus, d) esnepes, ef esreges Glew
MOJITOS 9€
Kl nwdﬁqyﬂucﬁey cilvs vert, suere e sode
- 9€
PINA COLADA
RW,JM« d crepesy, eréme ef poudre de coes
e




VIRGIN COLADA
Tt d caees, eréme ef poudre de eses

MOJITOS VIRGINS
Mmtﬁeyﬁmﬁey cilrod, suere de cepune ef sode

MANGO PAIXAO

Jug de Mengue, pesgivi ef freise

FLORIDA
Jug disvenge, treit de eilvon el sirsp de gremedine

COCA-COLA 33CL
COCA COLA ZERO 33CL

FUZZ TEA 25CL
ORANGINA/FANTA 25CL
PERRIER 33CL

BISSAP DE LA MAISON 25CL
GINGEMBRE DE LA MAISON 25CL

JUS D’ORANGE
JUS D’ANANAS
JUS DE POMME
JUS DE TOMATE
JUS D'ABRICOT

SANPELLEGRINO 3,50€
EVIAN

3,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7€

4€
4€
4€
4€
4€

S5€
S5€

4€
4€
4€

4€
4€

6€

6€




BIERE DU MOMENT BLONDE
AFFLIGEM AUX FRUITS ROUGES 5,2%

MONACO
PANACHE

REBELLE BLONDE 7%
Bicre Llsnde (reale

BIERE SANS ALCOOL (25CL)

SUPER BOCK 5,5%
Bicre blonde Portugeise

GUINNESS 7,5%
Bisve Andpree

FORMULE
Veir le perssrnel

MUSCADOR ROSE (75CL)

PROSSECO (75CL)

MICHEL VERGEAT ET FILS (75CL)

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL (75CL)
VEUVE CLIQUOT
R DE RUINART (75CL)

A€

4€
4€

3€

7€
7€

7€
6€

5€

3€
5€

S5€

10€

10€
20€

45€

80€
80€

90€




ODE AU MUSCAT MOELLEUX

TARRIQUET PREMIERES GRIVES
LEGERTMENT MOTLLEUX

SAUVIGNON BLANC L’OCEADE

SAINT VERRAN TERRES SECRETES
MUSCADET SEVRE ET MAINE (37,5 CL)

GRIS BLANC MAISON GERARD BERTRAND

CHATEAU CAVALIER COTES DE PROVENCE

COTES DU RHONE

CHATEAU LIVERSAN 2016,
CRU BOURGEOIS HAUT-MEDOC

HAUTES COTES DE NUITS D. FOURNACHES
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL  (37,5CL)
BANYULS VIN MUTE

ARJOLLE SANS ALCOOL

v

VINS DU MOMENT 75CL

LE SECRET DE MA CAVE 75CL

5€

5€

5€

7€

5€

5€

5€

6€

6€

5€
4€

22€

25€

25€

32€

16€

25€

25€

22€

30€

30€

18€

20€

60€




EXPRESSO

CAFE NOISETTE

CAFE SERRE

DOUBLE EXPRESSO

CAFE ALLONGE

THES

IRISH COFFEE

FRENCH COFFEE

ARMAGNAC

COGNIAC
CALVADOS

DOM PAPA

DIPLOMATICO

BAILEYS

AMARULA

GET 27 / 31

Lo part des Anges est diji esnspmamnce

1,80€
1,90€
1,80€

3€
3€

3€
9€

9€

6€
6€
6€

6€

6€

6€

6€

6€




Four Leodpra el veire prctcf

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE 8€

Asssrtissement de viendes craey ef enifes. Qradiles, du noment el toesly

ASSIETTE DE SAMOUSSAS (6 pitees) 8€

ASSIETTE DE SARDINES ANNY 8€
Serdiney réputies d'svigine de Merse (3/ Ypitees) et ses toesly

ASSIETTE MIXTE 15€
Cosnpasee de Semsugyey, Claveuderie ef (o serdine Arny

ASSIETTE DE CONVIVIALITE PEUT ETRE PRIS EN ENTREE




LES AILES DE POULET (9PIECES) 10€

‘Dégustation de délicieux ailes de poulet de la maison

POISSON DU MOMENT ENTIER GRILLE 18€

Assaisonné par nos soins et grillé entier, sauce secrete et
accompagement au choix

MAKAYABU (MORUE) 16€

Généreux morceaux dessalés et frits, sauce a I'oignon confit et

Chikwanga*

BROCHETTES DE BOEUF (3PIECES) 18€

‘Tendre viande de ‘Boeuf irrésistible, marinée a '’Africaine et grillée.
Servi avec une salade et garniture de votre choix

INCONTOURNABLE PORC 18€

“‘Viandes de ‘Porc en morceaux, oignons marinés et chikwanga

INDETRONABLE NTABA 18€
“Viande de chevre, pickles 0’oignons et chikwanga

BURGER CHEZ KRYSS 20€

Steak de Boeuf cuit basse température, sauce burger et mayonnaise,
salade, tomate, cornichons, oignons frits, confiture, bacon et frites de
patate douce

Chikwanga : ‘Préparation traditionnelle a base de farine de manioc*

Y I e e g~



‘Demanodez au Personnel

ﬂ 12,50€

‘Uniguement les midis, hors les weekends et jours fériés

ne

‘Uniguement les midis, hors les weekends et jours fériés

CUISSE DE POULET DE LA MAISON + ALLOCCO
BILOKO NA BISC

PLAT DU JOUR

10€

] Menu pour Enfant de moins de 12 ans

‘ ‘Verre de So0a, eau ou jus de fruits

CHEESE BUROGUER + FRITES

CUISSE DE POULET + FRITES
‘Boule de Glace ou 2 ‘Beignets

Accompagnements en supplément au choix: 3,50€
\ ‘Riz basmati
Chikwanga
‘Pommes frites
‘Banane Plantin (Allocco)
‘Frites de ‘Patate douce
‘Légumes Ou jour a la Congolaise




'MIKATE (5 BEIGNETS A LA CONGOLAISE)

Servis avec créeme fouettée et sauce chocolat

| BANANA SPLITZ

‘Banane, glaces : chocolat, fraise et vanille,creme fouettée et sauce chocolat

CAFE GOURMAND

3 minis desserts

|IANANAS FLAMBLES AU RHUM AMBRE

‘€t une boule de glace Caramel

IRISH COFFEE

‘Whisky ‘Irlandais, Café, sirop de sucre de canne et créeme fouettée

COUPE DAME BLANCHE

Glaces : vanille et chocolat, créeme fouettée et sauce chocolat

COUPE COLONEL

Sorbet citron vert, Vooka et tranche de citron

TROU NORMAND

Sorbet pomme verte et Cognac

DELICE AUTOUR DE L'EXOTIQUE

3 boules 0e glaces : Mangue, Passion et Ananas

GLACES : INSPIRED BY YOU

arfums: Sorbet Citron vert, Chocolat noir, Caramel beurre salé, Vanille, Mangue,
Ananas, Passion, Pomme, Fraises, Rhum raisin




	LES APÉRITIFS
	PORTO (5CL)
	MARTINI (5CL)
	RICARD (2CL)
	KIR AU VIN BLANC (10CL)
	KIR ROYAL (10CL)
	COUPE DE CHAMPAGNE (10CL)

	LES WHISKIES
	JACK DANIEL’S
	JB RARE
	THE SINGLETON  12ANS
	CHIVAS
	Les calories de l’apéro ne comptent pas!
	4€

	(Rouge ou Blanc)
	4€

	(Rosso ou Bianco)
	4€
	(tomate, mauresque, perroquet)

	5€

	(cassis, mûre, violette, pêche)
	12€

	(cassis, mûre, violette, pêche)
	11€

	Sélection du moment
	5€
	5€
	7€
	7€


	LES COCKTAILS
	APÉROL SPRITZ
	9€
	Apérol, vin blanc pétillant et soda
	9€
	BE-SAPÉ

	Bissap maison; Rhum blanc, Citron, Jus d’Ananas
	11€
	SPRITZ SAINT GERMAIN

	Liqueur de fleur de sureau, vin blanc pétillant et soda
	BANTU
	9€

	Vodka, liqueur de gingembre et jus de mangue
	9€
	NEGRONI

	Martini Rosso, Campari et Gin
	10€
	ÉLIXIR

	Gin, Vodka, Martini Bianco et crème de violette
	10€
	CH’TI KRYSS
	Gin de la région HDF, Grand Marnier, vin pétillant et passion

	AMAZONIA
	9€

	Rhum blanc, jus d’ananas et curaçao bleu
	Classique/Passion/Fraise
	MOJITOS
	9€

	Rhum, menthes fraiches, citron vert, sucre et soda
	9€
	PIÑA COLADA

	Rhum, jus d’ananas, crème et poudre de coco
	On trinque!

	LES COCKTAILS
	SANS ALCOOL 15CL
	VIRGIN COLADA

	Jus d’ananas, crème et poudre de coco
	Classic, Passion ou Fraise
	MOJITOS VIRGINS

	Menthes fraiches, citron, sucre de canne et soda
	MANGO PAIXÃO

	Jus de Mangue, passion et fraise
	FLORIDA

	Jus d’orange, trait de citron et sirop de grenadine

	LES SOFTS
	LES JUS DE FRUITS 20CL
	LES EAUX
	7,50€
	7,50€
	7,50€
	7€
	4€
	4€
	4€
	4€
	4€
	5€
	5€
	4€
	4€
	4€
	4€
	4€
	50CL
	1L
	6€
	3,50€
	3,50€
	6€

	Santé!

	LES BIÈRES
	25CL
	50CL
	PRESSION
	4€
	7€
	4€
	7€
	4€
	7€
	3€
	6€

	BOUTEILLES
	33CL
	5€

	Bière  blonde locale
	3€
	5€

	Bière blonde Portugaise
	5€

	Bière Ambrée
	10€

	Voir le personnel

	LES EFFERVESCENTS
	10€
	20€

	LES CHAMPAGNES
	45€
	80€
	80€
	90€
	Cette Page contient  de bulles

	LES VINS
	BLANCS
	ODE AU MUSCAT  MOELLEUX
	TARRIQUET PREMIÈRES GRIVES
	LÉGÈREMENT MOELLEUX

	SAUVIGNON BLANC L’OCÉADE
	SAINT VERRAN TERRES SECRÈTES
	MUSCADET  SÈVRE ET MAINE     (37,5 CL)

	ROSÉS
	GRIS BLANC MAISON GERARD BERTRAND
	CHÂTEAU  CAVALIER  CÔTES DE PROVENCE

	ROUGES
	CÔTES DU RHÔNE
	CHÂTEAU LIVERSAN 2016 CRU BOURGEOIS HAUT-MÉDOC
	HAUTES CÔTES DE NUITS D. FOURNACHES
	SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL      (37,5CL)
	BANYULS VIN MUTÉ
	ARJOLLE SANS ALCOOL

	Le premier miracle
	5€
	22€
	5€
	25€
	25€
	5€
	7€
	32€
	16€
	5€
	25€
	25€
	5€
	5€
	22€
	30€
	6€
	6€
	30€
	18€
	5€
	4€
	VINS DU MOMENT 75CL
	20€
	60€

	LE SECRET DE MA CAVE 75CL


	LES BOISSONS CHAUDES
	LES DIGESTIFS
	4CL
	La part des Anges est déjà consommée

	LES ASSIÈTTES DE CONVIVIALITÉ
	Pour accompagner votre Apéritif
	LA PLANCHE DE  CHARCUTERIE
	Assortissement de viandes crues et cuites. Crudités du moment et toasts
	ASSIÈTTE DE SAMOUSSAS

	Sélectionnés par nos soins avec la sauce kimchi.
	ASSIETTE DE SARDINES ANNY

	Sardines réputées d’origine de Maroc (3/4pièces) et ses toasts
	ASSIÈTTE MIXTE

	Composée de  Samoussas, Charcuterie et la sardine Anny
	8€

	(6 pièces)
	8€
	8€
	15€



	NOS  PLATS
	10€
	LES AILES DE POULET (9PIÈCES)
	Dégustation de délicieux ailes de poulet de la maison


	18€
	POISSON DU MOMENT ENTIER GRILLÉ
	Assaisonné par nos soins et grillé entier, sauce secrète et accompagement au choix


	16€
	MAKAYABU (MORUE)
	Généreux  morceaux dessalés et frits, sauce à l’oignon confit et Chikwanga*


	18€
	BROCHETTES DE BOEUF (3PIÈCES)
	Tendre viande de Boeuf  irrésistible, marinée à l’Africaine et grillée. Servi avec une salade et garniture de votre choix


	18€
	INCONTOURNABLE PORC
	Viandes de Porc en morceaux, oignons marinés et  chikwanga

	INDETRONABLE NTABA

	18€
	Viande de chèvre, pickles d’oignons et chikwanga

	20€
	BURGER CHEZ KRYSS
	Steak de Boeuf cuit basse température, sauce burger et mayonnaise,  salade, tomate,  cornichons, oignons frits, confiture, bacon et frites de patate douce
	Chikwanga : Préparation traditionnelle à base de farine de manioc*



	12,50€

	BILOKO NA BISO
	Demandez au Personnel

	PLAT DU JOUR
	12,50€
	Uniquement les midis, hors les weekends et jours fériés

	11€

	MENU ÉTUDIANT*
	Uniquement les midis, hors les weekends et jours fériés
	CUISSE DE POULET DE LA MAISON + ALLOCCO
	OU

	BILOKO NA BISO
	OU

	PLAT DU JOUR
	10€

	LES MOUSSAILLONS
	Menu pour Enfant de moins de 12 ans
	Verre de Soda, eau ou jus de fruits
	CHEESE BURGER + FRITES OU CUISSE DE POULET + FRITES
	Boule de Glace ou 2 Beignets

	3,50€
	Accompagnements en supplément au choix:
	Riz basmati
	Chikwanga
	Pommes frites
	Banane Plantin (Allocco)
	Frites de Patate douce
	Légumes du jour à la Congolaise


	NOS DESSERTS
	MIKATE (5 BEIGNETS À LA CONGOLAISE)
	BANANA SPLITZ
	CAFÉ GOURMAND
	ANANAS FLAMBLÉS AU RHUM AMBRÉ
	IRISH COFFEE

	NOS GLACES
	COUPE DAME BLANCHE
	COUPE COLONEL
	TROU NORMAND
	DELICE AUTOUR DE L’EXOTIQUE
	GLACES : INSPIRED BY YOU
	Parfums: Sorbet Citron vert, Chocolat noir, Caramel beurre salé, Vanille, Mangue, Ananas, Passion,  Pomme, Fraises, Rhum raisin
	LA VIE EST COURTE, PRENEZ UN DESSERT! CHRISTOPHE DUPREZ

	6€
	Servis avec crème fouettée et sauce chocolat

	8€
	8€
	3 minis desserts

	8€
	Et une boule de glace Caramel

	9€
	Whisky Irlandais, Café, sirop de sucre de canne et crème fouettée

	6€
	7€
	7€
	7€
	3 boules de glaces : Mangue, Passion et Ananas

	2€


