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“PLAT/PESSERT

\V%NTREE/?LAT/&)ESSERT ™

. «>25,90€ ”C/

@GNTREES

oS> o-@-o

 ‘TARTARE DE {EGUMES

Mayonnaise au Pistou
Tranche de chorizo Grillée

o (IASPACHO PE ‘PASTEQUE

Rhum et Citron Vert
Brunoise de Melon a I'Hibiscus

%ﬁz DPLATS

. V&ALADE BES f,gons “VIVANTS
Salade de Crudités, OeufDur

Abricot et Péche a Uhuile d’olive
]ambon Serrano

e ‘POISSON SELON LA ‘MAREE

Pommes de Terre Grenaille étuvées

Tzatziki de Concombre

o ARANCINI TOMATES ‘MOZZARELLA

Sauce Choron

e SE ‘PLAT DU ‘MARCHE

g J |
° ﬁAUFRE DE LIEGE POUR JF \ SNV | y
U Chantilly du moment N5 ‘\' . ‘: \ L
Glace vanille & 100 % “n e

e (POOKIE DU PIERROT «thIT MAISON /

\ é/ (A PATISSERIE DU JOUR g /

_BUR PLACE OU A EMPORTER TYA 10%




& M LA CARTE

oﬁs GRIGNOTAGE DRIX
. ‘j’)LATEAU DE CHARCUTERIE 12,00€™C
BNTREE <
. vltonz GRAS “POELE (ORIGINE vltRANCE) | 16,50€TTC
Frmts Rouges au Balsamzque et Amandes TOTT@fléES e
e @NTREE DU MENU AU CHOIX 8.90€
{ES PLATS * VNV
e POISSON NOBLE SELON LA MAREE '~ \ B 98, 90e™

e SUGGESTION DU CHEF
Piéce de boeuf d’Aubrac (origine France) 99 50 €TTC

de “Philou Le Nantais”, A\
Sauce beurre blanc et frites fraiches

. TARTARE DE BEUF AU COUTEAU / 5 TTC
Piéce de boeuf d’Aubrac (origine France) - 125,50€

Sauce Gribiche et Frites fraiches

®ESSERT W S

s . TTC
o (PREME BRULEE | 6,50€
Parfum a Phumeur du chef v

o ‘MOELLEUX AU CHOCOLAT ). 890€™

Creme glacée a la vanille et caramel au beurre salé :

e (AFE DU PIERROT FOURMAND . a’
Gaufre liegeoise pour JF 9,90€ e
Cookie du Pierrot Gourmand

Sorbet ou glace du moment

La gourmandise du Jour }\{

e (P00KIE OU GAUFRE OU DESSERT DU MOMENT§3 Ry b [o o ﬁll 00€ ™
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_BUR PLACE OU A EMPORTER TYA 10%



