mallbosteria.it

MENU’

Per iniziare...

Millefoglie di melanzane con coulis di pomodori, basilico fresco e salsa delicata di burrata di Andria 7,00

Tarantina di cozze con crostini dorati 10,00
Pinzini e affettati 10,00
Tartare di tonno rosso con avocado, mela, cipolla rossa caramellata e crumble di taralli 16,00
Tartare di manzo & Bloody Virgin Mary 16,00
Insalata di mare 10,00

Primi piatti

Cappelletti ferraresi al “cacio e pepe” 11,00
Fettuccine in carbonara di mare 13,00
Cappellacci di Zzucca con pancetta affumicata, aceto balsamico caramellato, e mandorle tostate 12,00
(ragu o burro e salvia 10,00)

Bigoli allo scoglio 16,00
Tagliatelle verdi con ragu di mora romagnola e funghi freschi trifolati 11,00
Caramelle rosse ripiene di gamberi con delicata al mascarpone, zafferano e zucchine trifolate 13,00
Tortelloni verdi ripieni di bufala campana D.O.P saltati con pomodorini datterini e basilico fresco 12,00
Gnocchi di patate con vongole, scampi e spadellata di asparagi 13,00

Secondi piatti

Tagliata di manzo con lardo e rosmarino fresco (rucola e grana o al naturale) 15,00
Tonno rosso scottato Tataky con maionese alla soia e salsa teriyaki 16,00
Grigliata di maiale 12,00
Gratinato di crostacei 20,00
Grigliata di castrato 14,00
Pescatrice cotta al forno in “acquapazza” (pomodorini datterini, olive nere, vino bianco, salsa di
pomodoro) 14,00
Contorni

Patate al forno 3,50
Patate fritte 3,50
Verdure alla griglia 4,50
Insalata mista 3,50
Dessert

Dolci della casa 5,00



